semm ENSALADAS smnmn

Ebisarada (Camardn)

Gourmet ("La especialidad del Cheff” Espamragos, atin, cangrejo,
eamardn y caviar do salmbn)

Imparial [Lechuga, brécoll, espinaca, champifién, cangrejo, ademzo
de yoghurt y masago)
Kanisarada (Cangrejo)

Hl-':iry i;a‘,r [Lechuga, camandn, pulpo, cangrojo a kb vinagreta, tampico
¥ luvia

Sunomono (Lechuga, peping, camardn, pulpo, robals, cangrejo, Hluvia,

mjenjoli y vinagreta)

summ ENTRADAS s mu =

Beef Maki {Ribeye rellenc de esparrago y aguacate)

Baby Squit (Calamar relleno eon pasts de cangrejo massgo y sales de anguila)
Chees Kay (Pasta Karukay, kani, tértara y queso suizo)

Chicken Kel (Fajitas do polle bgaramants capeadas sabre porofil chins, erunciv)

Dumpling (Ravicles alvapor) “Verduras *Cangrejo “Camardn
Ebi Edi (Camarones rellencs de queso crema)
Egg Aoll's "Verdurns *Camardn “Pato

Edamames (Frijol japenés al vapor)

Empanadas de Cangrejo (Empanadas chinas, fritas con salza agridulco)

Kani Edi (Cangrejos con queso crema)

Kuki (Empanizads rellons de cangrajs)

Kani Kay (Relleno de tirtara, manchogo y masaga)

Rollos Chipan (Cangrejo, queso crema y un toque de chipotie)

Chicken Minced {Picadilla do pollo y verduras on tacos de lochuga)

Minced de Camaron (Picadillo de camardn y verduras en tacos de lechuga fresca)
Calamares Karukay (Aros de calamar empanizados)

Tempura Ebi (8 Pzos. Camarones capeados)

Tostadas Gourmel (3 Pzas. Wonton Tostadas crufientes, atin fresco, aguscate,
cebolla morada y cilantro)
Geishas (6 Pzas. Roliites de jicama rellenas de cangrejo, tampica, masago y aguacate)

Hot and Sour (Consomé ligeramente espeso a base de hongos chinas)
Gambas (Camandn, lluvia y verduras can in togue de limdn)

Kabuki (Picante, calamar, pulpo, camardn, lluvia y pasta de armoz)
Mushi {Robalo, camandn, zanshoria y champifidn ligeramonta picants)

Sakay (Alga marina con calabaza raltada, robalo, camandn y pleanta)
Woan Ton (Consomd ligero con espinaca y raviokes relienos de pollo)
Misoshiro (De sova y tofu)

Misoshiro (Livvia de primaven)

Maobu (Atin a las brasas, bafiado con aderszo tailandds y llevia de ajonjoli)

Yasay (Lechuga, peping, champifién, zanahork, germen de alkalla y
vinagreta de arroz

Yoku (Pechuga de polio o les brasas bafiadas con aderezo tailandés
¥ garmian da alfalfa)

Yakimeshi deverduras y came

Yakimeshi deverdurss, came y camansn

Yakimeshi de camardn y tampico

Gourmet (Con camardn, nwez de la indis, pifia, pasitas y curry)
Mixto Chino [Con camardn, pollo y ras o vegotalos)

Taikay (Arroz tallandés con camardn, pollo, filete, genglbre y pleante)
Teriyaki (Pifia, flotey pollo on salsa teriyaki)

{Tofu, huevo, cebollin, espinaca, huacamen,
narute, shishimi toragashi)

Faolla
Camardn
Mixta

seum ARROZumum sunn SASHIMl s mu =

fino Corte grueso
Hamachi (Cola amarilla)

Ikura (Hueva de salmdn)

Sake (Salmdn)

Susuki {Robala)

Tako {Pulpa)

Toro

Mixto

anmn PASTAS ammnm sunn CONOS - TEMAKIS s mn =

CﬂniDn Noodles (Pesta oriental con pollo, camandn, res y salsa de

C antun al Curry (Pallo, espinaca, pasta al curry)

Pasta Capsuy (Camardn, pulpo y calamar en salsa espocial)
Paszta Taikay [Pollo, filste, champinones, bricoli y cacahuato)
Yakisobha Mariscos (Pulpo, calamar y cangreja)
Yakiscba de Camardn

Yakisoba da Filote

Yakisoba do Polle

1. Esparrago, zanahoria, atin, tampico y lechuga italiana
2. Salmdn, esparrago, tampico y lechuga italiana

3. Tampice, ostion, zanahoria y kani

4, Lechuga rallada, ostion, kani y tampico

*Muestros precios incluyen IVA




memm ROLLOS ESPECIALES mmu =

Tigre Maki (Queso, zanahoria capeads, tempics,
aguacate, kani edi, saisa dulce y condimento de camaran)

sunn ROLLOS GOURMETa nu n

Tarre Sushi [Akin spicy, masago, salmdn,

Yara Maki (Queso, sguacate, kani, tampico,
Hlnﬁn]rmaﬂn}

Esn::m m‘ Mahl camanin
R | i%ﬂrwh

Kﬂl'uh.-i!j' Makl {Angudia, camaron, sguacale y gueso)
Pinta Maki (Queso, camandn ampantrada,
aguacate y tampico)

Viva Tabasco (Platano macho frito, queso,
camardn capaads, aguacats y chocolate)

Buda Maki {Queoss, inari, masago, cangrejo,
polio y aguacate)

Chees Maki (Manchego, tsmpics, kaniy
aguacata)

Filadelfia espemal {Quaso, salman ¥ huava
di per volador)

Irmaki (Salmdn, queso, peping y aguacats)
Olmeca Maki (Masage, salmén, cangrejo,
Pepinog, camanin y quasa)

5i se puede (Salmdn, plétano frito, queso, salsa
dulce aguacate, camardn, espinaca, cebolla, champiiion,
tirtara y condimenta de camarndn)

Tabasco Maki (Cangrejo, queso, aguacata y
camanin)

Tako Maki (Pulpo, salsa dulcs, quesa y aquacata)
Tampico especial (Pasta do cangrojo, masags
¥ eangrajo)

Una?m Maki [Aguacats, gueso, anguila y salsa

‘l"ﬂ’ril Maki {Pepina, hlpmnumm
salmén, aguacato y pifia)

San Diego (Cuess, masago, kani, salmén,

pepinoy ]

Tora Roll l_n.nin sollado con pimianta, cobollin,

sguacate y wasabi tobilio)

cangrejo, tamplco, Bura, sguacate y salsa dulce)

Tobiko Roll (Masago, wasabitobiko, atdn,

pheants, kanl, esparrago ¥ tamploo)

Dragon Roll (Salmén, teriyaki, pepine, anguila

¥ guacabe)

Gourmet Roll (Camarones empanizados,
esparmgo, aguacate, masago, mayonesa y salsa dulce)

Hot Kay (Salmdn, queso crema, esparago y
aguacate copeada)

Hawai Roll (Atin, aguscate, pifin, esparmago,
marlin, gueso y salsa dulce)

Spicy Tuna |Abin, spicy, aguacate, esparrago,
quesa, credmn con salsa de mayanesa picante)
Tobu Roll (Aguacate, atin macemdo, gueso,
kakiague, pescado empanizade, esparrago y arare
con salsa dulce)

Rocky Roll {Camardn empanizado, aguacste,
hongos, shitakes, calamar en salsa de anw'la}

Miami Roll (Pepina, quese, aguacats, pasta do
cangrajo y salmdn picado con salsa dulca)

Sky Roll (Aguacate, queso, peping, callo de
inmmd:cmmmﬂpﬁuﬂrmﬂpi.

bahado con salsa dulce)
Memo Holl , ilura, callo de hacha,
ey nesa, atin y sabsn duloe)

Babel Aoll (Cangrejo. anguils, queso, aguscate,
ikumhﬂa:hf:nnnmm?&ylmm}

Bambu Roll (Masago, m uacate,
wasabl tobiko, arare y callo -
Lobster Roll {Epﬂnaﬂmm atin

queso,
macerads, langosta en thriara con salsa shiresha)
[Precio sujeto o hemporada)

sunn ESPECIALIDADES mmn =

Bata No Zekana (Pescado a bl mantequilla con espamagos, vine blance y un toque do espocias) ]
Camarones Karukay (8 Pzas. Pasta de ostidn, queso y tampico

Camarcnes Tigre (Rellenas de qusso fladelfia y empanizadas con coco)

Karukami [Camarén, pollo, brécoli, cebollin, champifién en salsa teriyakiy brandy)
Karuyakis “Camardn *Filata *Mixto “Palla

Kung Pao (Camarones susves con eacahiate y nues de 1 india en salsa Kung Pag)

Spicy Chicken (Trozos de pollo capeado con sabsa de chile duleo)

Pato Pekin Lagueado 1 Pato Pekin  *1/2 Pato Pokin  *1/4 Pato Pakin

Pato Tay (Trozos de pato con pifia en salss especial)

Pechuga Karukay {Rellena de guese, kani, brécoli y tampico bafiada con salsa de la casa)
Pollo Agridulee (Crujientes trazos de pollo con pifia y verduras con salsa agridules)

Pallo Imperial (Crugentes trozos de polls bafados en salsa oscura y ajonjol)

Tori Kapsu (Pechugn rellena de champifiones, queso, aguscate, brocali, salsa teriyaki y sjonjoli)
8 Tesoros (Poboen salsn do ostidn y una gran variedad de hongos y nuez do b india)

sunn [EPANYAKISmuuw

[Setas, chicharo chino, espamagos ¥ ver ﬂurnn}

IIIISUSHIIIII

{Niguiri)

Camaron Robalo

Pulpo Masago Arrachera {Angus 300gr)

Tamago Salmén Rib eye (Angus 300gr)

Toro Unagui Camaran :

Ikura Comb. Mixta (8 Pzas) Pollo !
Salmadn ;

snnnPOKEBOWLannn e e o

Kanikama (Salmén, masago, edamama, papino y algas)
Tuna (Atin, aguacate, masago, mango y atin spicy)




