BUFFET DINATOIRE

Entrées froides sur buffet et viande chaude en chaffing dish - pas de personnel pour le service
36,00 euros par personne

COCKTAIL
Pain-surprise
Navettes (2 par personne)
Paté en crolte
Buffet Croque au sel

BUFFET D'ENTREES
Saumon fumé / Brochettes de crevettes / Tartare de saumon
Marquise de jambon cru et melon
Terrine de poisson
Salade périgourdine

PLAT CHAUD au choix - garniture assortie
Confit de canard
Mignon de porc sauce forestiere
Supréme de volaille aux chataignes
Dos de cabillaud a la créme
Pavé de saumon sauce citron

Garniture : Pommes de terre grenaille et tomates provencales

Plateau de fromage (Brie de Meaux, St Nectaire, Chévre, Emmental)

DESSERTS AU CHOIX
Opéra creme anglaise
Framboisier et coulis de fruits
Gateau exotique

Y COMPRIS : nappage du buffet et mise en place.
Vaisselle : Voir notre prestation de location

BURLET Eric 21, rue Pignon de Chinchy 02130 Villeneuve-sur-Fere Tél.: 07 81 91 16 34
ecm02@live.fr - https://www.casteltraiteur-chateauthierry.com/






