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Características:

Aço alto carbono com acabamento polido. 

Dentes retificados e temperados. 

Corpo temperado.

Identificadas com gravação a laser no corpo da lâmina.

Vantagens:

Alto índice de durabilidade.

Cortes rápidos, suaves e limpos, com menor desperdício de 

material.

Cortes precisos com menor esforço.

Garantia de procedência e rastreabilidade.

Aplicações:

Carnes com e sem ossos resfriadas ou congeladas.

Aves, peixes.

Indicada para açougues, indústria alimentícia, frigoríficos e 

supermercados.

LÂMINAS DE SERRA DE FITA / Meatkutter

Meatkutter™ Premium

Meatkutter ™ Premium As lâminas de serra de fita Corta-Carne Premium 

da Starrett com dentes temperados e retificados proporcionam cortes 

muito mais rápidos, precisos, desperdiçam menos material e deixam a 

carne com melhor aparência.

Características Aço alto-carbono com acabamento... [ + ]

MEDIDAS CONSIDERADAS ORIGINAIS:

CóDIGO                       DESCRIÇÃO                                MEDIDA           EMBALAGEM

   2220           FOLHA DE SERRA STARRETT                        1.69                CAIXA C/ 5

   2223           FOLHA DE SERRA STARRETT                        1.78                CAIXA C/ 5

   2225           FOLHA DE SERRA STARRETT                        1.80                CAIXA C/ 5

   2233           FOLHA DE SERRA STARRETT                        2.05                CAIXA C/ 5

   2234           FOLHA DE SERRA STARRETT                        2.10                CAIXA C/ 5

   2236           FOLHA DE SERRA STARRETT                        2.18                CAIXA C/ 5

   2237           FOLHA DE SERRA STARRETT                        2.20                CAIXA C/ 5

   2240           FOLHA DE SERRA STARRETT                        2.48                CAIXA C/ 5

   2243           FOLHA DE SERRA STARRETT                        2.52                CAIXA C/ 5

   2246           FOLHA DE SERRA STARRETT                        2.55                CAIXA C/ 5

   2251           FOLHA DE SERRA STARRETT                        2.75                CAIXA C/ 5

   2253           FOLHA DE SERRA STARRETT                        2.80                CAIXA C/ 5

   2254           FOLHA DE SERRA STARRETT                        2.82                CAIXA C/ 5

   2259           FOLHA DE SERRA STARRETT                        3.10                CAIXA C/ 5

   2261           FOLHA DE SERRA STARRETT                        3.15                CAIXA C/ 5

   2262           FOLHA DE SERRA STARRETT                        3.20                CAIXA C/ 5

   2263           FOLHA DE SERRA STARRETT                        3.25                CAIXA C/ 5

Emendamos todos os tamanhos de 
serra para corte de carnes

ACESSÓRIOSFOLHAS DE SERRA
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MEDIDAS CONSIDERADAS ORIGINAIS:

CóDIGO                       DESCRIÇÃO                                MEDIDA           EMBALAGEM

  6063           FOLHA DE SERRA STARRETT                        1.69                CAIXA C/ 5

   6064           FOLHA DE SERRA STARRETT                        1.78                CAIXA C/ 5

   6065           FOLHA DE SERRA STARRETT                        1.80                CAIXA C/ 5

   6066           FOLHA DE SERRA STARRETT                        2.05                CAIXA C/ 5

   6054           FOLHA DE SERRA STARRETT                        2.10                CAIXA C/ 5

   6055           FOLHA DE SERRA STARRETT                        2.18                CAIXA C/ 5

   6056           FOLHA DE SERRA STARRETT                        2.20                CAIXA C/ 5

   6067           FOLHA DE SERRA STARRETT                        2.48                CAIXA C/ 5

   6057           FOLHA DE SERRA STARRETT                        2.52                CAIXA C/ 5

   6058           FOLHA DE SERRA STARRETT                        2.55                CAIXA C/ 5

   6068           FOLHA DE SERRA STARRETT                        2.75                CAIXA C/ 5

   6059           FOLHA DE SERRA STARRETT                        2.80                CAIXA C/ 5

   6060           FOLHA DE SERRA STARRETT                        2.82                CAIXA C/ 5

   6061           FOLHA DE SERRA STARRETT                        3.10                CAIXA C/ 5

   6062           FOLHA DE SERRA STARRETT                        3.15                CAIXA C/ 5

   6069           FOLHA DE SERRA STARRETT                        3.20                CAIXA C/ 5

   6070           FOLHA DE SERRA STARRETT                        3.25                CAIXA C/ 5

Emendamos todos os tamanhos de 
serra para corte de carnes

Características:

Aço alto carbono com acabamento polido. 

Dentes retificados e temperados. 

Corpo temperado.

Identificadas com gravação a laser no corpo da lâmina.

Vantagens:

Alto índice de durabilidade.

Cortes rápidos, suaves e limpos, com menor desperdício de 

material.

Cortes precisos com menor esforço.

Garantia de procedência e rastreabilidade.

Aplicações:

Carnes com e sem ossos resfriadas ou congeladas.

Aves, peixes.

Indicada para açougues, indústria alimentícia, frigoríficos e 

supermercados.

LÂMINAS DE SERRA DE FITA 

De aço de alto teor de carbono, com acabamento polido e dentes 

temperados.

Ideal para corte de carnes, com ou sem ossos.

ACESSÓRIOSFOLHAS DE SERRA
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Características:

Lâminas em aço inoxidável

Cabos ergonômicos e injetados em polipropileno 

que propicia melhor conforto

Acabamento polido da lâmina

Identificação com gravação a laser no corpo da 

lâmina

Liga de aço especial, com maior vida útil

Certificação *NSF>

Vantagens:

Alto índice de durabilidade.

Proteção antimicrobiana Sanitized nos cabos 

(evita proliferação de bactérias).

Maior segurança.

Garantia de procedência e rastreabilidade.

Não mancha e não oxida.

Ângulo exclusivo de afiação permitindo cortes 

com mais impacto.

Com uma rugosidade média até três vezes 

menor do que outros modelos disponíveis no 

mercado, os produtos da nova linha de facas 

profissionais da Starrett proporcionam a 

facilidade e a suavidade que você procura nos 

mais diversos tipos de cortes.

Facas Starrett:

Líder mundial no segmento de lâminas de serra de fita para a 

indústria de alimentos, a Starrett anuncia mais uma novidade: linha 

de facas e chairas profissionais.

Já reconhecida pela qualidade e precisão dos seus produtos, este 

lançamento oferece para açougues, frigoríficos, supermercados e 

profissionais da indústria de alimentos em geral uma nova e 

excelente opção para o corte de carnes.

Cód. 3855:
FACA STARRETT PROFISSIONAL 
103/6

Cód. 3858:
FACA STARRETT PROFISSIONAL 
104/6

Cód. 3859:
FACA STARRETT PROFISSIONAL 
106/6

Cód. 3862:
FACA STARRETT PROFISSIONAL 
206/6

Cód. 3860:
FACA STARRETT PROFISSIONAL 
205/10

Cód. 3861:
FACA STARRETT PROFISSIONAL 
301/8

Cód. 3856:
FACA STARRETT PROFISSIONAL 
203/10

Cód. 3857:
FACA STARRETT PROFISSIONAL 
203/12

ACESSÓRIOSFACAS
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FACA MUNDIAL PROFISSIONAL
5514/06

FACA MUNDIAL PROFISSIONAL
5516/06

FACA MUNDIAL PROFISSIONAL
5519/06

FACA MUNDIAL PROFISSIONAL
5517/10

FACA MUNDIAL PROFISSIONAL
5510/08

FACA MUNDIAL PROFISSIONAL
5520/08

FACA MUNDIAL PROFISSIONAL
5520/10

FACA MUNDIAL PROFISSIONAL 
5515/06
Cabos: Branco, Preto, Amarelo e Azul

Cód. 97:

Cód. 4625:

Cód. 1279:

Cód. 1474:

Cód. 96:

Cód. 98:

Cód. 99:

Cód. 1238:

Cód. 95:

Cód. 1872:

Cód. 100:

Cód. 101:

Cód. 1236:

FACA MUNDIAL PROFISSIONAL
5520/12

FACA MUNDIAL PROFISSIONAL
5527/12

ACESSÓRIOSFACAS
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AFIADOR LISO 10’ 
MUNDIAL PROFISSIONAL
5540/10L

AFIADOR ESTRIADO 10’ 
MUNDIAL PROFISSIONAL
5540/10

AFIADOR LISO 12’ MUNDIAL 
PROFISSIONAL
5540/12L

AFIADOR ESTRIADO 12’ 
MUNDIAL PROFISSIONAL
5540/12

AFIADOR ESTRIADO 12’ 
STARRETT PROFISSIONAL
407/12

Cód. 3557:

Cód. 1:

Cód. 2688:

Cód. 2:

Cód. 3863:

Como usar:

- Evite impactos na superfície da chaira para garantir a preservação de ser revestimento.

- Mantenha a chaira em ambientes sem umidade, preferencialmente pendurado pelo cabo.

- Este procedimento não só assegura a eciência do produto como prolonga a sua vida útil.

- Nunca utilize produtos oxidantes na limpeza da chaira e garanta que ela esteja sempre esterilizada emergindo o produto em 

água quente a 85ºC por no mínimo 5 minutos e máximo de 20 minutos, antes de iniciar o processo de chairamento, conforme 

decreto nº 1812 de 08/02/1996.

- Sempre enxugue antes de guardar a chaira.

Características:

- Haste estriada ou lisa.

- Aço alto carbono

- Recobrimento de cromo duro.

- Imantada (retém o cavaco da faca).

- Possui argola nos cabos.

Vantagens:

- Facilidade de higienização.

- Alta durabilidade.

- Recupera e assenta o o.

- Maior resistência à oxidação.

ACESSÓRIOSAFIADORES



PEDRA CARBORUNDUM 
130N FINA
Dois lados fino

PEDRA CARBORUNDUM 
118 FINA
Dois lados fino

PEDRA CARBORUNDUM 
108 DUPLA
Um lado fino e outro 
grosso

Como usar:

Ao utilizar a pedra de aar pela primeira vez, deixa-a em um recipiente com água 

fria por aproximadamente 10 minutos. Depois, retire-a e coloque-a sobre um 

suporte para pedra de aar, evitando que ela se mova no processo de aação.

Durante o manuseio, procure sempre usar um pouco de água para garantir a 

umidade da pedra de aar. Este procedimento ajuda na retirada das limalhas e na 

diminuição da temperatura, garantindo a comodidade e a segurança dos 

usuários.

Características:

Material abrasivo.

Recupera e refaz o ângulo e o o de corte.

Alto índice de eciência.

Aumento da durabilidade.

Precisão na aação.

Cód. 4884:

Cód. 134:

Cód. 133:

PEDRA STARRETT BKS1

PEDRA P/AFIAR FACAS 8" - AMARELA

Um lado fino e outro 

COD:5226

grosso

Cód. 3876:

ACESSÓRIOSPEDRAS DE AFIAR
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SUPORTE DE PEDRA POLIETILENO 
Comporta pedras até 20mmX05mm

SUPORTE DE PEDRA ALUMÍNIO
Comporta pedras até 20mmX05mm

Características:

O Suporte para Pedra de Aar de Alumínio/Polietileno da Picelli é muito 

prático e resistente e contribui muito para um excelente resultado no 

processo de aação das suas facas, mantendo a pedra xada ao mesmo.

Cód. 392:

Cód. 395:

Cód. 2827:

SUPORTE PARA FREEZER ESTANHADO
Todos os Modelos de Freezers

Características:

Suporte para Freezer, utilizado para pendurar peças (carnes), 

seu tamanho é regulável de 43,5cm à 63,5cm feito em ferro e 

sofre processo de estanhamento para maior durabilidade.

ACESSÓRIOSSUPORTES
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BARRA DE IMÃ 60CM
C/4 FIOS DE IMÃ
9024/24

SUPORTE INOX FACA/CHAIRA
Comporta 6 facas e 3 chairas

Cód. 2789:

Cód. 3952:

Características:

Dimensões da peça: 61cm;

Material: Aço inoxidável, resina termoplástica;

Cor: preto;

Marca: Mundial;

Com ducha e parafuso para xação;

Qualidade e resistência;

Beleza e praticidade;

Ideal para guardar utensílios.

Características:

O suporte de faca e chaira inox Picelli auxilia a 

organizar o ambiente de trabalho além de deixar 

mas bonito, agiliza o serviço.

Altura: 42,5cm

Largura: 42,5cm

Profundidade: 10,5cm

ACESSÓRIOSSUPORTES
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DISCO PIC. 10 5mm+ CRUZETA

Conjunto Inox

DISCO PIC. 98 5mm+ CRUZETA SIMPLES

Conjunto Inox Cruzeta Inox simples

FACA CRUZETA 

CARBONO

Aço Carbono 10

FACA CRUZETA INOX

Aço Inox 10

FACA CRUZETA INOX

Aço Inox 22

FACA CRUZETA 

SIMPLES RETA INOX

Aço Inox 98S

FACA CRUZETA 

DUPLA RETA INOX

Aço Inox 98B

FACA CRUZETA 

CARBONO

Aço Carbono 22

FACA CRUZETA SIMPLES 

RETA CARBONO

Aço Carbono 98S

FACA CRUZETA DUPLA 

RETA CARBONO

Aço Carbono 98B

DISCO PIC. 98 RIM + DISCO PIC. 98 5mm + CRUZETA DUPLA CURVA

Conjunto Inox Cruzeta Dupla

DISCO PIC. 22 5mm+ CRUZETA

Conjunto Inox

Cód. 71:

Cód. 697:

Cód. 87:

Cód. 88: Cód. 90:
Cód. 1255:

Cód. 1159:

Cód. 89:
Cód. 364:

Cód. 363:

Cód. 3951:

Cód. 74:

CONJUNTOS DISCO + CRUZETA AÇO INOX 

CRUZETAS AÇO CARBONO

CRUZETAS AÇO INOX

ACESSÓRIOSCONJUNTOS E CRUZETAS
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DISCOS AÇO CARBONO E AÇO INOX

DISCO
4mm

DISCO
5mm

DISCO
6mm

DISCO
8mm

DISCO
10mm

DISCO
12mm

DISCO
Rim

DISCO
4 furos

DISCO
5 furos

DISCO
6 furos

TAMANHO APROXIMADO DA CIRCUNFERÊNCIA DO DISCO

6 CM

BOCA 8

7 CM

BOCA 10

8 CM

BOCA 22

10 CM

BOCA 98

11 CM

BOCA 106

ACESSÓRIOSDISCOS
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Cód. 1967:

Cód. 1968:

Cód. 1969:

Cód. 1970:

Cód. 610:

Cód. 6:

Cód. 7:

Cód. 8:

PEÇAS PARA ASSADORES DE FRANGO

ARCOS DE SERRA MANUAL

ENGRENAGEM 30 DENTES
P/ASSADOR DE FRANGO
EM ALUMÍNIO

ROSCA SEM FIM
P/ASSADOR DE FRANGO
EM ALUMÍNIO

GANCHOS PARA ASSADOR DE FRANGO
SIMPLES E DUPLO

QUEIMADOR INFRA VERMELHO
ASSADOR DE FRANGO
ESMALTADO DE BAIXA PRESSÃO 2250 KCAL

ARCO DE SERRA MANUAL 20 POL. LÂMINA 50CM
ACOMPANHA UMA LÁMINA

ARCO DE SERRA MANUAL 25 POL. LÂMINA 62CM
ACOMPANHA UMA LÁMINA

ARCO DE SERRA MANUAL 30 POL. LÂMINA 77CM
ACOMPANHA UMA LÁMINA

ACESSÓRIOSPEÇAS P/FRANGUEIRA E ARCOS
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Espessura: 3/16

Espessura: 5/16 Espessura: 5/16
Espessura: 3/8 Espessura: 1/2

Espessura: 3/16 Espessura: 1/4 Espessura: 1/4

9
 c

m

Cód. 117:
ESTANHADO S 1C

Cód. 1161:
INOX S 1C

Cód. 120:
ESTANHADO S 4

Cód. 4220:
INOX S 4

Cód. 121:
ESTANHADO S 5

Cód. 2378:
INOX S 5

Cód. 122:
ESTANHADO S 6

Cód. 3658:
INOX S 6

Cód. 123:
ESTANHADO S 7

Cód. 3852:
INOX S 7

Cód. 116:
ESTANHADO S 1

Cód. 1240:
INOX S 1

Cód. 118:
ESTANHADO S 2

Cód. 2571:
INOX S 2

Cód. 119:
ESTANHADO S 3

Cód. 3456:
INOX S 3

GIRATóRIO PEQUENO 
ESTANHADO

GIRATóRIO GRANDE 
ESTANHADO

DESOSSA ESQUERDO
PEQUENO

DESOSSA DIREITO
PEQUENO

GANCHOS ESTANHADO E AÇO INOX
VENDIDO POR DÚZIA

1
3

 c
m

1
5

 c
m

1
9

 c
m

2
0

 c
m

2
1

 c
m

2
1

 c
m

2
1

 c
m

Cód. 115:

Cód. 125:

Cód. 124:

Cód. 114:

ACESSÓRIOSGANCHOS
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Cód. 3284:

Cód. 5999:

Cód. 113: Cód. 368:
Cód. 369:

FUNIL P/ ENSACADEIRA 8
EM POLIETILENO
EXTRA FINO LONGO

JOGO DE FUNIL COM 3 
P/ ENSACADEIRA 8
EM POLIETILENO

INJETOR DE TEMPERO
EM POLIETILENO

TAMPA P/ AMACIADOR
EM POLIETILENO TACOS P/SERAS FITA

EM POLIETILENO E 
CELERON

SOQUETE PARA PICADOR 
DE CARNE
EM POLIETILENO

JOGO DE FUNIL COM 
3 P/ PICADOR 10
EM POLIETILENO

JOGO DE FUNIL COM 
3 P/ PICADOR 22
EM POLIETILENO

Cód. 514:

Cód. 534:Cód. 1482:

Cód. 172:

Cód. 173:
Cód. 174:

ACESSÓRIOSPRODUTOS EM POLIETILENO 
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CABEÇOTE COMPLETO PARA PICADOR
VÁRIAS MARCAS, BOCAS 10/22/98
HD/CAF/BERMAR/SKIENSEN/ECCEL/BECARO

PENTE (JOGO) PARA AMACIADOR DE BIFE
VÁRIAS MARCAS
CAF/BERMAR/SKIENSEN/ECCEL ROLETE (JOGO) PARA AMACIADOR DE BIFE

VÁRIAS MARCAS
CAF/BERMAR/SKIENSEN/ECCEL

ENGRENAGENS CELERON E FERRO, PINOS E EIXOS
VÁRIAS MARCAS
CAF/BERMAR/SKIENSEN/ECCEL

ARRUELAS PARA PICADOR
CELERON E BRONZE, BOCAS 10/22/98

Lorem ipsum

ACESSÓRIOSPEÇAS E ENGRENAGENS
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Cód. 187:
TRIPA OVINA SALGADA FIO 
LONGO
Três Argolas - 90MTS Calibre 18/22+

Cód. 2976:
TRIPA SUÍNA FIO 
LONGO ORIGINAL 
FIOS ACIMA DE 4MTS
Salgada - 45 Mts

Cód. 3092:
TRIPA SUÍNA FIO 
MEDIO ORIGINAL FIOS 
ACIMA DE 3 A 5 MTS
Salgada - 45 Mts

Cód. 1360:
TRIPA SUÍNA FIO 
MEDIO ORIGINAL FIOS 
ACIMA DE 1 A 2 MTS
Salgada - 90 Mts

Cód. 1340:
TRIPA OVINA SALGADA FIO 
LONGO
Três Argolas - 90MTS Calibre 22/24+

Cód. 2180:
TRIPA BOVINA SECA
Envoltório seco bovino - 10MTS

CONDITRIPAS
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Cód. 4927:
TRIPA ARTIFICIAL  DE 
COLÁGENO 
Calibre 22 c/30 unidades 
de 14 MTS

Cód. 4926:
TRIPA ARTIFICIAL  DE 
COLÁGENO 
Calibre 23 c/25 unidades 
de 14 MTS

Cód. 6052:
TRIPA ARTIFICIAL  DE 
COLÁGENO 
Calibre 22 c/25 unidades 
de 14 MTS

Cód. 5095:
TRIPA ARTIFICIAL 
P/SALAME AMARRADA
Calibre 45 c/375 unidades 
de 32CM

Cód. 2003:
TRIPA ARTIFICIAL 
P/SALAME AMARRADA
Calibre 45 c/25 unidades de 
32CM

Cód. 4410: Calibre 40
Cód. 4409: Calibre 45
TRIPA ARTIFICIAL 
FIBRAN P/ SALAME
Calibre 40 c/ 600 MTS
Calibre 45 c/ 500 MTS

Calibre 21 c/36 unidades 
de 14 MTS

Cód. 6326:
TRIPA ARTIFICIAL  DE 
COLÁGENO 

CONDITRIPASTRIPAS ARTIFICIAIS
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Cód. 238:
CONDIMENTO CONDIMAX
Tempero completo

Cód. 490:
CONDIMENTO GLOBAL
Tempero completo

Cód. 5222:
CONDIMENTO AMACIANTE DE CARNE
Amaciante

Cód. 5223:
CONDIMENTO HARMONIX-F
Realçador de Sabor

IMPORTANTE:
NÃO MISTURAR COM ÁGUA, MISTURAR 
DIRETO NA MASSA E DEIXAR AGIR DE 

03:00 A 06:00 HORAS

IMPORTANTE:
NÃO MISTURAR COM ÁGUA, MISTURAR 
DIRETO NA MASSA E DEIXAR AGIR DE 

03:00 A 06:00 HORAS

PRODUTO EXCLUSIVO

CON

CONDIMENTOSCONDIMENTOS
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Cód. 4548:
SAL DE CURA C
Mesma formulação 
de pó Hungaro

Cód. 4549:
EMULSIFICANTE DE GORDURA
Mesma formulação do KraKoline

Cód. 4547:
ANTIOXIDANTE R/S
Mesma formulação do Fixador de cor A80

Cód. 4583:
CONDIMAX SABOR SBR
Mesma formulação do Ajinomoto e do real sabor Elite

Cód. 4550:
EMULSIFICANTE S-806
Mesma formulação da Salamina III

Cód. 66:
Pó HUNGARO III

Cód. 62:
KRAKOLINE T

Cód. 57:
FIXADOR A 80

CONDIMENTOSCONDIMENTOS
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Cód. 4844:
PURO ALHO EM PASTA

Cód. 5002:
PREPARO P/FRANGO

1 KG 1 KG

Cód. 5218:
CEBOLA DESIDRATADA

1 KG

Cód. 5217:
ALHO DESIDRATADO

1 KG

Cód. 6000:
CHIMICHURRI C/ PIMENTA

1 KG

Cód. 2649:
SALSA DESIDRATADA

1 KG

CONDIMENTOSCONDIMENTOS E ESPECIARIAS
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Cód. 69:
CORANTE CARMIN
Produto exclusivo

Cód. 596:
NóZ MOSCADA
Moída

Cód. 811:
PIMENTA DO REINO
Em grão

Cód. 582:
PIMENTA DO REINO
Moída

Cód. 751:
PIMENTA VERMELHA
Em Flocos

Cód. 488:
PIMENTA VERMELHA
Em Pó

CONDIMENTOSCORANTES E ESPECIARIAS
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Cód. 128: G
LUVA ANTICORTE 4 FIOS
Fibra sintética de o de aço 
inoxidável

Cód. 4050: P
Cód. 2829: M
Cód. 4047: G
LUVA DE MALHA DE AÇO INOXIDÁVEL
100% Aço 5 dedos Punho curto

Cód. 2410: M
Cód. 4941: G
LUVA DE MALHA DE AÇO INOXIDÁVEL
100% Aço 5 dedos Punho longo

AÇO INOXIDÁVEL, ALTA RESISTÊNCIA

AÇO INOXIDÁVEL, ALTA RESISTÊNCIA

EPI’SLUVAS



Im
a
g
e
n
s m

e
ra

m
e
n
te

 Ilu
stra

tiva
s

TÊNIS WORKS PRETO
Soft Works

N° 34   Cód: 4645

N° 35   Cód: 4646

N° 36   Cód: 4647

N° 37   Cód: 4648

N° 38   Cód: 4649

N° 39   Cód: 4650

N° 40   Cód: 4651

N° 41   Cód: 4652

N° 42   Cód: 4653

N° 43   Cód: 4654

N° 44   Cód: 4655

N° 45   Cód: 4656

SAPATO WORKS PRETO
Soft Works

N° 34   Cód: 4657

N° 35   Cód: 4658

N° 36   Cód: 4659

N° 37   Cód: 4660

N° 38   Cód: 4661

N° 39   Cód: 4662

N° 40   Cód: 4663

N° 41   Cód: 4664

N° 42   Cód: 4665

N° 43   Cód: 4666

N° 44   Cód: 4667

N° 45   Cód: 4668

BOTA CANO LONGO
Vulcabras

N° 37          Cód: 505

N° 38          Cód: 32

N° 39          Cód: 33

N° 40         Cód: 34

N° 41          Cód: 35

N° 42          Cód: 36

N° 43         Cód: 37

N° 44/45   Cód: 38

BOTA CANO CURTO
Vulcabras

N° 36    Cód: 440

N° 37    Cód: 1313

N° 38    Cód: 1314

N° 39    Cód: 733

N° 40    Cód: 1315

N° 41     Cód: 1389

N° 42    Cód: 1316

N° 43    Cód: 1372

N° 44/45    Cód: 2161

SAPATO WORKS BRANCO
Soft Works

N° 34   Cód: 4486

N° 35   Cód: 4487

N° 36   Cód: 4488

N° 37   Cód: 4489

N° 38   Cód: 4490

N° 39   Cód: 4491

N° 40   Cód: 4492

N° 41   Cód: 4493

N° 42   Cód: 4494

N° 43   Cód: 4495

N° 44   Cód: 4496

N° 45   Cód: 4497

TÊNIS WORKS BRANCO
Soft Works

N° 34   Cód: 4498

N° 35   Cód: 4499

N° 36   Cód: 4500

N° 37   Cód: 4501

N° 38   Cód: 4502

N° 39   Cód: 4503

N° 40   Cód: 4504

N° 41   Cód: 4505

N° 42   Cód: 4506

N° 43   Cód: 4507

N° 44   Cód: 4508

N° 45   Cód: 4509

EPI’SSAPATOS, TÊNIS E BOTAS
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LUVA DE LATEX
Caixa c/100 unidades

Cód. 840: M

Cód. 841: G

LUVA DE VINIL
Caixa c/100 unidades

Cód. 2501: M

Cód. 2507: G

LUVA NITRÍLICA PRETA
Caixa c/100 unidades

Cód. 5201: M

Cód. 5202: G

EPI’SLUVAS DE PROCEDIMENTO
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Cód. 370:
LUVA DESCARTÁVEL MULTI USO
Pacote c/ 100 unidades

Cód. 1971:
MÁSCARA DESCARTÁVEL
Pacote c/ 50 unidades

Cód. 734:
TOUCA DESCARTÁVEL
Pacote c/ 100 unidades

EPI’SDESCARTÁVEIS LUVAS, MÁSCARAS E TOUCAS
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CAMISETA BRANCA
Malha fria

Cód. 2773: P

Cód. 2774: M

Cód. 2775: G

Cód. 2776: GG

1/2 Elástico

Cód. 407: P / n°38

Cód. 744: M / n°40/42

Cód. 745: G / n°44/46

Cód. 1601: GG / n°48/52

Cód. 2929: XGG / n°54/56

Só Elástico

Cód. 2930: P 

Cód. 2328: M 

Cód. 2329: G 

Cód. 2601: GG 

Cód. 4376: XGG

CAPA LOMBADORA FRIGORÍFICO
Lona amarela
Impermeabilizada com rezina especial

CALÇA BRANCA
Tecido Brim

Cód. 361

JALECO BRANCO
Tecido Oxford

Cód. 126: P

Cód. 786: M

Cód. 787: G

Cód. 1812: GG

EPI’SUNIFORMES
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AVENTAL DE AÇO
100% Aço Tamanho 45/70cm

AVENTAL DE NAPA
Branco Tamanho 1,20m

BONÉ BRANCO

Cód. 2336 Cód. 14

AVENTAL DE SILICONE
Transparente  Tamanho 1,20m

Transparente 

alça Silicone

Cód. 565

Transparente 

alça de cordão

Cód. 2341

Cód. 409

KEPPE (BIBICO) TOUCA BRANCA ÁRABE

TOUCA TECIDO P/PADARIA TOUCA TELA P/PADARIA

Cód. 1215
Cód. 393

Cód. 1959 Cód. 1294:

EPI’SAVENTAIS, BONÉS E TOUCAS
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Cód. 2855

Cód. 167

Cód. 168

Cód. 169

Cód. 170

Cód. 2856

Cód. 2857

Cód. 3502

Cód. 3503

Cód. 3504

SACOLA RECICLADA AMARELA SACOLA RECICLADA VERDE

30X45 38X48 50X60 30X45 38X48 50X60

30X45 40X50 50X60 60X80

Cód. 163

Cód. 164

Cód. 165

Cód. 166

30X45 40X50 50X60 60X80

SACOLA RECICLADA COLORIDA

SACOLA RECICLADA BRANCA

CONDIPLASTSACOLAS RECICLADAS
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30X40 38X48

FINA Cód. 157

GROSSA Cód. 5017

PESO APROXIMADO FINA 4,800KG

PESO APROXIMADO GROSSA 4,500KG

PESO APROXIMADO FINA 2,200KG

PESO APROXIMADO FINA 1,180KG

PESO APROXIMADO GROSSA 2,200KG

PESO APROXIMADO GROSSA 2,800KG

FINA Cód. 156

GROSSA Cód. 5016

FINA Cód. 162

GROSSA Cód. 3680

40X50

50X60

CONDIPLASTSACOLAS VIRGENS
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BOBINA PLÁSTICA FILME ESTICÁVEL

BANDEJA DE ISOPOR

Cód. 358

Cód. 4888

Cód. 380

Cód. 6003

DIMENSÕES

Comprimento: 15,4 cm 

Largura: 15,4 cm

Altura: 1,8 cm

DIMENSÕES

Comprimento:  21 cm

Largura:  14,6 cm

Altura: 1,4 cm

DIMENSÕES

Comprimento: 23,8 cm

Largura: 18,1 cm

Altura: 2,8 cm

LINHA PVC ESTICÁVEL STANDART

É um filme de PVC esticavel 

fabricado com matérias primas 

rigorosamente selecionadas por ser 

direcionada ao embale de produtos 

alimentícios refrigerados.

É usado exclusivamente em 

máquinas manuais.

LARGURA: 40CM

QUANTIDADE 1000 MTS

VENDIDO POR UNIDADES

FABRICADO EM POLIETILENO ESPUMADO (EPS)

FARDO COM 400 UNIDADES

CONDIPLASTBOBINAS PVC E BANDEJAS EPS
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BOBINA PLÁSTICA FUNDO ESTRELA

Cód. 1565

FABRICADO COM MATERIAL VIRGEM

VENDIDO POR UNIDADE

O SUPORTE TEM OPÇÃO 

C/ PÉ OU C/ VENTOSA

BOBINA PLÁSTICA PICOTADA
VENDIDO POR KILO

30X40

Cód. 1119

35X50

Cód. 1120

Pé                         Ventosa40X60

Cód. 2578: Com Pé
Cód. 2579: Com Ventosa
SUPORTE P/ BOBINA FUNDO 
ESTRELA
Vermelho (Setor Açougue)

Cód. 1121: Com Pé
Cód. 2484: Com Ventosa
SUPORTE P/ BOBINA FUNDO 
ESTRELA
Verde (Setor Hortifruti)

Cód. 656 20X30

Cód. 657 25X35

Cód. 658 30X40

Cód. 659 35X50

Cód. 676 40X60

CONDIPLASTBOBINAS PICOTADAS



Im
a
g
e
n
s m

e
ra

m
e
n
te

 Ilu
stra

tiva
s

50X80X07 KANELINHA CENTO

SACO PLÁSTICO REEMBALAGEM CRISTAL
VENDIDO POR CENTO

SACO PLÁSTICO REEMBALAGEM KANELA
VENDIDO POR CENTO

40X60X07 Cristal cento

50x80x07 Cristal cento

Cód. 150

50X80

Cód. 149

40X60

Cód. 152

50X80

CONDIPLASTSACO REEMBALAGEM
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SACO PLÁSTICO

Cód. 715

20x30x05

SACO P/LIXO PRETO GROSSO
FABRICADO COM MATERIAL RECICLADO

VENDIDO POR CENTO

SACO PLÁSTICO VIRGEM
FABRICADO COM MATERIAL VIRGEM POLIETILENO (PE)

VENDIDO POR KILO

Cód. 637

20x35x05
SACO PLÁSTICO

Cód. 1318

30x40x05

SACO PLÁSTICO

Cód. 3653

40x60x05

SACO P/ LIXO PRETO
CAPACIDADE 30LTS

Cód. 2298

58x62x06
SACO P/ LIXO PRETO
CAPACIDADE 50LTS

Cód. 2297

63x80x06
SACO P/ LIXO PRETO
CAPACIDADE 100LTS

Cód. 2296

75x98x10

SACO P/ LIXO PRETO
CAPACIDADE 200LTS

Cód. 2828

115x95x10

SACO PLÁSTICO P/ GELO

Cód. 2310

34x90x10

SACO PLÁSTICO

CONDIPLASTSACOS PLÁSTICOS E P/ LIXO
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SACO PLÁSTICO PP PERSONALIZADO
VENDIDO POR CENTO

Cód. 2687: C/100
SACO PLÁSTICO PERS. PP 
TORRADA
18X48X04 c/Foto

Cód. 2660: C/100
SACO PLÁSTICO PERS. PP 
BISNAGUINHA
23X35X04 C/ Foto

Cód. 2658: C/100
SACO PLÁSTICO PERS. PP 
BISCOITO DE POLVILHO
18X48X04 C/ Foto

Cód. 2663: C/100
SACO PLÁST. PERS. PP 
FARINHA DE ROSCA
16X30X04 C/ Foto

Cód. 2685: C/100
SACO PLÁST. PERS. PP 
ROSCA DOCE
32X42X04 C/ Foto

Cód. 2681: C/100
SACO PLÁSTICO PERS. PP 
PIZZA
35X40X04 C/ Foto

Cód. 2665: C/100
SACO PLÁSTICO PERS. PP 
PÃO DA CASA
23X48X04 C/ Foto

CONDIPLASTSACOS PERSONALIZADOS
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Cód. 2677: C/100
SACO PLÁSTICO PERS. PP 
PÃO INTEGRAL
23X45X04 C/ Foto - Verde

Cód. 2667: C/100
SACO PLÁSTICO PERS. PP 
PÃO DE FORMA
23X48X04 C/ Foto - Azul

Cód. 2669: C/100
SACO PLÁSTICO PERS. PP 
PÃO DE FORMA
23X48X04 C/ Foto - Vermelho

Cód. 2683: C/100
SACO PLÁSTICO PERS. PP 
PRODUTO DA CASA
23X48X04 C/ Foto

Cód. 2671: C/100
SACO PLÁSTICO PERS. PP 
PÃO HAMBURGUER
23X48X04 C/ Foto

Cód. 2675: C/100
SACO PLÁSTICO PERS. PP 
PÃO DE LEITE
25X48X04 C/ Foto

Cód. 2673: C/100
SACO PLÁSTICO PERS. PP 
PÃO DE HOT DOG
25X48X04 C/ Foto

Cód. 2679: C/100
SACO PLÁSTICO PERS. PP 
PÃO SOVADO
25X48X04 C/ Foto

SACO PLÁSTICO PP PERSONALIZADO
FABRICADO COM MATERIAL VIRGEM POLIPROPILENO (PP)

VENDIDO POR CENTO

CONDIPLASTSACOS PERSONALIZADOS
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Cód. 6006
SACO PAPEL P/2KG 
KRAFT MIX

Cód. 6007
SACO PAPEL P/3KG 
KRAFT MIX

Cód. 6008
SACO PAPEL P/5KG 
KRAFT MIX

Cód. 6009
SACO PAPEL 
P/7,5KG KRAFT MIX

Cód. 6010
SACO PAPEL P/2KG 
KRAFT IRANI

Cód. 6011
SACO PAPEL P/3KG 
KRAFT IRANI

Cód. 6015
SACO TÉRMICO 
P/ESPETINHO 12X40
C/100 Unidades

Cód. 6016
SACO TÉRMICO P/FRANGO 
ASSADO 60X34

Cód. 6012
SACO PAPEL P/5KG 
KRAFT IRANI

Cód. 6013
SACO PAPEL P/7,5KG 
KRAFT IRANI

SACO PAPEL KRAFT MIX

SACO PAPEL KRAFT IRANI

CONDIPLASTSACOS DE PAPEL

C/100 Unidades
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Cód. 2035
PAPEL ACOPLADO 
P/COSTELA C/ 5KG
60X80

Cód. 2138
PAPEL ACOPLADO P/FRIOS
30X38 Monolúcido C/500un

Cód. 6005
PAPEL P/LANCHE
40X40 C/barreira de Gordura  C/400un

Cód. 1421
PAPEL ACOPLADO 
P/FRANGO C/ 5KG
50X60

PAPEL ACOPLADO P/ASSADOS
FABRICADO DA APLICAÇÃO DO PAPEL COM PLÁSTICO

PAPEL ACOPLADO P/FRIOS E LANCHES
FABRICADO DA APLICAÇÃO DO PAPEL COM PLÁSTICO

CONDIPLASTPAPEL ACOPLADO
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TÁBUA DE POLIETILENO ALTA DENSIDADE (PEAD)

Cód: 175        Medida 0,50x0,50x0,010            

Cód: 431        Medida 0,50x0,50x0,015 

Cód: 176        Medida 1,00x0,50x0,010 

Cód: 177        Medida 1,00x0,50x0,015 

Cód: 1088      Medida 2,00x1,00x0,010 

Cód: 1114       Medida 2,00x1,00x0,015 

CORTAMOS TÁBUAS EM 
VÁRIOS TAMANHOS

APLICAÇÕES
Placas, mesas e revestimento de mesas para corte de carne e outros alimentos
Cepos para indústria calçadista
Revestimento e fabricação de tanques
Revestimento em geral
Fabricação de equipamentos industriais anticorrosivos
Peças para indústria alimentícia
Produtos para uso doméstico e hospitalar
Fabricação de componentes de máquinas

CARACTERÍSTICAS
Atóxico
Antiaderente
Baixo coeficiente de atrito (menor desgaste de lâmina e melhor deslize)
Excelente resistência química (à maioria dos ácidos, bases, detergentes e óleos)
Excelente resistência mecânica (ao impacto e ao corte)
Isolante químico e térmico
Elevada resistência dielétrica
Termossoldável
Termoestampável

CONDIPLASTTÁBUAS DE CORTE
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Cód. 2972
BANDEJA PLÁSTICA
7 LTS

Cód. 1430
BANDEJA PLÁSTICA
4 LTS

Cód. 1388
BANDEJA PLÁSTICA
8 LTS

Cód. 1429
BANDEJA PLÁSTICA
8 LTS

Cód. 1431
BANDEJA PLÁSTICA
18 LTS

BANDEJA DE POLIETILENO ALTA DENSIDADE (PEAD)

APLICAÇÕES
Transporte e armazenagem de produtos alimentícios, tanto em ambientes refrigerados, quanto em ambientes 
naturais

CARACTERÍSTICAS
PEAD - Polietileno de alta densidade
Peso específico: 0,96 g/cm3
Material inquebrável, resistente a impactos, abrasão e ação do UV.
Utilização: Bandejas transportadoras.

53 cm

46 cm

60 cm

35 cm

42 cm
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6
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m

7
 c

m

15
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m
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m
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 c

m
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m

30
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m

36
 c

m

CONDIPLASTBANDEJAS
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Cód. 2335
CAIXA PLÁSTICA
90 LTS
Pisani - Branca

Cód. 43
CAIXA PLÁSTICA
70 LTS
Branca

Cód. 44
CAIXA PLÁSTICA
130 LTS
Branca

Cód. 1150
TAMPA P/ CAIXA 
BRANCA

Cód. 45
CAIXA PLÁSTICA
180 LTS
Branca

CAIXA PLÁSTICA P/ FRIGORÍFICO
FABRICADO COM MATERIAL VIRGEM

70 cm

78 cm

5
6
 c

m

48 cm

89 cm

48 cm

5
6
 c

m

72 cm

3
5
 c

m

35 cm

40 cm

4
8
 c

m

Cód. 718
TAMPA P/ CAIXA 
BRANCA

Cód. 179
TAMPA P/ CAIXA 
BRANCA

CONDIPLASTCAIXAS PLÁSTICAS
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Cód. 1976
CAIXA PLÁSTICA
45 LTS - Vermelha

Cód. 41
CAIXA PLÁSTICA
45 LTS - Branca

Cód. 2307
CAIXA PLÁSTICA
12 LTS - Para leite branca

Cód. 4995
CAIXA PLÁSTICA 
VAZADA ENCAIXE
49 LTS - Azul

Cód. 1469
CAIXA PLÁSTICA 
VAZADA
Branca

Cód. 1858
CAIXA PLÁSTICA 
VAZADA
Azul

Cód. 46
CAIXA PLÁSTICA 
VAZADA
Vermelha

Cód. 1484
CAIXA PLÁSTICA 
VAZADA
Verde

66 cm

57 cm

43 cm

26 cm

19
 c

m
1
8
 c

m
CAIXA PLÁSTICA FRIGORÍFICO, LEITE E VAZADA

66 cm

53 cm

43 cm

35 cm

19
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m
3
0
 c

m

56 cm

3
1
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m

36 cm

56 cm

3
1
 c

m

36 cm

56 cm

3
1
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36 cm

56 cm

3
1
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m

36 cm

CONDIPLASTCAIXAS PLÁSTICAS
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Cód. 4998
CESTA PLÁSTICA 
Vermelha

Cód. 51
CESTA PLÁSTICA 
Vermelha

Cód. 1137
ESTRADO MODULAR 
P/BALCÃO 
Branco

Cód. 720
ESTRADO MODULAR 
P/CÂMARA FRIA 
Cinza

Cód. 4999
CESTA PLÁSTICA 
Azul

Cód. 2415
CESTA PLÁSTICA 
Azul

19
 c

m

44 cm

28 cm

50 cm

50 cm

50
 cm

4
,5

 cm

2
,5

 c
m

25 cm

CESTAS PLÁSTICAS E ESTRADOS 
VENDIDO POR UNIDADE

19
 c

m

44 cm

28 cm

CONDIPLASTCESTAS PLÁSTICAS E ESTRADOS
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PAINEL INFORMATIVO 
ACOMPANHA JOGO DE LETRAS E NÚMEROS

Cód. 132
PAINEL INFORMATIVO 90X77
Acompanha: 
1 Jogo com 1020 peças
(letras, números e acessórios)
Comporta 36 itens

Cód. 131
PAINEL INFORMATIVO 45x85
Acompanha: 
1 Jogo com 650 peças
(letras, números e acessórios)
Comporta 21 itens

CONDIPLASTPAINEL INFORMATIVO
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MOLHOS DE CHURRASCO 

Cód. 3329
MOLHO DE CHURRASCO
Sabor Tradicional - 150ml.
CÓDIGO DE BARRAS PRODUTO:

Cód. 3773
MOLHO DE CHURRASCO
Sabor Defumado - 150ml.
CÓDIGO DE BARRAS PRODUTO:

Cód. 3342
MOLHO DE PIMENTA
Sabor Caseiro - 150ml.
CÓDIGO DE BARRAS PRODUTO:

Cód. 3757
MOLHO DE CHURRASCO
Sabor Defumado - 500ml.
CÓDIGO DE BARRAS PRODUTO:

Cód. 3343
MOLHO DE PIMENTA
Sabor Caseiro - 500ml.
CÓDIGO DE BARRAS PRODUTO:

Cód. 3328
MOLHO DE CHURRASCO
Sabor Tradicional - 500ml.
CÓDIGO DE BARRAS PRODUTO:

Cód. 3327
MOLHO DE CHURRASCO
Sabor Picante - 150ml.
CÓDIGO DE BARRAS PRODUTO:

Cód. 3326
MOLHO DE CHURRASCO
Sabor Picante - 500ml.
CÓDIGO DE BARRAS PRODUTO:

CONDIMAXMOLHOS



Im
a
g
e
n
s m

e
ra

m
e
n
te

 Ilu
stra

tiva
s

“NOSSOS MOLHOS CONTÉM INGREDIENTES 
NATURAIS: PIMENTA, CEBOLA, ALHO, ETC.”

MOLHOS DE PIMENTA 

“OS MOLHOS DE SOJA SÃO FEITOS A PARTIR 

DE QUATRO INGREDINTES: SOJA, TRIGO, SAL 
E ÁGUA.”

MOLHOS DE SOJA 

Cód. 3310
MOLHO DE PIMENTA
Sabor Tradicional - 150ml.
CÓDIGO DE BARRAS PRODUTO:

Cód. 3317
MOLHO SHOYU
150ml.
CÓDIGO DE BARRAS PRODUTO:

Cód. 3318
MOLHO SHOYU
500ml.
CÓDIGO DE BARRAS PRODUTO:

Cód. 3320
MOLHO INGLÊS
150ml.
CÓDIGO DE BARRAS PRODUTO:

Cód. 3321
MOLHO INGLÊS
500ml.
CÓDIGO DE BARRAS PRODUTO:

Cód. 3311
MOLHO DE PIMENTA
Sabor Tradicional - 500ml.
CÓDIGO DE BARRAS PRODUTO:

Cód. 3315
MOLHO DE PIMENTA 
CALABRESA
Sabor Calabresa - 150ml.
CÓDIGO DE BARRAS PRODUTO:

Cód. 3316
MOLHO DE PIMENTA 
CALABRESA
Sabor Calabresa - 500ml.
CÓDIGO DE BARRAS PRODUTO:

CONDIMAXMOLHOS



Im
a
g
e
n
s m

e
ra

m
e
n
te

 Ilu
stra

tiva
s

“SE A APARÊNCIA EXPLICASSE A ESSÊNCIA...

O SABOR SERIA DESNECESSÁRIO.”

CREMES DE PIMENTA 

Cód. 4942
CASEIRINHO
Creme de pimenta picante - 
210ml.
CÓDIGO DE BARRAS PRODUTO:

Cód. 5831
CASEIRINHO
Creme de pimenta verde - 
210ml.
CÓDIGO DE BARRAS PRODUTO:

Cód. 5832
CASEIRINHO
Molho de Pimenta Mexicana 
- 210ml.
CÓDIGO DE BARRAS PRODUTO:

Cód. 5833
CASEIRINHO
Chimichurri Ervas Finas 
Pimenta - 210ml.
CÓDIGO DE BARRAS PRODUTO:

Cód. 5834
CASEIRINHO
Suê de Pimenta Malagueta - 
210ml.
CÓDIGO DE BARRAS PRODUTO:

Cód. 5835
CASEIRINHO
Pimenta com Gengibre - 
210ml.
CÓDIGO DE BARRAS PRODUTO:

Cód. 5836
CASEIRINHO
Chipotle - 210ml.
CÓDIGO DE BARRAS PRODUTO:

Cód. 5837
CASEIRINHO
Sriracha - 210ml.
CÓDIGO DE BARRAS PRODUTO:

Cód. 5838
CASEIRINHO
Patê de Pimenta Biquinho - 
210ml.
CÓDIGO DE BARRAS PRODUTO:

Cód. 5839
CASEIRINHO
Molho de Pimenta com Alho 
- 210ml.
CÓDIGO DE BARRAS PRODUTO:

CONDIMAXCREMES DE PIMENTA
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Cód. 3734

CUMARI 

VERDE

Sabor Picante - 

40g. Drenado

Cód. 3735

CUMARI 

VERMELHA

Sabor Picante - 

40g. Drenado

Cód. 3736

CUMARI 

AMARELA

Sabor Picante - 

40g. Drenado

Cód. 3737

MALAGUETA

VERDE

Sabor Picante - 

40g. Drenado

Cód. 3738

MALAGUETA 

VERMELHA

Sabor Picante - 

40g. Drenado

Cód. 3739

BODE

VERMELHA

Sabor Picante - 

40g. Drenado

Cód. 3740

BIQUINHO

VERMELHA

Sabor Suave - 

40g. Drenado

Cód. 3810

CUMARI 

VERDE

Sabor Picante - 

70g. Drenado

Cód. 3811

CUMARI 

VERMELHA

Sabor Picante - 

70g. Drenado

Cód. 3812

CUMARI 

AMARELA

Sabor Picante - 

60g. Drenado

Cód. 3813

MALAGUETA

VERDE

Sabor Picante - 

50g. Drenado

Cód. 3814

MALAGUETA 

VERMELHA

Sabor Picante - 

50g. Drenado

Cód. 3838

MALAGUETA 

VERMELHA

Sabor Picante - 

150g. Drenado

Cód. 3815

BODE

VERMELHA

Sabor Picante - 

60g. Drenado

Cód. 3837

BODE

VERMELHA

Sabor Picante - 

150g. Drenado

Cód. 3816

BIQUINHO

VERMELHA

Sabor Suave- 

50g. Drenado

Cód. 3836

BIQUINHO

VERMELHA

Sabor Suave- 

150g. Drenado

PIMENTAS IN NATURA 

CONDIMAXPIMENTAS



Cód. 3337

MOSTARDA

Sabor Tradicional - 

200g.

Cód. 3285

PATÊ DE ALHO

Sabor Tradicional - 

200g.

Cód. 3755

PATÊ DE ALHO

Sabor Ervas Finas - 

200g.

Cód. 3756

PATÊ DE ALHO

Sabor Cebola e Salsa - 

200g.

MOLHO DE MOSTARDA E PATÊS DE ALHO

Cód. 3300

ALHO FRITO

80g.

Cód. 3323

MOLHO DE ALHO 

150ml.

Cód. 3324

MOLHO DE ALHO 

500ml.

MOLHOS / PATES CONDIMAX
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Cód. 3731

FAROFA CASEIRA

Sabor Tradicional - 400g.

Cód. 3733

FAROFA CASEIRA

Sabor Picante - 400g.

Cód. 3730

FAROFA CASEIRA

Sabor Bacon - 400g.

Cód. 3839

FAROFA CASEIRA

Sabor Costela - 400g.

Cód. 3840

FAROFA CASEIRA

Sabor Costela Picante - 400g.

Cód. 4019

FAROFA CASEIRA

Sabor Galinha Caipira - 400g.

Cód. 3732

FAROFA CASEIRA

Sabor Pequi - 400g.

Cód. 4018

FAROFA CASEIRA

Sabor Alho - 400g.

FAROFA CASEIRA (POTE) 

“VERDADEIRO SABOR 

MINEIRO” 

FAROFAS CONDIMAX



Cód. 4907

FAROFA CASEIRA

Sabor Tradicional - 300g.

Cód. 4908

FAROFA CASEIRA

Sabor Picante - 300g.

Cód. 4909

FAROFA CASEIRA

Sabor Bacon - 300g.

Cód. 4912

FAROFA CASEIRA

Sabor Costela - 300g.

FAROFA CASEIRA (SACHET) 

Caixa com 12 unidades 

“NOSSA VIDA COM 

MAIS SABOR” 

FAROFAS CONDIMAX
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Cód. 3782

DOCE FONDANT DE LEITE

700g.

Cód. 3783

DOCE C/ LEITE E MORANGO 

EM PASTA

700g.

Cód. 3784

DOCE C/ LEITE E MARACUJÁ 

EM PASTA

700g.

Cód. 3785

DOCE C/ LEITE E CHOCOLATE 

EM PASTA

 700g.

Cód. 3786

DOCE C/ LEITE E AMEIXA 

EM PASTA

700g.

Cód. 3787

DOCE C/ LEITE E COCO EM 

PASTA

700g.

Cód. 3788

DOCE DE ABóBORA C/ 

COCO EM PASTA

700g.

Cód. 3789

DOCE DE BANANA EM PASTA

700g.

DOCE CASEIRO (VIDRO)

“NOSSOS DOCES SÃO PUROS, PORTANTO NÃO 

CONTÉM AMIDO NA SUA COMPOSIÇÃO” 

DOCES CONDIMAX
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DOCE CASEIRO (POTE)

“NOSSOS DOCES SÃO PUROS, PORTANTO NÃO 

CONTÉM AMIDO NA SUA COMPOSIÇÃO” 

Cód. 3995

DOCE FONDANT DE LEITE

300g.

Cód. 3996

DOCE C/ LEITE E MORANGO 

EM PASTA

300g.

Cód. 3997

DOCE C/ LEITE E MARACUJÁ 

EM PASTA

300g.

Cód. 3998

DOCE C/ LEITE E CHOCOLATE 

EM PASTA

300g.

Cód. 3999

DOCE C/ LEITE E AMEIXA 

EM PASTA

300g.

Cód. 4000

DOCE C/ LEITE E COCO EM 

PASTA

300g.

Cód. 4002

DOCE DE BANANA EM PASTA

300g.

DOCES CONDIMAX
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DESINFETANTE

Cód. 6196

DETERGENTE

Neutro - 5Lts.

Cód. 6199

SABONETE LÍQUIDO CREMOSO

Facilite 5Lts.

Cód. 6200

ÁLCOOL EM GEL

5Lts.

LIMPA VIDROS

Removedor de Manchas 2 e 5Lts.

Cód. 6197

DESENGORDURANTE

Alto poder de remoção de 

gordura - 5Lts

Cód. 6201

Cód. 6247

ODORIZANTE

Lavanda 2 e 5Lts.

Cód. 6198

Cód. 6246

OUTROSLIMPEZA



LIMPEZA PESADA

DESINFETANTES E BACTERICÍDAS

Cód. 6190

DESENGORDURANTE

Limpeza de superfícies 

Engorduradas - 5 Lts

DESINFETANTE 

Lavanda - 2 e 5Lts.

Cód. 6193

Cód. 6245

DESINFETANTE 

Floral - 2 e 5Lts.

ÁGUA SANITÁRIA

Alvejante, Desinfetante e 

Bactericida - 5Lts

Cód. 6191

DESINCRUSTANTE 

Lavagem de utensílios 

Frigorícos - 5Lts

Cód. 6192

DETERGENTE CAMPESTRE

Facilite - 5 Lts

Cód. 3517

MASTER BLOND

Desengordurante/Desincrustante

 - 5 Lts

Cód. 3518

MASTER QUATER

Sanitizador de facas - 5 Lts

Cód. 6194 Cód. 6195

Cód. 6244

OUTROSLIMPEZA
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MATA MOSCA BICO FINO

“MOSQUICIDA DE EFEITO 

INSTANTÂNEO E FULMINANTE” 

Cód. 428:

CAIXA FECHADA 

COM 12 UNIDADES

Descrição:

O Mosquicida BICO FINO é um produto elaborado com a máxima qualidade para combater as moscas. Devido ao 

seu alto grau de diluição, o BICO FINO não é nocivo a animais de sangue quente, como o homem por exemplo, 

podendo ser aplicado ao couro cabeludo, para matar piolhos, tanto de adultos como de crianças, sem oferecer 

nenhum perigo à saúde. Além de ser um excelente matador de moscas, mata ainda: mosquito pernilongo, 

borrachudo, mosquito da dengue (Aedes Aegypti), baratas, pulgas, formigas caseiras, piolhos, carrapatos, etc. O 

Bico Fino é utilizado e aprovado por: restaurantes, churrascarias, pizzarias, docerias, sorveterias, bares, lanchonetes, 

açougues, padarias, peixarias, cozinhas, laticínios, frigorícos, industrias alimentícias, fazendas, haras, avicultura, 

suinocultura, hotéis, hospitais, residências, etc…

Modo de usar: 

Basta diluir o produto em uma porção de 1/10 ou seja 100ml do produto em 1 litro de água ou 1 litro em 10 litros 

de água e pulverizar um sereno sobre o local.

Após diluído deve ser pulverizado nas áreas onde há maior proliferação de moscas. Ele combate as moscas nas três 

fases dos ciclos – ovos, larvas e adultas. Seu modo de usar é fácil e rápido. Basta diluir o produto em uma porção de 

1/10 ou seja 100ml do produto em 1 litro de água ou 1 litro em 10 litros de água e pulverizar um sereno sobre o 

local. Não é necessário pulverizar todo o ambiente, basta aplicar nas superfícies onde houver presença de insetos. 

OUTROSMOSQUICIDA
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MINI CAMARA VANGUARD CONGELADOS
4000LTS P/1900KG INOX C/GANCHEIRA
 COD: 3048

MINI CAMARA VANGUARD CONGELADOS
4000LTS P/1900KG INOX C/PRATELEIRA
 COD: 3411

MINI CAMARA VANGUARD RESFRIADOS
4000LTS INOX C/GANCHEIRA
 COD: 3410

Aplicação: Resfriados, Extra Frio e Congelados
Temperatura de trabalho:
Resfriados: 0ºC a 7ºC
Extra Frio: -2ºC a 5ºC
Congelados: -15ºC a -18ºC
Refrigeração: Ar forçado
Controlador digital de temperatura
Gabinete externo em aço inox ou aço galvanizado pintado
Revestimento interno em aço galvanizado (fundo em aço inox)
Isolamento térmico em poliuretano injetado
Gancheira interna (Extra Frio e Resfriados)
Pés em termoplástico com regulagem de altura

Opcionais:
Prateleiras em aramado com regulagem de altura

MINI CAMARA VANGUARD RESFRIADOS
4000LTS INOX C/PRATELEIRA
 COD: 3184





EXPOSITOR ILHA 2,00 MTS 
VIDRO RETO

COD: 3179
EIV2000VR

Temperatura Congelados: -18ºC
Temperatura Resfriados: 0 a 7ºC
Refrigeração: Estático
Controle de temperatura: Termostato mecânico
Tubulação em cobre
Tampas superiores deslizantes em vidro plano temperado
de baixa emissividade
Gabinete interno em chapa galvanizada pintada e externo galvanizado
com adesivo personalizado
Isolamento térmico em poliuretano
Iluminação LED 6500K
Grades divisórias em aramado pintado
Perfil porta etiquetas
Pés em termoplástico com regulagem de altura

FRENTE (MM) 2000  -  ALTURA (MM) 930

PROFUNDIDADE (MM) 820  -  POTÊNCIA MOTOR (60 HZ) 1/3 HP

EXPOSITOR ILHA 3,00 MTS 
VIDRO RETO

COD: 3178
EIV3000VR

Temperatura Congelados: -18ºC
Temperatura Resfriados: 0 a 7ºC
Refrigeração: Estático
Controle de temperatura: Termostato mecânico
Tubulação em cobre
Tampas superiores deslizantes em vidro plano temperado
de baixa emissividadeGabinete interno em chapa galvanizada
pintada e externo galvanizado com adesivo personalizado
Isolamento térmico em poliuretano
Iluminação LED 6500K
Grades divisórias em aramado pintado
Perfil porta etiquetas
Pés em termoplástico com regulagem de altura

FRENTE (MM)3000  -  ALTURA (MM) 930  -  PROFUNDIDADE (MM)820

POTÊNCIA MOTOR (60 HZ)3/4 HP  -  VOLUME (LITROS)742

200/300



EXPOSITOR ILHA PREMIUM
1,90 MTS
COD: 5917
EIPR1900

emperatura: -18ºC
Refrigeração: Estático
Sistema "plug-in"
On/off sem degelo
Inverter com degelo
Tubulação em cobre
Controlador digital de temperatura
Tampas superiores deslizantes em vidro curvo
4mm temperado de baixa emissividade Gabinete
interno e externo em aço galvanizado pintado com
isolamento térmico
Iluminação LED 6500K
Grades divisórias e aramado de fundo proporcionando elevação
Perfil porta etiquetas interno e externo
Condensador tipo aramado
Pés com regulagem de altura

Acessórios:
Kit fechamento central
Kit fechamento central com prateleiras
Kit bate carrinhos

FRENTE (MM) 1900  -  ALTURA (MM) 860

PROFUNDIDADE (MM) 855 -  POTÊNCIA MOTOR 60 HZ3/4 HP

EXPOSITOR ILHA INVERTER
PREMIUM 1,90 MTS
COD: 7337
EIPR1900

EXPOSITOR ILHA PREMIUM
2,10 MTS
COD: 5918
EIPR2100

EXPOSITOR ILHA INVERTER
PREMIUM 2,10 MTS
COD: 7338
EIPR2100
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7330

7331

ASVR3P ASVR5P RESFRIADOS

AUTO SERVICO RESFRIADOS
VANGUARD 1,57MTS C/3 PORTAS
PRETO 220V

Aplicação: Frios e Laticínios ou Frutas e Verduras
(caixas avulsas)
Sistema de refrigeração: Ar forçado
Temperatura de trabalho: 0ºC a 7ºC
Controlador digital de temperatura
Iluminação LED
Gabinete interno e externo em aço galvanizado pintado de preto
ou branco
Prateleiras: Grades aramadas pintadas com regulagem de altura
Portas em vidro temperado (opcional vidro aquecido)
Pés termoplásticos com regulagem de altura

ASVR3P

ASVR5P

Aplicação: Frios e Laticínios ou Frutas e Verduras
(caixas avulsas)
Sistema de refrigeração: Ar forçado
Temperatura de trabalho: 0ºC a 7ºC
Controlador digital de temperatura
Iluminação LED
Gabinete interno e externo em aço galvanizado pintado de preto
ou branco
Prateleiras: Grades aramadas pintadas com regulagem de altura
Portas em vidro temperado (opcional vidro aquecido)
Pés termoplásticos com regulagem de altura

AUTO SERVIÇO VANGUARD RESFRIADOS
5 PORTAS

FRENTE (MM) 1570   -   PROFUNDIDADE (MM) 611 

ALTURA (MM) 1943   -   PRATELEIRAS ( UNI ) 04 + BASE

FRENTE (MM) 2630  -  PROFUNDIDADE (MM) 611

ALTURA (MM) 1943  -  PRATELEIRAS ( UNI ) 04 + BASE







7332

AUTO SERVICO EXTRA FRIO VANGUARD
1,04MTS C/2 PORTAS PRETO 220V

Aplicação: Carnes ou Bebidas
Sistema de refrigeração: Ar forçado
Temperatura de trabalho: -5ºC
Controlador digital de temperatura
Iluminação LED
Gabinete interno e externo em aço galvanizado pintado
de preto ou branco
Prateleiras: Grades aramadas pintadas com regulagem de altura
Portas em vidro temperado (opcional vidro aquecido)
Pés termoplásticos com regulagem de altura

ASVEF2P

FRENTE (MM) 1040  -  PROFUNDIDADE (MM) 610

ALTURA (MM) 1945  -  PRATELEIRAS ( UNI ) 04 + BASE

7333

AUTO SERVICO EXTRA FRIO VANGUARD
1,57MTS C/3 PORTAS PRETO 220V

Aplicação: Carnes ou Bebidas
Sistema de refrigeração: Ar forçado
Temperatura de trabalho: -5ºC
Controlador digital de temperatura
Iluminação LED
Gabinete interno e externo em aço galvanizado pintado de
preto ou branco
Prateleiras: Grades aramadas pintadas com regulagem de altura
Portas em vidro temperado (opcional vidro aquecido)
Pés termoplásticos com regulagem de altura

ASVEF3P

FRENTE (MM) 1570  -  PROFUNDIDADE (MM) 610

ALTURA (MM) 1945  -  PRATELEIRAS (UNID)04 + BASE







7304

FREEZER HORIZONTAL 503LTS TAMPA
SOLIDA 220V DUPLA ACAO

Conservação de produtos congelados, produtos refrigerados
e bebidas
Refrigeração estática
Tampa de chapa com puxador frontal e fechadura
Chapas internas e externas em aço galvanizado pré-pintado
com alta resistência à corrosão
Gabinete interno branco com formas arredondadas
Isolamento de poliuretano ecologicamente correto
Divisória interna com pintura plastificada
Dobradiças balanceadas
Rodízio duplo giratório de alta resistência 360°
Degelo manual
Termostato ajustável para dupla ação
Dreno frontal
Grade plástica em material de alta resistência a impacto com
proteção UV
Voltagens: 127V e 220V
Temperatura de operação de 35°C / 75% de umidade relativa do ar

HCED503C

FRENTE (MM) 1505  -  PROFUNDIDADE (MM) 705

ALTURA (MM) 940  -  PESO LIQUIDO (KG/LBS) 66KG/145,5LBS

7305

FREEZER HORIZONTAL 503LTS TAMPA
VIDRO 220V DUPLA ACAO

Conservação de produtos congelados, produtos refrigerados
e bebidas
Refrigeração estática
Tampa de vidro com puxador frontal e fechadura
Chapas internas e externas em aço galvanizado pré-pintado
com alta resistência à corrosão
Gabinete interno branco com formas arredondadas
Isolamento de poliuretano ecologicamente correto
Divisória interna com pintura plastificada
Dobradiças balanceadas
Rodízio duplo giratório de alta resistência 360°
Degelo manual
Termostato ajustável para dupla ação
Dreno frontal
Grade plástica em material de alta resistência a impacto com
proteção UV
Voltagens: 127V e 220V
Temperatura de operação de 35°C / 75% de umidade relativa do ar

HCED503V

FRENTE (MM) 1505  -  PROFUNDIDADE (MM) 705

ALTURA (MM) 940  -  PESO LIQUIDO (KG/LBS) 66KG/145,5LBS

HCED503C / HCED503V FREEZER HORIZONTAL DUPLA AÇÃO











































AUTOMAÇÃO

7219

2 WIFI
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AUTOMAÇÃO

















MISTURADEIRA DE CARNE TOTAL
INOX C/01 EIXO 100LTS

COD:4441
Bm107
































