* Antipasto: Gran Piatto tutto Tartufo

¢ Primo: Tagliatelle al Tartufo

¢ Secondo: Tagliata con Tartufo e Porcini
Verdure Grigliate

¢ Dolce
e Caffe - Amaro
€ 40,00 cad. .
(Escluso Bevande)
* Antipasto:
Misto Mare del Giorno
¢ Primo:
¢ Antipasto: Il Toscanaccio Spaghetti alla Marinara
¢ Primo: Piciai I’ Ocio e Secondo:

* Secondo: Trippa alla Giorgio Frittura Mista
Spinaci Saltati Patate - Insalata

¢ Cantucci e Vinsanto ¢ Dolce

e Caffe - Grappa Toscana « Caffe - Limoncello
€ 35,00 cad. € 40,00 cad.

(Escluso Bevande) (Escluso Bevande)

@ Antipasti

Crostini Allergeni
* Rossi e Neri €700 (1)
e Gran Misto €700 (1-3-5)

e Crostini Stracchino e Salsiccia € 700 (1-4)
* Crostini al coccio € 14,00 (1-3-5-11)

(minimo 2 porzioni)

Le Bruschette _
Allergeni

e Al Tartufo e Porcino € 9,00 (1-3)
e Al Lardo di Colonnata e Tartufo € 9,00 (1-3)
e Al Pecorino e Tartufo € 9,00 (1-3-4)

Gli Affettati

Allergeni

* || Toscano Antico € 10,00 (1-3-4-5)

e Brigante al Tartufo € 13,00 (1-3-4)

e Carpaccio di Angus con Tartufo € 13,00 (4-11)

e Prosciutto crudo, coccole, € 10,00 (1-4)
stracchini

Il Pesce _
Allergeni

* Pepata di Cozze € 10,00 (14)
e Carpaccio di Salmone fresco € 14,00 (4)

 Misto mare del giorno € 16,00
(1-2-3-4-5-8-9-14)
@ Primi
® di Terra Allergeni
* Gnocchi fonduti
al Formaggio e Tartufo €11,00(1-4)
 Gnocchi alla sorrentina € 10,00 (1-4-5)
 Pappardelle al Cinghiale € 10,00 (1-2-5-13)
* Pici al Sugo d’ocio € 10,00 (1-2-5)
* Pici alla gricia € 10,00 (1-4-2)
* Tagliatelle al Tartufo e Porcino € 12,00 (1-2-3-4)
e Risotto Carciofi Speck e Tartufo € 12,00 (1-34-11-13)
* Tagliatelle del Carbonaio
con Tartufo €12,00(1-2-4)
e Tortellini panna e prosciutto € 10,00 (1-4-2)
e Paccheri al ragu € 10,00 (1-2-5-13)
(Ragu e Pomarola per tutti i tipi di pasta) € 10,00
. di Mare Allergeni

* Risotto allo Scoglio

» Spaghetti Cozze, Vongole
e Pomodorini € 12,00 (1-14)

* Mezzemaniche alla Carbonara di pesce

€ 12,00 (24)

€ 13,00 (1-4-5-8-13)

€12,00 (1-2-4-14)

€12,00(8-9-13)

e Pennette all'Astice
¢ Gnocchi alla Boia

@ Secondi
@ diCarne

Allergeni

e Bistecca alla Fiorentina =ixey € 50,00
» Tagliata ai Funghi Porcini € 18,00
» Tagliata Rucola Tartufo e Grana € 18,00 (4)
* Tagliata al Rosmarino

e pepe Rosa € 18,00
* Trippa alla Giorgio € 14,00 (5)
e Filetto al pepe verde € 20,00 (1-4)
* Filetto all’aceto balsamico € 20,00 (1-4)
e Filetto Scamorza e Tartufo € 20,00 (1-4)
* Filetto alla griglia con porcini € 20,00
* Bistecca di Maiale al Finocchio€ 12,00
* Petto di pollo agli aromi €12,00
» Ossobuco alla contadina € 15,00 (1-5)
e Cinghiale alla Cacciatora € 16,00 (5-13)
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Coperto

Alcuni prodotti di carne o pesce possono essere congelati o surgelati.

@® di Pesce

e Gamberoni flambé

e Gamberoni al Tartufo
e Frittura di Totani e Gamberi

* Tagliata di Tonno

e Baccala alla Livornese

€2,50

Allergeni

€ 18,00 (8-13)
€ 20,00 (4-8-13)
€ 15,00 (1-3-8-9)
€ 15,00 (1-3-6-9)
€ 15,00 (1-3-9)

Altro tipo di pesce solo su ordinazione.

@ Contorni

e Insalata Mista
 Patate Fritte
 Verdura Cotta

e Verdure Grigliate
e Fagioli Bianchi

e Fagioli all'Uccelletta

e Carciofi Fritti
e [nsalata Ricca

(insalata con pinoli, scaglie di grana, tartufo)

@ Pizze

* 4 Formaggi

Allergeni

€ 4,50
€4,50 (1-3)
€ 4,50

€ 4,50

€ 5,00
€5,00 (5)
€5,00 (1)
€9,00 (4-11)

Allergeni

€ 10,00 (1-4)

(Pomodoro, Mozzarella, Gorgonzola, Parmigiano, Fontina, Origano.)

* 4 Stagioni

€ 10,00 (1-4-103-13)

(Pomodoro, Mozzarella, Olive, Wustel , Carciofi, Porcini, Prosciutto Cotto, Origano.)

e Affumicatella

€ 10,00 (1-4)

(Pomodoro, mozzarella, Scamorza, Pancetta, Olive, Peperoncino, Origano.)

e Al Nostromo

€ 11,00 (1-459-14)

(Pomodoro, Mozzarella, Misto Mare, Aglio, Prezzemolo, Origano.)

e Calzone

(Pomodoro, Mozzarella, Prosciutto Cotto, Origano.)

¢ Calzone Farcito

€ 10,00 (1-4-13)

€ 10,00 (1-4-103-13)

(Pomodoro, Mozzarella, Olive, Wstel, Carciofi, Funghi, Prosciutto Cotto, Origano.)

e Calzone Ignorante

€ 11,00 (1-4-133-10)

(Pomodoro, Mozzarella, Cipolla, Salsiccia, Porcini, Salame, Tabasco, Origano.)

* Calzone Super

€ 10,00 (1-4-13)

(Pomodoro, Mozzarella, Porcini, Panna Salsiccia, Olive, Origano.)

e Campagnola

€ 10,00 (1-4)

(Pomodoro, Mozzarella, Pancetta, Olive, Peperoncino, Aglio, Origano.)

e Capricciosa

€ 10,00 (1-4-10-3-13)

(Pomodoro, Mozzarella, Olive, Wustel, Carciofi, Champignon,

Prosciutto Cotto, Orig.)
e Catanese

€ 10,00 (1-43-11-13)

(Pomodoro, Mozzarella, Salsiccia, Uovo, Cipolla, Porcini, Origano.)

e Contadina

€ 10,00 (1-43-11-13)

(Pomodoro, Mozzarella, Porcini, Salsiccia, Olive, Cipolla,Origano.)

e Contrada

€ 10,00 (1-4)

(Pomodoro, Mozzarella, Capperi, Cipolla, Olive, Peperoncino.)

e Crostone

€ 10,00 (1-4)

(Mozzarella, Insalata, Pomodoro Fresco, Prosciutto crudo, Origano.)

¢ Delicata

€ 10,00 (1-4)

(Mozzarella, Rucola, Bresaola, Parmigiano a scaglie, Origano.)

e Duchessa

€ 11,00 (14-3-11-13-10)

(Pomodoro, Mozzarella, Porcini, Panna, Crema Tartufo, Prosciutto Cotto, Origano.)

e Gorgonzola

(Pomodoro, Mozzarella, Gorgonzola, Origano.)

€ 10,00 (1-4)

. Plzze Allergeni
* Maialona € 10,00 (1-4-13)

(Pomodoro, Mozzarella, Prosciutto Cotto, Wustel, Salsiccia, Salamino, Origano)

e Margherita €9,00 (1-4)
(Pomodoro, Mozzarella, Origano.)
e Marinara €700 (1-4)

(Pomodoro, Aglio, Prezzemolo, Origano.)

* Mare e Monti € 12,00 (1-459-13-19)

(Pomodoro, Mozzarella, Misto Mare, Porcini, Aglio, Prezzemolo, Origano.)

* Massaia € 10,00 (1-4)
(Pomodoro, Mozzarella, Ricotta, Salame, Uovo, Origano)

e Napoli € 10,00 (1-4-3)
(Pomodoro, Mozzarella, Acciughe, Capperi, Origano.)

¢ Porcinella € 12,00 (1-4-11-13-3-10)
(Pomodoro, Mozzarella, Porcini, Crema Tartufo, Aglio, Prez-lo, Pepe-no, Orig.)

* Prealpi € 10,00 (1-4-3-13)
(Pomodoro, mozzarella, Carciofi, Funghi, Olive, Capperi, Prosciutto Cotto, Basilico)

e Prosciutto e Funghi €10,00(1-4-13)

(Pomodoro, Mozzarella, Funghi Champignon, Prosciutto Cotto, Origano.)

* Prosciutto e Porcini € 10,00 (1-4-3-10-13)

(Pomodoro, Mozzarella, Funghi Porcini, Prosciutto Cotto, Origano.)

e Salamino € 10,00 (1-4)

(Pomodoro, Mozzarella, Salamino piccante, Origano.)
€ 10,00 (1-4)

e Salsiccia e Stracchino
€ 10,00 (1-4)

( Mozzarella, Stracchino, Salsiccia, Origano.)

* Speck e Rucola

(Mozzarella, Speck, Rucola, Origano.)

e Tartufo € 12,00 (1-4-11-13-3-10)

(Pomodoro, Mozzarella, Porcini, Panna, Crema Tartufo, Origano.)

e Tonno €10,00

(Pomodoro, Mozzarella, Tonno, Capperi, Aglio, Prezzemolo, Origano.)

e Turca € 10,00 (1-4)

(Mozzarella, Insalata, Pomodoro Fresco, Prosciutto crudo, Origano.)

e \egetariana € 10,00 (1-4)

(Pomodoro, Mozzarella, Zucchine, Melanzane, Spinaci, Peperoni, Origano.)

« Wurstel € 10,00 (1-4-13)

(Pomodoro, Mozzarella, Wustel, Origano.)

@ Pizze Gourmet

Allergeni

* Porcinella Super € 15,00 (1-4)

(Porcini, Tartufo fresco, Aglio, Prezzemolo, Origanop, Pomodoro, Mozzarella)

* Principessa € 15,00 (1-4)

(Porcini, Tartufo fresco, Prosciutto, Origano, Pomodoro, Mozarella)

« Aidi € 15,00 (1-4-2)

(Bufala, Bacon, Grana, Uova, Tartufo fresco, Origano)

e La Casalinga € 14,00 (4)
(Mozzarella, Patate, Salsiccia, Rormarino)
e Casereccia DOP € 15,00 (4)

(Mozzarella, Patate, Salsiccia, Fette di lardo, Rosmarino)

e La Fresca € 15,00 (4-9-11)

(Mozzarella, Salmone, Ciuffi di formaggio cremoso)

@ | Tegamacci

Allergeni

e Al Prosciutto € 10,00 (1-4)
(Pomodoro, Mozzarella, Prosciutto, Origano)

* Farcito € 11,00(1-4-10-3-13)

(Prosciutto, Funghi, Carciofi, Olive, Wlirstel, Mozzarella, Pomodoro, Origano)

e Arrabbiato € 14,00 (1-4-13)

(Salsiccia, Salamino, ‘nduja, Cipolla, Pomodoro, Mozzarella, Origano)
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Bevande

* Acqua 0,75L /water 0,75L Masser 0,750
e Acqua 0,50L /water 0,50L MWasser 0,50L
L4 Aperitivo /Aperitif /Appetizer

In Bottiglia

€ 3,00
€1,50
€6,00

¢ Birra bionda 0,66L Beer blonde O,66L /Beer blond 0,66L € 6,00

e Coca Cola 1L coke 1l /cocacola 1l
e Birra Analcolica 0,33cl.

alla Spina

e Birra 1L /zcer blonde 11 /Beer blond 1L

€6,00
€4,00

€12,00

e Birra bionda 0,40L /Bcerbionde 040L /Beerblond0.40. € 6,00
e Birra bionda 0,20L /Beerbionde 0,201 Beerblond0.20. € 3,00

e Birra rossa 1L /Beerredil/Berrote 10 € 12,00
e Birra rossa 0,40L /zeerred 0401 /Bier rote 0,401 €6,00
e Birra rossa 0,20L /Beerred 0,201 /Bier rote 0,201 € 3,00
* Coca Cola 0,40L /coke 0.40L /Coca Cola 0,401 € 5,00
e Coca Cola 0,20L /coke 0.20L /Coca Cola 0,201 € 3,00
in Lattina
* Coca Cola, Fanta & Sprite € 3,00
Coke, Fanta & Sprite can /Coca Colg, Fanta, Sprite dosend
e Succo di frutta /uice /Fruchtsaft € 3,00
@® Caffé & Amari
e Amari /Digestives /Bitterspiritudsen € 3,50
L4 Liquori /Liquors /Spirituosen € 3,50
e Caffe /coffee affe €1,50
° Cappuccino /Cappuccino /Cappuccino € 2,50
@ Dolci
@ Confezionati Allergeni
e Sorbetto al Cocco €700 (1-3-4)
e Sorbetto al Limone €700 (1-3-4)
e Tartufo Bianco o Nero €6,00 (1-3-4)
e Tartufo Bianco Affogato €700 (1-3-4)
* Tartufo Nero Affogato €700 (1-3-4)
e Cantucci e Vinsanto €6,00 (1-2-4)
* Tortino al Cioccolato €6,00 (1-2-4)
@ della Casa Allergeni
e Tiramisu al mascarpone €6,00 (1-2-4)
* Cheesecake Cocco e Nutella € 6,00 (1-4)
* Cheesecake (frutti di bosco-cioccolato) € 6,00 (1-2-4)
e Crema Catalana €6,00 (2-4)
e Panna cotta ai gusti, €6,00 (4)

(Frutti di bosco-cioccolato-caramello)
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* Rosso di Toscana della Casa

@ Vini Rossi

Toscana 1/41t € 2,50
121t € 5,00

* ‘Guardiola Rosso’ Toscana Igp
La Guardiola-Civitella in Val di Chiana (Ar)-Toscana
Sangiovese 70%, Syrah 20%,

Petit Verdot 10%, Affinamento in botte grande

» Chianti Docg ‘Vigna di Pallino’
Tenuta Sette Ponti-Castiglion Fibocchi (Ar)-Toscana
Sangiovese 100%, Affinamento in acciaio

e Chianti Classico Docg ‘Lilliano’
Tenuta di Lilliano-Castellina in Chianti (Si)-Toscana
Sangiovese 92%, Colorino 5%, Merlot 5%
Affinamento in vasche di cemento

¢ Chianti Classico ‘Terre di Seta’

* Syrah di Cortona Doc ‘Castagnino’
Fabrizio Dionisio-Cortona (Ar)-Toscana
Syrah 100%, Affinamento in vasche di acciaio

* Rosso di Montepulciano Doc

Tenuta Valdipiatta-Montepulciano (Si)-Toscana
Sangiovese 80%, Canaiolo Nero 15%, Mammolo 5%
Affinamento in botti grandi di rovere francese per 8 mesi

* Vino Nobile di Montepulciano Docg
Tenuta Valdipiatta-Montepulciano (Si)-Toscana

Sangiovese 85%, Canailo Nero 15%

Affinamento in botti grandi di rovere francese per 24 mesi

* Rosso di Montalcino Doc

Az. Agr. Ventolaio-Montalcino (Si)-Toscana

Sangiovese 100%

Affinamento in botti grandi di rovere francese per 24 mesi

* Brunello di Montalcino Docg

Az. Agr. Ventolaio-Montalcino (Si)-Toscana

Sangiovese 100%

Affinamento in botti grandi di rovere francese per 48 mesi

* ‘Crognolo’ Rosso Toscana Igt
Tenuta Sette Ponti-Castiglion Fibocchi (Ar)-Toscana
Sangiovese 100%

Affinamento in barrique di rovere francese per 14 mesi

11t € 10,00

€10,00

€ 20,00

€ 20,00

€ 25,00
€ 19,00

€ 19,00

€ 28,00

€ 24,00

€50,00

€ 28,00

* Bolgheri Rosso Doc ‘Zizzolo’

Fornacelle-Castagneto Carducci (Li)-Toscana
Merlot 60%, Cabernet Sauvignon 40%
Affinamento in botti grandi di rovere francese e barriques

e Cannonau di Sardegna Doc
Audarya-Serdiana (Ca)-Sardegna
Cannonau 100%, Affinamento in acciaio

¢ Morellino di Scansano

Sangiovese 100%, Affinamento in acciaio

e Chianti superiore buccia nera

puro SanGiovese biologico

€ 20,00

€ 18,00

€ 20,00

€ 15,00

@ Mezze Bottiglie 375«

Vini Rossi

e Chianti Classico Docg ‘Lilliano’ €11,00

Tenuta di Lilliano-Castellina in Chianti (Si)-Toscana
Sangiovese 90%, Canaiolo 5%, Merlot 5%
Affinamento in botte grande e cemento

* Morelino di Scansano Docg ‘Cerreto Piano’
€10,00

Terenzi-Scansano (Si)-Toscana
Sangiovese 100%, Affinamento in acciaio

* Vino Nobile di Montepulciano Docg € 14,00

Tenuta Valdipiatta-Montepulciano (Si)-Toscana
Sangiovese 85%, Canaiolo Nero 15%
Affinamento in botti grandi e barriques

@ Vini Rosati

* Toscana Roseé biologico € 15,00
* Rose Dorigati €17,00

Via Isonzo 1/d-e Montevarchi (Ar)
Tel. 055 901099

@ Mezze Bottiglie 375«

Vini Bianchi

* Chardonnay Valdadige Doc ‘Le Fratte € 10,00

Roeno-Brentino Belluno (Tn)-trentino
Chardonnay 100%, Affinamento in acciaio per 8 mesi

* Pinot Grigio Valdadige Doc ‘Tera Alta" € 10,00

Roeno-Brentino Belluno (Tn)-trentino
Pinot Grigio 100%, Affinamento in acciaio per 8 mesi

» Vernaccia di San Gimignano Docg ‘Notte di Luna’

€9,00
Az. Agricola Fantaleoni-San Gimignano (Si)-Toscana
Vernaccia 100%, Affinamento in acciaio
@ Vini Bianchi
* Passerina Marche Igt ‘Vigor’ € 15,00

Umani Ronchi-Osimo (An)-Marche
Passerina 100%, Affinamento in acciaio

* Pecorino Terre di chieti Igt ‘Vellodoro’ € 16,00

Umani Ronchi-Osimo (An)-Marche
Pecorino 100%, Affinamento in acciaio

e Falanghina Igt € 18,00

* Greco di Tufo Docg € 20,00

Cantina dei Monaci-Santa Paolina (Av)-Campania
Greco di Tufo 100%, Affinamento in acciaio

@ Vini Bianchi

* Prosecco Doc Treviso € 14,00

Serena-Conegliano (Tv)-Veneto

Glera 100%

* Prosecco Valdobbiadene Docg €17,00

¢ Bianco Trebbiano della Casa

Toscana 1/41t € 2,50
1721t € 5,00

11t € 10,00

* Vernaccia di San Gimignano Docg ‘Notte di Luna’
€ 15,00

Az. Agricola Fantaleoni-San Gimignano (Si)-Toscana
Vernaccia 100%, Affinamento in acciaio

* Vermentino di Toscana Doc ‘Le Tenute’ € 14,00
Vignaioli di Morellino-Scansano (Gr)-Toscana
Vermentino 100%, Affianmento in acciaio

* Bolgheri Bianco Doc ‘Mezzodi’ € 19,00
Batzella Winery-Castagneto Carducci (Li)-Toscana

Vermentino 70%, Viognier 30%

Affinamento in acciaio

* Chardonnay Valdadige Doc ‘Le Fratte’ € 16,00

Roeno-Brentino Belluno (Tn)-Trentino
Chardonnay 100%, Affinamento in acciaio per 8 mesi

* Pinot Grigio Valdadige Doc ‘Tera Alta’ € 16,00

Roeno-Brentino Belluno (Tn)-Trentino
Pinot Grigio 100%, Affinamento in acciaio per 8 mesi

e Gewurztraminer Trentino Doc ‘Kies’ € 19,00
Roeno-Brentino Belluno (Tn)-Trentino
Gewurztraminer 100%, Affinamento in acciaio per 8 mesi




