-eueANtipasti.......

Fantasia di pesce dello chet 18,50
Insalata o mare® tiepida con verdure in diverse consistenze 15,00
Insalata di polipo® tiepido con patate,nero di seppia , pomodoring, olive 15,00
taggiasche ¢ fagiolini

Frittella di Baccald mantecato e patate radicchio da campo alle accughe , 1,50

salsa yogurt e polvere di cappert
Insalata di gamberi *con rucola fresca , pomodorini e scaglie di parmigiano 15,00

Pepata dl cozze con crostonl di pane 12,00
Guazzetto di vongole veraci con pomedoro e crostoni di pane 18,50
Capesante gratinate 4 pexzi 17,50
Acciughe del Cantabrico con padellata di frianielli | burro e croston 13,50

Carpaccio di tonno affumicato con insalata di spinacini finocchiarancio e 15,50
ravanellimousse di guacamole @ sesamo nero

Gamberl croccanti al cocco in salsa agrodolce leggermente plccante 14,00
con insalatina di germogli

Burrata in frittura al panko,salsa di pomodoro @ basilico,crema di melanzane 12,00
piccante con tahina & menta

Parmigiana di melanzane alla nostra maniera 12,50
Flocco di Culatello con burrata pugliese e cipolle caramellate 15,50
Tartare di Angus alla nostra maniera con pane Carasau 15,50
Speck di Sauris , blu di capra, mostarda di zucca homemade e gnocco fritte 17,00
Tagllere di salumi della tradizione con formaggl e glardiniera 19,50

(consigliato per 2 persone)
*condimentor vinigrette alla senape con olio Emone sale ¢ pepe nero

Primi_Piatti

Linguine di Gragnano 15,00
conaglio , ofio , peperoncing , gamberi, bottorga di tonno ¢ pane tostalo
Paccheri di Gragnano 15,50

con riduzione di crostacel e pomodoarini, tartare di gamberi e strocciotella di
burrata

Spaghetti 15,00
con fruttl di mare alla Bucanlera
Spaghetti 16,00
CON VONEoke verac
Bigoli al torchio 15,00
con tonno rosso , olive tagglasche | capperi, pinoll , pomodorinl ed origano

di Gragnano 15,00

alla Carbonara di mare con zafferano e tmao

Coperta Loo



**Riso Carnaroll minimo 2 persone ap. 16,50
mantecato con frutti di mare

Spaghettoni di Gragnano 15,00
al burro di acciughe , nero di seppla, pomodorini confit , crumble di taralll

e zest di limone

Gnocchetti di patate 13,00
con gorgonzola dolce , mascarpone , radicchio da campo

e speck della val Rendena

Tagliolini di pasta fresca 15,50
con tartufo nero scorzone della Lessinia in cialda dif parmigiano

Tortelll di zucca 14,00
e mostarda con fonduta di Monte Veronese ¢ crumble df amaretti

Maccheroncini di pasta fresca 12,50
alla Cacio e Pepe con guanciale di Sauris e fritto di 2ucching

**Riso Carmnaroli minimo 1 persone a.p 13,50
mantecato all' Amarone della Valpolicella

Rise Basmati 13,50

con polle al curry , padellata di verdure e crema di zucchine speziate

=* | PIATTI INDICATI CON ASTERISCO POTREBBEROQ ESSERE NON SEMPRE

DISPONIBILI LA DOMENICA E | FESTIVI

Secondi Piatti

Branzino | Orata alla brace (400/600 gr. ca.) 19,50
Rombo alla brace (consigliato per 2 persone) alli'etto 5,00
pezzatura indicativa tra 1kg e 1,5 kg ca.

Tranclo di salmone alla brace 21,50
con sale affumicato , padeliata di friarelli , mousse di yogurt , coulis di frutti rossi
Frittura mista di pesce dell’ Adriatico 20,50
calamari , totanl, gamberi

Gamberoni 22,50
bardati con lardo di Colonnata e salsa Aioli

Polpo alla grigiia 11,50

guacamole leggermente piccante , peperone rosso in salsa,patate alla griglia

@ polvere di arancio

Calamaro ripleno 21,50
alla mediterranea , pesto di basilico,maionese di carote e zenzero, cpolia

marinata al balsamice

Tagliata di tonno rosso 14,00
in crosta di pistacchio , pomedorinl confit , olio al basilico e maonese n

salsa di sola

Copertn L.o4



Grigliata mista di pesce di mare 3 coppia 50,00

Baccald alla Vicentina con polenta 21,00
Tagliata di Controfiletto di Angus Irlanda 13,50
con rucola fresca e scaglie di parmigiano

Costata di scottona (secondo disponibilita) all'etto 4,80
pezzatura indicativa ca. 400/600 gr.

Florentina di scottena Irlanda ( consigliata per 2 persone ) all'etta 580
pezzatura indicativa tra 1 kg e 1,5 kg ca.

Entrecote di Angus Irlanda alla brace  ( 300/350 gr. ca.) 24,50
olio alle erbette e cipolla caramellata

Tagliata di vitello 11,50
con radicchio di Treviso brasato e scaghie di formaggio di maiga

Filetto di manzo Angus alla brace (200gr. ca. ) 15,00
Tagliata di Pluma di malaling 11,50
al rosmarino con padeliata di redicchio da campo e fonduta di parmigieno 18 mesi
Tagliata di petto di pollo speziato alla brace 16,50
con misticanza , pomodorini ¢ mele

Smoked Hamburger 16,00

zucca al forno fonduta di blu di capra,guanciale di Sauris, cipolla caramillata,
pane nero e chips di patate

BABY :

Cotoletta di pollo alla milanese con patate fritte 13,50
Insalatone

INSALATONA NIZZARDA 13,00
Verdure fresche miste, mozzarella di bufalatonnouova.capperi,olive nere
INSALATONA GRECA 12,50
Misticanza, pomodore,olive nere,pinoli,salsa yogurt,erba cipollina,tonno
INSALATONA CLUB 14,50

insalata gentile , pomodoro , cipolta rossa, spinacini , polio fritto ,crostond di

pane croccante , pancetta , salsa cocktail

INSALATONA ESOTICA 15,50
Misticanza , rucola , finocchio , gamberl al vapore , ananas , saisa cocktail ,

SESAMO

Contorni

Verdure alla griglia 6,00
Insalata mista 6,00
Patate fritte 5,50
Verdure fritte in pastella 6,00
Verdure cotte 5,30
Crocchette di patate 550

Coperig j.00



Al Copited

La nostra pizza
- Con esclusione delle pizze “ al Coccio “ -
e proposta anche con impasto di farina integrale
La pizza con tale farina avra’ un aumento di € 1.50

NB : Per garantire costante freschezza del prodotto ,
tale impasto potrebbe pero’ essere non sempre
disponibile

CONSIGLIO ALLA GENTILE CLIENTELA

Nonostante sia presente tra le pagine del menu’ una disciplinare relativa ad allergeni
alimentari , i gentili clienti sono sempre cortesemente pregati di segnalare
precedentemente all'ordinazione qualora il proprio regime alimentare preveda
intolleranze o allergie di qualsiasi genere o tipologia
GRAZIE - La Direzione

Coperto 3.00



Pizze Tradizionali

MARGHERITA 700
Fomaodoro, mozzareis

MUARINATLA 550
Fomadoro, ofio 2’ aglo, origand

ROMAMA 8.00
Pomtdars, MOITANE, Scciughs, SRganG

HAPOLETAMA 850
Parmadars, moriardia, scchaghe, origana, Cappen

WLURSTEL 800
Pomodaro, mozzanela, wursie

PROSCIUTTO LA
Fomodiorn, morzansila, prosciotio dotto

FUSEH 8.00
PFomodons, mozzareila, funghi champegnons

PROSCIUTTO E FUNGHI oL 50
Pormodons, matzarells, proscutto cotto, funghl champignons

MELANIANE 5540
Pormadorn, morrarails, melsnzane, formagio grana padans

SALSICCLIA DOLCE 450
Pormodern, morzareis, sabddcls dokce

SALAMENG PROCANTE 950
Pomicdoro, mozzareily, walaming plocante = LEVON) =

QUATTROD STAGH NI GED
Fomaodoro, mostarcila, praschutto codta, fumhl champlgnon, carclofind

QUATTRD FORMACC 50
Pomodon, 4 tipd diversd di formaggio

CAPRICCIOSA ) 1050
Pomodors, marrarelln, candafind, origana, capper], ollve nere, acclughe, proschitto cotto, funghl
charmgeg nons

TOMMO E CIPOLLA RS
Pomgdons, mozzarells, tonng, dipolls rosia

VEGETARIANA 000
Pomodorn, mozzareila, 4 tpl & verdure diverie, formaggie grana padano

CALTOME iih.ob

Pomodons ($0pra In cottuns ), mozrarels, footts frewcs, prosciutto cotto, grana padand i superihce in
Lale P

CALTONE FARCITO 1100

Fomodors (1opea in cottura), mozzareila, rootts fresca, funghl charmpignons, mucchine trifolate,
salarning plccante, grana padend in superfick in cottura

Copertn §.00
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SFITHOSA,

Pomodorn, morzarels, pomodosinl | scokgie, capper, salaring plicands, cipolls, pepenony, organo

TREVIGIAKNA
Pomodors, mozzrareda, radicchio ressa, Taleggio, fonmagiio grang padano

CORATINA
Peerodorn, rmorzarells & bulals, pomoadonin | balico, formageio grana padesns

TIROLESE
Pomodors, mozzantlia, spock a fine cottura, wurstél, funghl mistl di bosco

PORCINI
Pomodorn, mozzarela, funghl porcnd, fonmaggio grana padano

BUFALINA
Pomotong, MOTEareils, Bufsls campans

GORGONIOLA L CRUDGO
Pomodors, marzarells, gorgonsely dolce, proscutto oudo di Panma & fioe cotturs

PHILADELPHIA € CRUDO
Pormadona, mozzareila, philadetphla , proscutto oudo di Farma a fine cotfura

MASCARPONE E CRUDO
Fomodang, mozzarnela, mascarpons , proschutio cruda & Parma a fine cottura

STRACCHING E RUCOLA
Pamadons, moarsaneila, stradching, rocols fresca a fine cotiura

BURRATA E CRUDO
Pomodons, Burrata & fine cottura , proddutto cruds of Parma 8 fine cottura

RUSTICA
Pomodorn, morzanclls, patate sl formo con rosmaring, speck 2 fime cotturn

LUHE LEI
Pomodoro, maszarely, carciofid, furghi champinons, salucets dolce, wursiel, marscarpone

PARMIGIANA
Pormadarg, medsneane , aglo, ongana, formagpo grana padeno, prosciueto cnado Parrma @ fing
cotiura

ADRIATICA
Pornodonn, porrodonind, gamibserett], frudth & mare, olo eetra vergine, prersemelo

Piada ( schuiacciafa di pave pizza )

PIADA SEMPLICE
FADA (ON ROSMARING [ GRANA

.58

SEad

850

i

W50

M0

S50

WSS

R0

V0,50
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Pizze Particolari “Coccio”

GIITFEA 40
Scamarys frecamerrarella peperonl arodtitl, actiughe, capper, alfve nere

VEHETA 50
Scarmarza fresca, morzanells, funghi porcind, dpolis roasa, sahiccls dolce

TREMTIRA I,E0
Scamorza frescamoszacela hunghi mistl di bosco, salsiccla dolce, ricotia fresca

BiSMARCE RS
Scamarza fresca, moczareila pancetts Atufata, udvo (in cottura ). formageia grans nadands

HONMA 10,54
Scamorza fretea, mozsarella ripcchine trfolate, pancetta stufata, formaggio grana padanc

ESTATE 0.0
Scamorza fresca, mozrarella,pomodonnd , recols fresca ¢ scagiie di grona padand o fine Cottura
PORCINI E BRIE® QLT
mmﬂmﬂ;hwdm:htiw&ﬁ. rsceda freca i fne coffur

VERDE E MO TG
Sramorza fresca, mozzarells, gorgoneols dolce, gherigh di noce o mascarpons § fine cottura

CASCINA 12, 0

Scamorra freica, mazzarella s flsccl o cavallo, footia resca, erba dpoliing, rocols fredcs 3 fine
Lottura
MOMTANARA LG

Scamorza fredca, morzarells, firderl, verzens stagionato (formagido o malga), speck a fine
cotiur

FATTOHLA .50
Scamarza fredcs, marrsrelapatate ol forno oon MiEmaring, selslicn doloe, grang padanc

SAPORITA 150
Scamnorza besca, radicchio roso di Treviso, gorgontola dolce, pancetta stufata, formaggio bk
MARGIAFUOC D 13,08
Scamirea fredca, morrarella saluming picante , peperonl srmostiel, cpolia rosas, olive nere

LEGLIERA 13.50
Scamora frescs, mograrela formaggio brig, valeriang ¢ bresaoly oclla valtelling & frve Cottura
GLSETOSA LR

Scamorza fresca mozzacrells, funghl mistl & bosco, ricotta fresca, grana padana, porchetta a fine
COoEtra

R TR



Pizze Bianche

GOLOSA 10.50
Mozzarella, melanzane , gorgonzola dolce, funghi champignons, salamino piccante, or

TARTUFATA 16.00
Mozzarella di bufala, mozzarella fior di latte, tartufo nero scorzone della Lessinia,olio extra vergine
scaglie di grana padano a fine cottura

PIZZACCIA 11.50
Mozzarella, stracchino, rucola fresca e prosciutto crudo di Parma a fine cottura

TERRAESOLE 9.50
Mozzarella, pomodorini, olive nere, capperi, origano,patate,grana padano

CASERECCIA 9.00
Mozzarella, patate al forno con rosmarino, grana padano, pancetta arrotolata a fine cottura

CASTELLANA 13.50

Mozzarella di bufala, porchetta a fine cottura, patate al forno con rosmarino, finferli, scaglie di grana
padano a fine cottura

Pizze Baby

Tutte le pizze, (tranne le pizze “COCCIO”e i Calzoni), possono essere fatte in formato baby. Il prezzo
di ciascuna é ottenuto sottraendo € 1.50 al prezzo della pizza relativa.

Aggiunte
« Prosciutto Crudo, Speck, Bresaola, Porcini, Tartufo 2.50
 Ogni altro ingrediente 1.50

Coperto 3.00



Dolcezze di Fine Pasto

Ananas fresco

Fragole fresche ( secondo disponibilita)
Tiramisu della casa
Crema catalana
Panna cotta al cioccolato o al caramello
Panna cotta con coulis di frutti di bosco e fragole
Semifreddo della casa
Tortino al cioccolato caldo con gelato e salsa di frutti di bosco e fragole fresche

Sbrisolona in pezzi , rhum agricolo, gelato alla nocciola, amarene con il loro sciroppo

Gelato 1 pallina (gusti vari)

Tartufo nero o bianco (ARTIGIANALI di Pizzo Calabro)

Tartufo alla liquirizia e cioccolato

Sorbetto della casa (gusti limone o crema di caffé)

Millefoglie di fragole e crema al mascarpone con croccante di mandorle
Cremoso al cioccolato fondente e passion fruit

Tortino di mele , crema pasticcera e gelato di mele e cannella

Crema di caffé con panna e caramello salato

Zuppa Inglese homemade

**aggiunta di liquore/alcolico in genere o una pallina di gelato

5,50
7,00
6.00
6.00
5.50
6.50
6.00
8.00
750
2.00
6,50
6,50
3.50
8.00
7,50
7,50
5,50

6,50

+1,50

**| servizio di torte e/o dolci di pasticcerie esterne avra’ un costo aggiuntivo a persona di € 1,50

Coperto 3.00
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Bevande , Birre e altro.....

Aperitivo della casa - Spritz
Aperitivo in bottiglia

Acqua minerale
Bibite in lattina/bottiglia

Coca Cola alla spina

Birra Paulaner Lager in bottiglia

Birre alla spina

Hacker Pschorr Hell (bionda)

Hacker Pschorr Weisse

Hacker Pschorr Maerzen (rossa)

Radler (birra + Lemonsoda)

Birre Artigianali
Lesster

Valmarisa (“Vulcanica”) 0.50LT
Pils (Pils) 0,50 LT
Uit (Bianca) 6,50 0,50 LT
Otus

Lolipa (ipa) 0,33LT
Ichnusa 0,33LT
Non filtrata

Vini della casa in caraffa

Rosso (Cabernet) 1 calice 2,00
Bianco frizzante 1 calice 2.50
Bianco ( Trebbiano ) 1 calice 2.00

Coperto 3.00

4.50
3,50

1 bicchiere 0,60 0.75LT 3,50

3,50

0,30 3.00
0,50 4.50
1Lt 8.50

33¢ 4.50

0,20 3,00
0,40 5,50
1Lt 10.50
0,30 3.50
0,50 6.00
1Lt 11.50

0,20 3.00
0,40 5.50
1Lt 10.50
0,20 3,00

0,40 5,50
1Lt 10,50

7,50
7,50
7,50

6,50
4,50

1/4 Lt 3.50
1/2 Lt 7.00
1Lt 11.00
1/4 Lt 4.00
12 Lt 7.50
1Lt 11.50
14 Lt 3.50
12Lt7.00
1 Lt 11.00



n ia Bianchi

Lugans Senta Cristing . ZENATO
Lugars - BORCD LA CACTEA

Lugana | Fratl - CAT DEL ERAT
Brofetting - CA" DEI FRATI

Costazra - MONTE DEL FRA®

Soave - GINI

Sam Vinoerbh - ANSELMI
Soave - Ch RUCATE

CSomve - PIEROPAN
Chardonnay - ROTALIANA Trenting Doc
ulber Thurgau - TRAMIN

Gowur diraminer - TIRAMNIN
Seuvignon - FECORARS

Pinat Grigio - PECORARI
Vermenting - POGGIO AL TESOHO (Allegring)
Passiperduti Grilla - DONMAFUCATA
La Fuga Churdonnay - DONMAFUGATA
Vigna di Cabri - DONMAFUGATA

Vini in Bottiglia Rossi
Bardoling cladsico | Chiaretto & Bardaling
Wakpohopls clandicn = MONTECARIAKNG
Yabpolicella clastica - SPERI

Vabpoliceila cladaden - SPERI

Valpoliceifs supseriore Sant"Urbano - SPERI
Ripwizo - SPERS

Valpolicells classico = Lucchine - TEDESCHI
Valpoicols superions - MONTECARIANG
Ripassio - MONTECARIANG

Valpolicella superiore - Wicalo” - TEDESCHI
Ripaiso = San Rocco - TERESCHI

Ly Crols - ALLEGRIM

ValpoSicella Superiore CORTE GIARA - ALLEGRINI

Falarzo della Towre - ALLTGIIMI
Ripasso - | Progni SALETTE

Coperta 3,00
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Vini da Dessert... ..e Bollicine

Recioto della Valpolicella bott.o,50 It 28.00
Recioto bianco bott.0,50 It 28.00
Franciacorta Brut — CONTADI CASTALDI 34.00
Franciacorta Saten - CONTAD! CASTALDI 42,00
Brut - FERRARI 36.00
Passito di Pantelleria - COLOSI bott. 0.50 It 19,00
Prosecco di Valdobbiadene - COL VETORAZ 19.50
Moscato d’ Asti - CASTELROCCHERO 17.50
Champagne - TAITTINGER 80.00

Caffetteria

Caffé espresso [ Decaffeinato / Orzo [ Ginseng 1.50
Caffe corretto 2.00
Cappuccino 2.50
Thé caldo 2.50
Camomilla 2.50

Alcolici, Distillati e Liquori

Amari nazionali 3.50
Brandy nazionali 4.00
Brandy spagnoli 7.50
Cognac 7.50
Whisky 5.50
Whisky Torbati/ Rum 8.00
Liquori nazionali 3.50
Liquori esteri 4.00
Grappe 3.50
Grappe monovitigno 3.50
Grappe barrique - invecchiate - selezione della casa 4.50
Vodka - Williams - Grappe / Liquori alla frutta 4.00

Coperto 3,00
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