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Xarel-lo Salinar 2021

Xarel-lo 100% procedent de la vinya del Salinar plantada al 1959

Fermentat i criat en bota de castanyer de 1000 litres durant 6 mesos i un minim
d’un any en ampolla

13,04% Alc Vol

666 ampolles de 750 ml

-

Xarel-lo 100% procedente de la vifia del Salinar plantada en 1959

Fermentado y criado en barrica de castafio de 1000 litros durante 6 meses y minima
de un afo en botella

13,04% Alc Vol

666 botellas de 750 ml

e
100% Xarel-lo from el Salinar vineyard planted in 1959

Fermentation and aging in 1000L chestnut barrel for 6 months and a minimum
of 12 months in bottle

13,04 % Alc Vol

666 bottles of 750 ml

100% Xarel-lo provenant de la parcelle de vigne Salinar plantée en 1959
Fermentation et élevage en fit de chitaignier de 1000L pendant 6 mois et minimum
12 mois en bouteille

13,04 % alc./vol.

666 bouteilles de 750 ml
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