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Sumoll blanc 100% procedent de la vinya de Can Martí plantada al 1959
Macerat amb pells 6 dies i fermentació i criança en bota de castanyer de 500 litres 
durant 6 mesos
11,50 % Alc Vol 
1125 ampolles de 750 ml
  

Sumoll blanc 100% procedente de la viña de Can Martí plantada en 1959
Macerado con pieles 6 días y fermentación y crianza en bota de castaño de 500 litros
durante 6 meses
11,50% Alc Vol
1125 botellas de 750 ml

Sumoll blanc 100% from Sant Pau vineyard planted in 1959
Macerated with skins for 6 days and fermented and aged in 500l chestnut barrelsMacerated with skins for 6 days and fermented and aged in 500l chestnut barrels
for 6 months
11,50 % Alc Vol
1125 bottles of 750 ml

100% Sumoll blanc provenant de la parcelle de vigne Can Martí plantèe en 1959 
Macération avec les peaux pendant 6-8 jours, fermentation et élevage en fûts de 
châtaignier de 500L pendant 6 mois
11,50% Alc Vol11,50% Alc Vol
1125 bouteilles de 750 ml
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