—— BRASSERIE - FEESTEN - TRAITEUR ——
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A
Whaalfolder voon de feestdagen 8 De Kastrol

Wij hebben een folder samengesteld met een variatie aan gerechten en buffetten voor elk wat wils.
Deze gerechten zijn te verkrijgen op bestelling. .

Er kan besteld worden tot en met 19 december voor Kerstmis en tot en met 26 december voor
afhaling bij Nieuwjaar. Bestellen kan via mail (bestellingen@dekastrol.be), ter plaatse of telefonisch

(013 29 67 45) of via de website (bestel.dekastrol.be) .

_*_

24 december: van 10u tot 15u om afhaalgerechten op te halen

25 december: van 10u tot 12u om afhaalgerechten op te halen
26, 27, 28, 29 en 30 december: gesloten

31 december: van 10u tot 15u om afhaalgerechten op te halen
1, 2, 3 januari: gesloten

vanaf 4 januari: open volgens onze normale openingsuren
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Buffeflen Cto verbriigen vanaf s personen)
Whanm W vlees Cmm 4dzem.,7: € 36,0odn.endzwmn

Kalfsmedaillon met rodewijnsaus ‘
Kipfilet met boschampignonsaus
Varkenshaasje met mosterdroomsaus
Witloof

/

ev’ f

Boontjes met spek 1??‘&, jodorett
ne

Jonge wortelen FM

Broccoli

Krieltjes T ‘*_
Gratin '

.
Whanm W wis wan 4&9&%.): € 37,00Pendmmoon

Tongrolletjes in preisaus

Zalm met een kruidensaus

Scampi “De Kastrol”

Witloof

Boontjes met spek

Jonge wortelen

Broccoli

Krieltjes

Puree _*_




Bneugﬂz@ buffet Cmin. 4 Jzem.,):

Tanu.a,s De Kastrol (min. 4 y.am.]:

Erwtensoep met spekjes
Gezouten spek

Balletjes met krieken
Witte en zwarte pensen
Spareribs

Trio van wildpaté -
Kippenboutjes
Wortelpuree

Winterkoolpuree

Scampispies

Gamba's

Patatas bravas

Pikante balletjes

Wrap van de chef
Verschillende kazen
Verschillende vleeswaren
Meloen met Parma
Kippenbout

Bruschetta

Olijven

€ 35,00 Jzenlp.awsoon
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€ 34,00Jz.ev-f.emoon




Koud bufffet De Kastrol (min. 4 pers.): € 37,00 per persoon
Noorse gerookte zalm
Tomaat garnaal
Gamba's
Rosbief
Vitello tonato
Kippenbout
Gehaktballetjes
Gevulde eitjes
Gerookte ham met meloen
Pastasalade

Aardappelsalade

Garnituur van klassieke koude groenten *

KwysWWW&nuoweS,sofwf.wmn (7 stubes).
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Menu's (zelf samen e stellen)

Soedzen (enbeel per lifer):
- Winterse erwtensoep _*_

= Bloemkoolsoep

i

- Tomatensoep met balletjes

1ei£enweyuou?emnvoon2dzwmn.

Uooﬂ?wecﬁfw:

Vitello tonato —*— € 13,30
Scampi “De Kastrol” € 16,60

Zalmcocktail met verse Noorse zalm € 16,60

Risotto van boschampignons € 14,50

Deuoon?uuﬁfwww&nvowdznm@%wuw&wm-
Cuus en Brood. ‘
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Risotto van boschampignons € 22,20 _*'
Traaggegaard kalf met rodewijnsaus en
warme seizoensgroenten . € 27,00
Varkenshaasje met mosterdroom en ‘
warme seizoensgroenten € 27,00
Lamskroon met winterse portosaus en
seizoensgroenten €35,00 *

Tongrolletjes met preisaus € 26,00

Noorse zalm met een roomsaus met kruiden
uit de tuin . € 29,00

o

Byj de hoofdgerechton han jo biczen tussen volyide

%amc@fan vense lroleefen, &M«J@e]so@w@

Dessenten:
Chocomousse € 7,00
Tiramisu € 7,00
Panna cotta met rode vruchten € 7,00
Dessertenpallet (3 per persoon) €10,70
|Jsroosje mini kerststronk / mini hartje (6 stuks) € 18,00
| Jsroosje ronde ijstaart (10 pers.) . €30,00
| sroosje ijskerststronk (vanille/mokka) (8 pers.) € 12,50

| sroosje ijskerststronk (vanille/mokka) (12 pers.)€ 15,50
| sroosje nieuwjaarshart (8 pers.) € 24,00







