


What is the “Coperto”?
The Italian "coperto" is a traditional cover charge applied per person when dining in. It contributes to the

cost of preparing and maintaining your table: tableware, bread, oil, parmesan, sauces and gluten free
bread. Unlike a tip, it’s a standard charge and is shown on the menu.

Was ist das „Coperto“?
Das italienische „Coperto“ ist ein traditionelles Gedeckgeld, das pro Person beim Verzehr im Restaurant

berechnet wird. Es deckt die Kosten für die Vorbereitung und Bereitstellung des Tisches ab, einschließlich
Geschirr, Brot, Öl, Parmesan, Saucen und glutenfreiem Brot. Im Gegensatz zum Trinkgeld handelt es sich

um eine feste Gebühr, die auf der Speisekarte ausgewiesen ist.

Coperto, table charge, bedienung  € 3,00 

Certificati AIC Gluten Free: preparazioni
dedicate e procedure rigorose contro la
contaminazione da glutine. Forno pizza

esclusivo base gluten free.

AIC Gluten-Free certified: dedicated
preparation areas and rigorous
procedures to prevent gluten

contamination. Dedicated pizza oven for
gluten-free bases.

AIC Gluten-Free certified: dedicated
preparation areas and rigorous
procedures to prevent gluten

contamination. Dedicated pizza oven for
gluten-free bases.



ANTIPASTI - Appetizer - Vorspeisen

Sciatt e insalata                                                            
Buckwheat balls stuffed with cheese, served with salad                                     
Mit Käse gefüllte Buchweizenbällchen, serviert mit salat

€ 15,00

Coperto, table charge, bedienung  euro 3,00 
mandatory in Italy - in Italien Pflicht

Sciatt con bresaola                                                               
Buckwheat balls stuffed with cheese, served with bresaola                               
Mit Käse gefüllte Buchweizenbällchen, serviert mit Bresaola 

€ 18,00

La nostra bresaola valtellinese 
Bresaola , scaglie di grana , rucola , champignon                                                 
Air Dried beef, parmesan and mushrooms                                                            
Bündnerfleisch, parmesan und pilzen 

€ 15,00

Crudo di Parma guarnito                                         
Parma ham garnished
Garnierter Parmaschinken

€ 15,00

Antipasto misto
Bresaola , crudo di Parma, speck,                                                          
Assorted cold cuts
Verschiedene aufschnitt

€ 15,00

Cous cous di grano saraceno con
caponata di verdure miste
Buckwheat couscous with braised vegetables
Buchweizen couscous mit geschmortem Gemüse

€ 15,00
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PRIMI - First courses - Erste Gänge

Zuppa del giorno                                                                
Soup Of the day
Tagessuppe

€ 12,00

Coperto, table charge, bedienung  euro 3,00 
mandatory in Italy - in Italien Pflicht

Penne alla Siciliana 
Pomodoro , verdure e fiocchi di ricotta                         
Vegetables, ricotta and aubergine
Ricotta, Gemüse und Auberginen

€ 15,00

Penne alla Napoletana                                         
With tomato sauce
Mit Tomatensauce

€ 15,00
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Penne al ragù di polpo
Pasta  with Octopus sauce
Pasta mit Tintenfisch sauce

€ 15,003,4,14 

I pizzoccheri 
Tagliatelle di grano saraceno con burro, formaggio,
patate e verze                                                                   
Buckwheat tagliatelle with butter, cheese, potatoes,
and Savoy cabbage.  
Buchweizen-Tagliatelle mit Butter, Käse, Kartoffeln
und Wirsing.

€ 15,00
7 



SECONDI - Main courses - Hauptgerichte

Coperto, table charge, bedienung  euro 3,00 
mandatory in Italy - in Italien Pflicht

Braciola di maiale alla griglia                  
Pork chops 
Schweinekotelett vom grill 

€ 18,00

Pollo alla griglia 
Grilled chicken breast 
Gegrillter Hähnchenbrust 

€ 18,00

Entrecôte di manzo alla griglia           
Grilled beef rib 
Gegrilltes Entrecôte 

€ 22,00

Salmone alla griglia 
Grilled salmon 
Gegrillter Lachs 

€ 22,003,4,11 

Filetto di manzo alla griglia                     
Grilled beef fillet 
Gegrilltes Rinderfilet 

€ 26,00

CONTORNI - Side dishes - Beilagen

Patate fritte 
French fries - Pommes frites

€ 6,00

Insalata mista
Mixed salad - Gemischter salat

€ 6,00

Tortino di verdure
Sauteed vegetables - Sautiertes gemüse

€ 6,00

Spinaci al burro 
Spinach with butter - Spinat mit Butter

€ 6,00

1,3,5,11 
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PIZZE GLUTEN FREE

Coperto, table charge, bedienung  euro 3,00 
mandatory in Italy - in Italien Pflicht

Marinara  
Pomodoro e aglio                                                                 
Garlic and tomato
Knoblauch und Tomaten

€ 10,00

Margherita    
Pomodoro e mozzarella                                                                      
Tomato and mozzarella 
Tomaten und mozzarella

€ 12.00

Tirolese 
Pomodoro, mozzarella, speck e cipolla                    
Tomato, mozzarella, smoked speck and onions
Tomaten, mozzarella, Schinken speck und Zwiebeln

€ 16,00

Quattro formaggi
Pomodoro, mozzarella, grana, zola, casera                                                           
Tomato, mozzarella, parmesan, zola, casera cheese
Tomaten, Mozzarella, Parmesan, Zola, Casera-Käse

€ 16,00

7

7,8

7

Base cotta in forno dedicato per evitare contaminazioni. Non
usiamo farine da spolvero con glutine. 

Base baked in a dedicated oven to prevent contamination. We do
not use gluten-containing dusting flours.

Der Boden wird in einem separaten Ofen gebacken, um
Kontaminationen zu vermeiden.Wir verwenden keine

glutenhaltigen Mehle zum Bestäuben.

Ortolana                                                                                  
Tomato, mozzarella, Vegetables
Tomaten, Mozzarella, Gemüse

€ 16,00



PIZZE GLUTEN FREE 

Coperto, table charge, bedienung  euro 3,00 
mandatory in Italy - in Italien Pflicht

Diavola 
Pomodoro, mozzarella, Salame piccante                                                               
Tomato, mozzarella, Spicy salami
Tomaten, Mozzarella, Scharfe salami

€ 16,00

Siciliana
Pomodoro, mozzarella, capperi ,olive, acciughe
Tomato, mozzarella, capers, olives, anchovies
Tomaten, Mozzarella, Kapern, Oliven, Sardellen

€ 16,00

7,12

4,7,8,11

Biancaneve
Pizza bianca con mozzarella, mele e gorgonzola
Mozzarella, apple and gorgonzola cheese
Mozzarella, Apfel und Gorgonzola-Käse

€ 16,00
7

Prosciutto e funghi                                                               
Tomato, mozzarella, ham and mushrooms
Tomaten, Mozzarella, Schinken und pilzen

€ 16,00

Valtellina  
Pomodoro, mozzarella, bresaola, porcini e scaglie di grana                                
Tomato, Air Dried beef (Bresaola), mozzarella cheese, mushrooms
and parmesan
Tomaten, Bresaola, Mozzarella, Champignons und Parmesan  

€ 16,00

6,7,8,12

7,11,12

Delicata
Pomodoro, mozzarella, gorgonzola , prosciutto di Parma , rucola
Tomato, mozzarella, gorgonzola, Parma ham, arugula
Tomate, Mozzarella, Gorgonzola, Parmaschinken, Rucola

€ 16,00

Quattro carni
Pomodoro, mozzarella, Salame, prosciutto, pancetta, wurstel 
Tomato, mozzarella, Wurstel, bacon, salami, ham
Tomaten, Mozzarella, Wurst, Schinken, Speck, Salami

€ 16,00

7

6,7,
8,11,12



DESSERT GLUTEN FREE € 7,00 
Coppa gelato LIMONE

Lemon Ice-cream 
Zitronet eis 

Tiramisù della casa3,7

BEVANDE - DRINK -GETRÄNKEMI

Acqua ½ L
Water Still/Sparkling - Wasser  Still/Sprudelnd

€ 3,50

Acqua ¾  L
Water Still/Sparkling - Wasser  Still/Sprudelnd

€ 4,50

Vino rosso/bianco/frizzante ½ L
Red/white/sparkling wine - Rotwein/Weißwein/Sekt

€ 12,00

Vino rosso/bianco/frizzante  ¼  L
Red/white/sparkling wine - Rotwein/Weißwein/Sekt

€  7,00

Birra gluten-free 33cc                                                             
Big  beer - Großes bier 

€ 6,00

Bibita media 400cc
Coca cola, Fanta, Sprite, Lemon ecc.         
Large drink
Großes getränk 

€ 6,00

Bibita piccola
Coca cola, Fanta, Sprite, Lemon ecc        
Small drink
Kleines Getränk 

€ 3,50


