Metodiskais materiāls 
priekšmetā, „Ēdināšanas uzņēmuma darbības pamatprincipi”
Apgūstamais temats: Ēdināšanas uzņēmumu tehnoloģiskās iekārtas, tehnoloģiskie procesi un materiāli.
Mērķis: Prast pielietot iegūtās teorētiskās zināšanas praktiski, sniedzot atbildes uz visiem uzdevumiem. Padziļināt izpratni par iekārtām un to iedalījumu ēdināšanas uzņēmumos, kā arī nostiprināt zināšanas par tehnoloģiskajiem procesiem.
Darba izpildes laiks: 2 mācību stundas.
1.uzd.Nosauc, kādās 3 grupās iedala ēdināšanas uzņēmumu iekārtas?(1.5p)

2.uzd.Tests!Atzīmē pareizo variantu(2.5p)

1.Izmaina produkta ārējo izskatu, formu, neizmainot ķīmisko sastāvu, garšu.

· Aukstuma iekārtas;

· Mehāniskās iekārtas;

· Siltuma iekārtas.

2.Izmaina krāsu, garšu, ķīmisko sastāvu svaru.

· Aukstuma iekārtas;

· Mehāniskās iekārtas;

· Siltuma iekārtas.

3.Paildzina produktu realizācijas laiku, novērš baktēriju iedarbību.

· Aukstuma iekārtas;

· Mehāniskās iekārtas;

· Siltuma iekārtas.

4.Lielais virtuves inventārs ir:
· Galdi, izlietnes, plaukti;

· Pannas, katli, trauki, naži;

· Šķēres, aizsargcimdi, sieti.

5.Mazais virtuves inventārs ir:
· Galdi, izlietnes, plaukti;

· Pannas, katli, trauki, naži;

· Šķēres, aizsargcimdi, sieti.

	3.uzd.Nosauc 3 mehāniskās iekārtas, 3 siltuma iekārtas, 3 aukstuma iekārtas.(4.5p)
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4.Nosauc, kādās grupās pēc to darbības, iedala trauku mazgājamās mašīnas?(1p)
5.uzd.Nosauc tehnoloģiskos procesus ražošanas zonā.(2p)

6.uzd.Uzraksti izejvielu iepirkšanas procesu ēdināšanas uzņēmumā.(2p)

7.uzd.Uzraksti viesa pasūtījuma izpildes procesa secību.(1.5p)

8.uzd.Katrs ēdināšanas uzņēmums iekārto ražošanas telpas atkarībā no:(1.5p)
9.uzd.Kur jāveic vislielākie kapitālieguldījumi telpu aprīkošanā? Apvelc pareizo atbildi.(0.5p)
· Ražošanas telpas;

· Viesu apkalpošanas telpas.

10.uzd.Uzraksti priekšnoteikumus tehnoloģisko iekārtu izvēlē un izvietošanā:(2p)

Vērtēšana: Darbs paredzēts kā pārbaudes darbs teorētisko zināšanu nostiprināšanai, tiek vērtēts 10 ballu sistēmā, atbilstoši e klases skalai
Sagatavoja Laura Lipska

