
She

léttir réttir / Light courses
edamame 2.100  
Steiktar edamame baunir með koríander, sake & chili
Fried edamame beans with coriander, sake & chili

sweet 1.900   
Sætar kartöflur, jalapeno sósa & trufflu olía
Sweet potatoes, jalapeno sauce & truffle oil

not pizza 2.500   
Sýrðar rauðbeður á laufabrauði með geitaosti, 
trufflu mayo, fíkjum & pico de gallo
Pickled beet root on a cracker with goat cheese, 
truffle mayo, figs & pico de gallo

goats on a horseback 2.400
Beikonvafðar döðlur með gúrku, geitaosti & chilisultu
Bacon wrapped dates with cucumber, goat cheese & 
chili jam

Scallop 2.900
Steikt hörpuskel, chorizo, aji amarillo sósa & lauk salsa
Fried scallop, chorizo, aji amarillo sauce & onion salsa

Avocado 2.000  
Avókadó franskar & trufflu mayo
Avocado fries & truffle mayo

brussel 2.500   
Tvísteikt rósakál, sinneps ponzu & granatepli
Twice fried brussel sprouts, mustard ponzu & 
pomegranit seeds

hrátt/ raw
taco 2.900
Túnfisks taco með guacamole, trufflu mayo,
grænum chili & wasabi masago
Tuna taco with guacamole, truffle mayo, 
green chili & wasabi masago

beef tataki 3.500
Nauta tataki með trufflu ponzu, 
sýrðum rauðlauk & stökkum hvítlauk
Beef tataki with truffle ponzu, 
pickled red onion & garlic crisps

tuna Tataki 3.300
Túnfisks tataki, blóðappelsína, sesamfræ, Gochujang 
ponzu, sýrður laukur & hvítlauksflögur  
Tuna tataki, blood orange, sesame seeds, Gochujang 
ponzu, pickled onions & garlic crisps

15 bita blandað sushi. 
Tilvalið til að deila

15 piece mixed sushi. Perfect to share
5.900

maki
volcano 3.900 
ebi rækja, gúrka, masago & spicy mayo
ebi shrimp, cucumber, masago & spicy mayo

surf & turf 4.200 
rækju tempura, avókadó, naut & spicy mayo
shrimp tempura, avocado, beef & spicy mayo

Tuna roll 3.900
Túnfiskur, kínahreðka, avókadó, unagi sósa & 
shallot flögur
Tuna, daikon, avocado, unagi sauce & shallot crisps

stökkt / crispy
chopsticks 3.200 
Andar chopsticks með trufflu mayo
Duck chopsticks with truffle mayo

dumplings 2.100    
Grænmetis dumplings með aji amarillo
Vegetable dumplings with aji amarillo

jfc 3.100 
“Japanese fried chicken“ Kjúklinga kara-age 
með sítrónu & shisimi mayo
“Japanese fried chicken“ Chicken kara-age 
with lemon & shisimi mayo

tiger shrimp tempura 3.300 
Tígrisrækju tempura með spicy mayo & ponzu
Tiger shrimp tempura with spicy mayo & ponzu

mushroom Tempura 2.500   
Ostru sveppir, koríander sósa & kimchee sesamfræ
Oyster mushroom, coriander sauce & kimchee sesame 
seeds

Caulifornia  1.900 
Blómkál í buffalo sósu, gráðaostasósa & sesamfræ
Cauliflower in buffalo sauce with blue cheese sauce

um okkur / about us
Allir réttir á Public House eru smáréttir með japönsku ívafi 

sem eru gerðir til að deila. Réttirnir koma á borðið þegar þeir eru tilbúnir 
en ekki í neinni sérstakri röð

All the courses at Public House are tapas courses with Japanese flair. 
The food is made for sharing & will arrive on the table in no particular order



She

sætir & seyðandi / sweet & savoury
pork bao 2.900  
Grísasíða í gufusoðnu brauði með pickles & 
sterkri heslihnetusósu
Pork belly in a steamed bun with pickles & 
spicy hazelnut sauce

duck Bao 2.900 
Rifið andarlæri í gufusoðnu brauði, teriyaki gljái, avókadó, 
sýrð agúrka & spicy mayo
Duck rillettes in a steamed bun, teriyaki glaze, avocado, 
pickles & spicy mayo

sliders 3.200 
Nauta smáborgarar með chipotle BBQ, pickles,
laukhring jum & pico de gallo
Beef sliders with chipotle BBQ, pickles, 
onion rings & pico de gallo

chicken & waffle 3.700 
Stökkur kjúklingur í gochujang soya gljáa á vöfflu með 
sesam sriracha mayo & avókadó
Fried chicken in gochujang soy glaze on a waffle with 
sesame sriracha mayo & avocado

Grilled beef 4.100
Grilluð 120 g nautalund, grænertu mauk, chimichurri, 
noisette smjör & lótusrót
Grilled 120 g beef tenderloin, pea purée, chimichurri, 
noisette butter & lotus root

omakaze
8 rétta smakkseðill til að deila fyrir þá sem vilja upplifa það 

besta sem Public House hefur uppá að bjóða
8 course surprise tasting menu to share for those who want to 

experience the best Public House has to offer
9.000 kr á mann/per person

mini eftirréttir / mini desserts
mousse 1.000 
Karamellumús & heslihnetupraline
Caramel mousse & hazelnut praline

fudge 1.000 
Súkkulaði fudge & dulche de leche
Chocolate fudge & dulche de leche

créme brulée 1.000 
Pornstar créme brulée með ástríðualdin & vanillu
Pornstar créme brulée with passion fruit & vanilla

caramel 900 
Salt karamelluís
Salted caramel ice cream

raspberry 900 
Hindberjasorbet
Raspberry sorbet

mango 900 
Mangósorbet
Mango sorbet

Veldu þrjá eftirrétti
Pick three desserts

2.500 kr

Láttu okkur vita ef ofnæmi eða sérþarfir eru til staðar  Grænmetis   Vegan   Hnetur   Glúten
Please inform us of any allergies or dietary needs  Vegetables   Vegan   Nuts   Gluten

i don’t share food!!
3ja rétta matseðill sem er gerður úr okkar allra 

vinsælustu réttum. Fullkominn fyrir einn
3 course menu made from our most popular dishes.

Perfect for one

Nauta tataki með trufflu ponzu
Beef tataki with truffle ponzu

Andar chopsticks með trufflu mayo
Duck chopsticks with truffle mayo

Nauta smáborgarar með chipotle BBQ
Beef sliders with chipotle BBQ

7.900

i don’t share food!! v2
3ja rétta matseðill sem er gerður úr okkar allra 

vinsælustu réttum. Fullkominn fyrir einn
3 course menu made from our most popular dishes.

Perfect for one

Sýrðar rauðbeður á laufabrauði með geitaosti
Pickled beet root on a cracker with goat cheese

Kjúklinga kara-age með sítrónu & shisimi mayo
Chicken kara-age with lemon & shisimi mayo

Grísasíða í gufusoðnu brauði með pickles & 
sterkri heslihnetusósu

Pork belly in a steamed bun with pickles & 
spicy hazelnutsauce

6.900


