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léttir réttir / Light courses
edamame 2.100  
Steiktar edamame baunir með koríander, sake & chili
Fried edamame beans with coriander, sake & chili

sweet 1.900   
Sætar kartöflur með jalapeno sósu
Sweet potatoes with jalapeno sauce

not pizza 2.500   
Sýrðar rauðbeður á laufabrauði með geitaosti, 
trufflu mayo, fíkjum & pico de gallo
Pickled beet root on a cracker with goat cheese, 
truffle mayo, figs & pico de gallo

goats on a horseback 2.400
Beikonvafðar döðlur með gúrku, geitaosti & chilisultu
Bacon wrapped dates with cucumber, goat cheese & 
chili jam

hrátt/ raw
taco 2.800
Túnfisks taco með guacamole, trufflu mayo,
grænum chili & wasabi masago
Tuna taco with guacamole, truffle mayo, 
green chili & wasabi masago

sashimi 2.900
Túnfisk sashimi með smjör mísó, sýrðum lauk & 
stökkum hvítlauk
Tuna sashimi with butter miso, pickled onion & 
garlic crisps

tataki 3.500
Nauta tataki með trufflu ponzu, 
sýrðum rauðlauk & stökkum hvítlauk
Beef tataki with truffle ponzu, 
pickled red onion & garlic crisps

15 bita blandað sushi. 
Tilvalið til að deila

15 piece mixed sushi. Perfect to share
5.900

maki
volcano 3.700 
ebi rækja, gúrka & masago
ebi shrimp, gúrka & masago

surf & turf 3.900 
rækju tempura, avókadó & naut
shrimp tempura, avocado & beef

maguro 3.800
túnfiskur, avókadó, gúrka & jalapeno mayo
tuna, avocado, cucumber & jalapeno mayo

stökkt / crispy
chopsticks 2.900 
Andar chopsticks með trufflu mayo
Duck chopsticks with truffle mayo

dumplings 2.100    
Grænmetis dumplings með aji amarillo
Vegetable dumplings with aji amarillo

jfc 3.100 
“Japanese fried chicken“ Kjúklinga kara-age 
með sítrónu & shisimi mayo
“Japanese fried chicken“ Chicken kara-age 
with lemon & shisimi mayo

tempura 3.100 
Tígrisrækju tempura með spicy mayo & ponzu
Tiger shrimp tempura with spicy mayo & ponzu

Caulifornia  1.900 
Blómkál í buffalo sósu, gráðaostasósa & sesamfræ
Cauliflower in buffalo sauce with blue cheese sauce

um okkur / about us
Allir réttir á Public House eru smáréttir með japönsku ívafi 

sem eru gerðir til að deila. Réttirnir koma á borðið þegar þeir eru tilbúnir 
en ekki í neinni sérstakri röð

All the courses at Public House are tapas courses with Japanese flair. 
The food is made for sharing & will arrive on the table in no particular order



She

sætir & seyðandi / sweet & savoury
sliders 3.200 
Nauta smáborgarar með chipotle BBQ, pickles,
laukhring jum & pico de gallo
Beef sliders with chipotle BBQ, pickles, 
onion rings & pico de gallo

chicken & waffle 3.700 
Stökkur kjúklingur í gochujang soya gljáa á vöfflu með 
sesam sriracha mayo & avókadó
Fried chicken in gochujang soy glaze on a waffle with 
sesame sriracha mayo & avocado

octopus 3.500
Hægeldaður & grillaður kolkrabbi með 
graskeri, chorizo & aji amarillo
Slow cooked & grilled octopus with 
pumpkin, chorizo & aji amarillo 

alice in wonderland 2.500  
Eggaldin í sætu engifermiso með sveppum
Eggplant in sweet ginger misó with mushrooms

x-mas
there will be no christmas this year little timmy 2.500 

Villisveppasúpa úr rjúpusoði með mysingi
Wild mushroom soup from ptarmigan stock with whey cheese

devilled figs 2.800 
Sterkar fíkjur með stracciatella osti, trufflum & tómötum
Spicy figs with stracciatella cheese, truffles & tomatoes

magic carpet ride 2.800 
Reyktur lax á stökkum hrísgrjónum með sítrónu, wasabi masago & avókadó

Smoked salmon on crispy rice with lemon, wasabi masago & avocado

rudolph the delicious reindeer 3.000 
Bláberjagrafið hreindýr með dilli, gráðaosti & sykruðum möndlum

Blueberry cured reindeer with dill, blue cheese & sugar coated almonds

bao 2.900  
Grísasíða í gufusoðnu brauði með chicharrón, rauðkáli & epla BBQ

Pork belly in steamed bun with chicharrón, red cabbage & apple BBQ

duck you 3.900
Grilluð andarbringa með graskeri & trönuberja teriyaki gljáa
Grilled duck breast with pumpkin & cranberry teriyaki glaze

why so blue, it’s only dessert 2.400 
Gráðaostakaka með trönuberjasultu, engiferi & piparkökum

Bleu cheese cake with cranberry jam, ginger & pepper cookies

sleðaferðin / the sleigh ride 9.000 per person
Allir jólaréttirnir til að deila. Fyrir að lágmarki 2

All the christmas menu to share. For minimum of 2

mini eftirréttir / mini desserts
mousse 1.000 
Karamellumús & heslihnetupraline
Caramel mousse & hazelnut praline

fudge 1.000 
Súkkulaði fudge & dulche de leche
Chocolate fudge & dulche de leche

créme brulée 1.000 
Pornstar créme brulée með ástríðualdin & vanillu
Pornstar créme brulée with passion fruit & vanilla

caramel 900 
Salt karamelluís
Salted caramel ice cream

raspberry 900 
Hindberjasorbet
Raspberry sorbet

mango 900 
Mangósorbet
Mango sorbet

Veldu þrjá eftirrétti
Pick three desserts

2.500 kr


