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Salmorejo a l'esturgeon fumé
Salade de pasteque, cherry, feta et huile de menthe
'Le'gume acec oeuf poché ou tofu (asperges, cherry, artichauts, fenouil, shiitake,
roquette et aneth)
Artichaut sautés au pesto de noix
Cannellonis au poulet fermier, foie gras et truffe

Champignons de saison sautés a l'oeuf poché (sous réserve de disponibilité)

Olla aranesa (supplement €3,50)

PLAT PRINCIPAL
Samosas au canard, compote de pomme et fruits rouges

Courbine au four, purée de pomme de terre, creme de poivrons piquillo
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Rigatoni a la créme de parmesan, scamorza fumée, cherry et basilic
Filet mignon de pork Stroganoff, polenta frite
Epaule de pork Duroc, frites et champignones (suppl. 2,50€)
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Dio de longaniza y chorizo grillé con escalivada et pomme de terre
Ragout de cerf, pomme de terre paille (suppl.4€)
Entrecot 300g (suppl.7€)

DESSERTS
Créeme catalane a l'ananas
Fruits aux cacahuetes caramélisées et miel
Ricotta au miel et noix
Mousse au chocolat blanc, ganache au chocolat noire et crumble

Pavlova Foret-Noire (suppl. €2,50)

‘ Dessert du jour (vérifier disponibilite)
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"Comprend du pain et une boisson par personne (eau, verre de vin, biér, soda) ’ N
Pain extra 1,50 € Allioli 1,50 € L ==

Contenant a emporter 0,50€

"W . Prix 24,50€
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