
IL PRIORE 

ZONA D.O.C: Lison Pramaggiore 

LOCALITÀ DI PRODUZIONE: 

I vigneti sono situati nel comune di Annone Veneto 

CARATTERISTICHE DEL TERRENO: Argilla e caranto 

VARIETÀ UVE: 

Merlot, Cabernet Sauvignon. 

Queste uve raccolte a mano, deposte su graticci 

di legno, sono rimaste ad appassire per tre mesi; 

quindi pigiate, sono rimaste a macerare per venticinque giorni. 

Il vino ottenuto è stato subito alloggiato in barriques fino 

al momento dell'imbottigliamento. 

ALCOL: J 5.5 gradi 

PH: 3,80 

ACIDITÀ: 5.6 

DESCRIZIONE ORGANOLETTICA: 

Vino di grande struttura. 

Colore rosso rubino tendente al violaceo. 

Profumo intenso, speziato, 

al gusto è pieno, intenso caldo. 

Si presta all'invecchiamento 

e la sua evoluzione ne migliora le qualità. 


