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NOTE DI DEGUSTAZIONE

Aktien Zwick’']l Kellerbier & uno dei tradizionals

prodotti della birreria: una specialita che

conserva tutta la naturalita e 1l gusto delle

origini, quando il mastro birraio scendeva nella

cantina (keller appunto) della birreria per

degustare direttamente dalle botti lo stato di

maturazione della birra. Probabilmente il

prodotto di punta della birreria, permette

un’esperienza dal sapore unico.
SCHEDA TECNICA

Naziene: Germania

Tipologia: Keller

Birreria: Bavreuther Bierbrauerei
Formato e capacita: bottiglia 50cl

Temperatura di servizio : 6° - 8° C

e

(Grado alcolico: 5.3 ° vol.

ABBINAMENTI

Da gustare con carni rosse, pizze e tormaggi.
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Cabernet Sauvig




DESCRIZIONE DEL VINO ROSS50 CABERNET SAUVIGNON GICRGIO CECCHETTO 2020

Il Cabernet Sauvignon firmato dalla cantina Giorgio Cecchetto 2 un vino rosso dal profilo vinoso, che durante I'esame olfattivo
awvolge le narid con profumi erbacei, tipici del varietale utilizzato. Una bottiglia che, grazie a una buona robustezza, caratteristica di
cui ci si avwerte in fase di degustazione, pud tranquillamente affinare per i prossimi 3-4 anni, diventando pil gentile e delicata. A voi
la scelta, in entrambi i casi, non vi deludera.

Questo Cabermet Sauwvignon nasce dalle uve dell'omaonimao vitigno internazionale, presente in Veneto addirittura dal 1870, e da
allora largamente coltivato in tutta |a regione. Giorgio Cecchetto lo alleva nel vigneti situati nei pressi di Motta di Livenza, all'interno
di terreni ricchi di “caranto”. | grappoli, immediatamente trasferiti nei locali adibiti alla vinificazione della cantina dopo la fase di
vendemmia manuale, vengono diraspati. e gli acini migliori si avviano alla fase di pressatura. Il mosto fermenta in contenitori
daccaio inox, macerando sulle bucce per un totale di 10 giorni. Rimane poi a maturare per alcuni mesi in acciaio, sino a quando
non si da inizio alle procedure di imbottigliamento e commercializzazione.

Il Cabernet Sauvignon si palesa all'occhio con un colore rosso rubine, attraversato da qualche riflesso pil tendente al porpora. Il
profilo olfattivo si muove su note erbacee, da cui emergono anche ricordi fruttati e sentori tipicamente varietali, come il peperone,
All'assaggic & di medio corpo, con un sorso vibrante e fasciante, caratterizzato da un gusto fresco, elementa che rende la beva
decisamente vivace. Una bottiglia con cui la cantina Giorgio Cecchetto raccanta un vitigno largamente coltivato tra i confini del
Veneto, perfetto per essere abbinato ai secondi di carne rossa e selvaggina.

Colore Rosso rubino intensc tendente al porpora
Profuma Intenso e ricco, con sentori di erbe officinali, amarene, frulli di bosco, peperone e spezie balsamiche

Gusto Energico, avwolgente, fresco e teso, dal tannini vivaci
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Uvuggin Prugnolo Gentile, Canaiolo, Ciliegiolo e Colorino

Colore Violaceo intensc con riflessi granati

Profumo Ampioc e persistente con sentori di mammola, frutti rossi, spezie e
tabacco

Palato Giustamente tannico, morbido e vellutato nel finale

Note Tecniche 24 mesi di affinamento in botti di rovere di Slavonia
Temp. di serv. 18/20°C doro preventiva ed accurata ossigenazione

Abbinamenti Vino superlativo da arrosti di carni e selvaggina






Uvaggio Sangiovese
99 g

Colore Rosso intenso con riflessi granati

Profumo MNaso pulite e netto, la susina matura ed il mirtillo rosso predeminano
Palato Piacevole e fitto sul palate, equilibrate e persistente

Note Tecniche Fermentazione in vasche di acciaio termo condizionate,
affinamento in barriques per 12 mesi

Temp. di serv. 18°C

Abbinamenti carni alla brace e contorni di bosco



) enelo

"NOICAZIONE GEOGRAFICA arnct




VILLA D'ADIGE

INDICAZIONE GEOGRAFICA TIPICA

Imbottigliato da Parol Vini srl

T [tall ]
5/ Ty (140

1:“0 lipicamente aciduio , fine ed eleganff?,
o8 Corda lg melq golden la crosta di pane

pe{:Cer a¢ fiori di tiglio. Sa di ac::z.cmneEr il
Con p meogﬁ ‘G“Pﬂsm con antipash dtu?;} Ie

di SIre asciutte ¢ in brodo, i risotti @ eer
e delicati, Vg servito ad una femperafir

the ar:'me ypically acidulous, fine and eleg” d
it T at S feminiscent of the "Uldeln apple”
asle of flowe
apge sour fruit and linden oaa
Vith 5 Cellent as an aperitif Of S
pr’“ zers of vegetables o fish,

N delicate seafood dishes. Servé

[T uum

CONTAINS SULPHITE

_,
Em
a o
=
%

a

WWW Darolvini com

i
rHrL FITy







MIGLATO DA PD 8037 I PER CONTO DI
$OC. AGRICOLA COLLE SANTELENASS
VO' - TALIA
Wy e

PRODOTIO IN MTALIA

T feoebs - onis =

ke =
oy a2 ¥ine1o gl 1728 con uve d GO L.




Lonka
RRQ
Y4

CA Lc—r%w)clfi

€ 40,00




JGERNET ZONTA
 BREGANZE

DENOMINAZIONE DI
ORIGINE CONTROLLATA

CABERNET

IMBOTTIGLIATO ALL’ORIGINE DALLA
AZIENDA AGRICOLA VIGNETO DUE SANT
DI ZONTA SOC. AGR. SEMPL.

BASSANO DEL GRAPPA - [TALIA
PRODOTTO IN ITALA

@ 750mle
&) 13,5% Vo

5
! CONTAINS SULPHITES / ENTHALT SULFITE/ CONTIENT SULFTE

L







SERRE’

Vino da Tavola
1 207501

L el

Prodotto da Soc. Agr. Spumanti Serre S.

| Miane - Italia

| '7.1 A &0/ v
‘I "f]) e 1;_','?' :
| VMenuto dafle yye Cabernet, Marzemino, IMer[oL St

nta con un colore rosso rubino brilla®

, ‘00 In i salvia. Sapor®
| deciso, mltensﬁ di mora, marasca €

iutto di grande corpo. Si accompier
| ArTosti, carni rosse, selvaggina € f"rm,?g? I
Onati. Temperatura di servizio 18-20°










Descrizione

L'Amarone della Valpolicella Campo Leon di llatium Morini nasce nella valle d'lllasi, in provincia di
Verona. L'azienda ha sede a Mezzane di Sotto.

Si compone del classico uvaggio della zone: Corvina, Corvinone, Rondinella, Oseleta e Croatina.
Le uve sono diraspate e pigiate, per poi essere vinificate con macerazione a freddo e
fermentazione di 20-30 giorni, con frequenti rimontaggi. Il vino affina in botti di quercia francese
e americana di diverse dimensioni per circa 30 mesi.

Di colore rosso rubino, al naso & intenso e complesso, con profumi di ciliegia matura, noce
moscata, cacao, vaniglia e pepe nero. |l sorso é caldo e morbido, con tannini eleganti e il finale
persistente.

Ottimo in abbinamento alla pasta al forno, alle carni rosse e alla selvaggina arrosto.
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Vino dal sapore fruttato, perfetto per dare ai vostri aperitivi una nota
vivace e per conquistare i palati piu fini in accompagnamento a carni

bianche e pesce.

Il suo gusto delicato si esprime al meglio ad una temperatura di &°,
servito con la flate, adatto ad esaltarne le caratteristiche bollicine e il

colore giallo paglierino.
Categoria: Vino Spumante Prosecco Extra Dry
Uvaggio: Glera

Grado: 1%
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NOTE DI DEGUSTAZIONE

Alla vista si presenta di un bel giallo paglierino, con leggeri riflessi
verdolini al calice. Il naso si apre su sentori che richiamano i fiori
gialli, in seconda battuta sequiti da ricordi fruttati di albicocca e da
nuance agrumate. La bocca € fragrante e scorrevole, di buon corpo
e di buona persistenza.






La Dama Bianca si presenta nel bicchiere con un colore giallo
paglierino, screziato da riflessi verdognoli

Presenta un profumo vivace e ricco di sensazioni con sentori di frutti
come ananas, mele gialle, pesche e pere. All'assaggio € un vino

morbido e di buona persistenza aromatica.

Categoria: \Vino bianco fermo
Uwvaggio: Pinot Bianco & Chardonnay

Grado: 13%



) 58 acale
i bty K4MTASCEIE!
i e o Eig

=



H
g

BT WL | bl

SCANSIONAM|

/& -JMMemagmﬁe fé oﬂqﬁww MM
e B 514 _:h, '
'.\"__, :\ 202’1 . X \:,/"\

“L@ﬁr&[‘cﬁﬂda agnoola Ca dei Frafi & congsciutsin dﬁj-l ma o
- %4 un decurhento che riferisce di*und casa.con &
e sita uef tener di Sermion;, detta il luogo dei Frain= =
30 elegante vino bianco nasce da uve raccolte amano
g momento della loro perfetta maturazione.
am; f Matura j

€223 o ace;mg e si fl:leva con I‘aﬁinamentge ﬂqu’mdo mgll_
€ complessita-afomatica, caral
di ﬁnn di frutta® ﬁca elda sﬁlmature di spezie dokl

0(0 www cadeifrati.it
ets; ,é
/ Glalo daly . Axinda Y
* dei 7 ﬁ' /4‘
M A 9;% i Dl Core Sielre ¢ ﬂ'jﬂ

P !{?coé'cw i Sormniene
PRODOTTO INITALIA

3
=
g
.
5
2
2
o
&
&
&
=
3

z
2
~
X
=
3
=
£
1
s
E
8
&
E
x

.h\xmmmmga

Wacall Lo SEATIE - ST SO

S sopfR - CTTENT SN S

.x’




L;‘ﬁ"n.\!‘ U GANA

“Zione di Origine con




IL GRUCCIONE

LUGANA
Denominazione di Origine Controllat2
‘v. T : dw'

o | Baricglary o 0N Coltivato nelle terre che avvolgono la spondé e "n::
r:q,“‘ vre, Hunﬂare Microclima ed il terreno argilloso-calcareo Wus o g ik "
R 4 Vi ngﬁhnram, & orgoglioso di coltivare i propri vignet “gcm' un
Yoy g g © V2550 iMpatto ambientale. Il risulato & I G i % o
Mg ooy PE" ettaro particolarmente contenuta, uﬂlﬂz;:d Africs; 09 .,,n’
ﬁ"“hhnﬁ | piumaggio variopinto che sverna nel o ipsott 699°%
N theil mig ln:"""f_l miei poderi, nutrendosi anche di . d

ot ,'J-‘
— _ : MM I
Nl *;: Dartr‘cwz:e € Cultivated in the earths which mﬁoﬂﬂiﬁw an "‘% ;
\iq i ' "OCiMate and the clayey-calcareous S98 I gt Moy
\Fs'ma”"*amwf“’,”" © cultivate his vineyards folloWi"d © ;sns - ’
™ Vg ey PECE. The resuit is Il Gruccion®” @ pu::d”"' '
- 'he_‘-‘laf: using only “mosto fiore” (the ﬁrirﬁ: and :ﬁ"ﬂ
S0y e g, “"""-‘m'omdfnm.ﬁ It lives in North A Lo
ih" aboyg : ng. . poe foeding
. Gedicagey ! ViNeYards of coloursd flights d e
\*“qlia Mﬂ‘m

Wy Lugana to this bird. "

4 Ay, : 2640
%, Lyg Origi iraldi - W2 364
Ity e SANA'S, 92 Az. Agr. Nunzio Ghirald & 85 ;ﬂ’ /1
“Conig o SIRMIONE - ITALIA - 1.C-F: ylfite
" - Contient des suffites - Enthal®

"RODOTTO Iy fraia Vol-13%




SPALY

L
COL SANDAGO

BIANCO




PANTELLER

s DR DN DA OO L

FaldSITER LACJLHERSISG




