— ALERGENOS: —

1 gluten;2 Lacteo; 3 Huevos; 4 Pescado; 5 Crustaceo; 6 Molusco; 7 Frutos secos; 8 Apio; 9 Mostaza; 10 Sésamo; 11 Soja; 12 Altramuces; 13 Sulfitos; 14

Cacahuetes
B H Hw.

Il PUERTO PORTALS

CON LASJANOS ARROCES Y PAELLAS

Cesta de pan, alioli y aceitunas 1,2,3 6,00 (Min. 2 personas, precio p.p. servida hasta las 21:30)
Calamares andaluza con alioli 1,2,3,4 16,00
Pescadito frito 1,4 16,00 Arroz caldoso de pescador 4 23,00
Pimientos de padrén 14,00 (arroz caldoso servido en greixonera con pescado variado)
Bandeja de fritura variada, 1,4 18,00 Arroz meloso de pulpo 4 25,00
(calamares, pimientos, pescadito frito) (fondo de sepia y pulpo, servido en cazuela de barro)
Coquinas como pipas6 16,50 Arroz caldoso de bogavante 5 33,00
gaeﬂfanse; ?jiI(I::)JrSry rojo con cilantro 2,6 ;’gg Arroz de notario 4,5 . . 35,00
Croquetas de iamon ibérico 1.2.3 14’50 (arroz meloso de bogavante con sepia, calmar y su tinta)

d | : o ’ Paella de ossobuco con setas y tuétano 26,00

(arroz de un grano, ossobuco de ternera y setas)

DE AQU Y DE AI_LA Paella de bogavante 4,5 33,00
Nachos con queso mozarella 1,2 15,00 Pae]la de pescad9 y marisco 4,5 24,00
jalapefios, pico de gallo, guacamole y salsa ranchera (sepia, almejas, mejillones y gambas)
Alcachofas confitadas a la parrilla con huevo frito 18,00 Paella mixta ciega 4,5 23,00
Pata de pulpo a la parrilla con aceite de pimentén 4 24,00 (pollo, cerdo, sepia, mejillones y gambas)
Maki tempurizado de salmén y esparragos 21,00 Paella de carne (pollo y cerdo) 23,50
con kimchimayo 1,2,4 Paella de verduras 23,50
Ceviche de langostinos 5 18,00
con papaya, aguacate y leche de tigre con aji amarillo DEI- MAR
Tartar de atun y aguacate 1,4,11 17,50
con salsa especial Beewi y tiras de maiz crujiente Papardelle con bogavante 1,2,3,4 26,00

FRESCO Y |-|GERO Pasta fruti di mare 1,2,3,4 22.00
Lubina frita Cayo Levantado 1,4 24,00

con ensalada de hojas verdes con cherrys

E
s Ensalada de pollo y aguacate 1 18,00 i X °
8 con manzana y vinagreta de mostaza y miel y tiras de maiz crujiente
S Ensalada de tomate rosa mallorquin 4 17,00 Dorada a la plancha 4 25,00
8 con ventresca de atun, olivas negras y cebolla encurtida con papat6 asado al romero y ensalada verde
s Ensalada de burrata sobre tartar de tomate y pan carasau 17,50 Hamburguesa de pescado en tempura 1,2,3,4 16,50
© 24 con salsa tartara, ensalada y chips de boniato
= Poke hawaiano con base de arroz 1,4,11,10 15,00
3 Edamame, wakame, mango, pepino, aguacate y salsa teriyaky. DE I-A T ERRA
5 elige tu proteina:
© salmén + 3,00 / atun + 3,00 / pollo + 2,50 / tofu + 2,50 Hamburguesa de ternera 180 gr 1,2 16,50
§ / en pan brioche con queso cheddar, tomate, lechuga
3 MENU NF ANT”- y salsa especial Beewi, servida con patatas fritas
§ Picafia de ternera a la parrilla con chimichurry 22,00
g Macarrones con salsa de tomate casero 1 9,50 acompafiada con patatas fritas y pimientos de padron
e Hamburguesa con queso y patatas fritas 1,2, 11,00 Entrecotte de Lomo Alto a la parrilla 26,00
Nugguets caseros de pollo con patatas fritas 1,2,3 10,00 seleccion Beewi 300 gr
Steak tartar con alifio especial Beewi 1,3,10,11 25,50
Todos los pescados servidos crudos han sido tratados segun la normativa (soja, teriyake y mostaza) y patatas fritas
correspondiente para la prevencion contra el anisakis (Real Decreto 1420/2006)
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