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Damiano e Giuseppe



degustazione

1

B A S I C
4  p o r t a t e  a  d i s c r e z i o n e  d e l l o  c h e f

P R E M I U M
6  p o r t a t e  a  d i s c r e z i o n e  d e l l o  c h e f

E X C L U S I V E
8  p o r t a t e  a  d i s c r e z i o n e  d e l l o  c h e f

€ 35

€ 45

€ 55



mare
B A C C A L À  M A N T E C A T O  F R I T T O

2

C A R P A C C I O  D I  P O L P O

d i  t a r t a r e  d i  g a m b e r o ,  o l i o  e v o
e  p o m o d o r i n i  c o n f i t  a l l ' a r a n c i a

s u  v e l l u t t a t a  d i  d a t t e r i n o  g i a l l o
a r o m a t i z z a t a  a l l ’ a c q u a  d i  m a r e ,  g u a n c i a l e

c r o c c a n t e  e  c i p o l l a  d i  t r o p e a  m a r i n a t a

t o n n o  c o n  q u e n e l l e  d i  m a n g o  g h i a c c i a t o ,
s a l m o n e  m a r i n a t o  a l  l i m e  e  m e n t a  c o n

c r u m b l e  a l  n e r o  d i  s e p p i a

A N T I P A S T I

D U O  T A R T A R E

€ 8

€ 10

€ 8

€ 8

s u  v e l l u t a t a  d i  p e p e r o n i  f r e d d a
e  p a s t a  f r o l l a  s a l a t a

B U R R A T I N A  R I P I E N A



terra
T A R T A R E  D I  P U L E D R O

3

B O M B E T T E
c o n  c a p o c o l l o  d i  M a r t i n a  F r a n c a

t i r a t e  a l  r a t a f i a

s t r a c c i a t e l l a ,  p o m o d o r i n i  c o n f i t
e  t u o r l o  f r i t t o

A N T I P A S T I

T A G L I E R E  D I  S A L U M I
E  F O R M A G G I

M A G N U M  D I  P U L L E D  P O R K
c r e m a  d i  o s t r i c h e  e

c a v i a l e  d i  c o c c o  g h i a c c i a t o

€ 18

€ 10

€ 10

€ 8



tradizioneP R M I

G R I C I A

M A T R I C I A N A
s a l s a  p o m o d o r o ,  g u a n c i a l e  e  p e c o r i n o

p e c o r i n o ,  g u a n c i a l e  e  p e p e  n e r o

C A R B O N A R A
u o v a ,  g u a n c i a l e  e  p e c o r i n o

€ 13

€ 13

€ 13

A S S A S S I N A
l a  d i s p o n i b i l i t à  d i  q u e s t o  p i a t t o  v a r i a ,

s i  p r e g a  d i  c h i e d e r e  c o n f e r m a  a l  p e r s o n a l e

€ 13

4



S O R R E N T O

5

R I S O T T O  A L L O  S C O G L I O
c o t t o  e  c r u d o :  m i n  2  p a x

s c i a l a t i e l l i  c o n  p e s t o  d i  l i m o n e  e  m a n d o r l e ,
b i s q u e  d i  c r o s t a c e i  e  g a m b e r o  v i o l a

P R I M I

R A V I O L O  G I G A N T E
D I  S F O G L I A  A L L ’ U O V O

r i p i e n o  d i  c e r n i a ,
s a l s a  a l  r i c c i o  d i  m a r e ,  c o z z e  e  l u p i n i

B U S I A T A  S I C I L I A N A
p e s t o  d i  p i s t a c c h i o ,  g a m b e r i  e  m a z z a n c o l l e

€ 15

€ 18

€ 15

€ 15

mare



C A R A M E L L E  R I P I E N E

6

S C I A L A T I E L L O  A L L A  S A M B U C A
s a l s i c c i a  L u g a n e g a ,  f u n g h i  m u r g i a n i

e  s a m b u c a  M o l i n a r i

c a p o c o l l o ,  r i c o t t a  e  t r i l o g i a  d i  p o m o d o r i n i

P R I M I

€ 15

€ 14

terra

B U S I A T A  S I C I L I A N A
b u s i a t e  s i c i l i a n e ,  d a t t e r i n o  g i a l l o ,

g u a n c i a l e  e  p i s t a c c h i o

€ 15



F R I T T U R A
D I  C A L A M A R I  E  G A M B E R I

7

P O L P O  G R I G L I A T O
s u  p u r è  d i  p a t a t e  a l l a  v a n i g l i a ,

p a n  d i  s p u g n a  a l l a  r u c o l a  e  v i n  c o t t o

S E C O N D I

F I L E T T O  D I  C E R N I A
a l l a  M e d i t e r r a n e a

T I E L L A
d e l l o  c h e f  b a c c a l à ,  p a t a t e  e  c o z z e  

€ 15

€ 16

€ 15

€ 16

mare



8

P A N C I A  D I  M A I A L I N O  C B T  
i l  s u o  p o p  c o r n ,  s a l s i n a  a i  f r u t t i  d i  b o s c o ,  f i o r i

d i  z u c c a  r i p i e n i  d i  r i c o t t a  a n d r i e s e  e  d e m i  g l a c e

S E C O N D I

F I L E T T O  D I  V I T E L L O
c o n  f o n d u t a  d i  g r a n a ,  c r e m o s o  d i  s p i n a c i  e  p a t a t e

n o v e l l a  i n s a b b i a t e  a l  p a n  g r a t t a t o  p r o f u m a t o

P O L P E T T E  D I  M A N Z O
c o n  p a n a t u r a  d i  c o r n  f l a k e s ,  f o n d u t a  d i  g r a n a

e  m i e l e  e  b a r b a b i e t o l a  l i o f i l i z z a t a

€ 15

€ 20

€ 15

terra



dessert

9

T I R A M I S Ù

I L  M I O  V I A G G I O  A D  A M A L F I
s f e r a  d i  s e m i f r e d d o  a l  l i m o n e ,  s a l s i n a  a l

c i o c c o l a t o  b i a n c o ,  t e r r a  d i  b i s c o t t i
a r o m a t i z z a t i  a l  b a s i l i c o

C O P P A  F R U I T
c o n c a s s è  c o n  f r u t t a  d i  s t a g i o n e ,

g e l a t o  a l l ’ a n g u r i a  e  c i a l d a  a l  c a c a c o

D E S S E R T  D E L L A  N O N N A
d o l c e  a l  p a n e ,  m o u s s e  a l l ’ e s t r a t t o  d i  b i s c o t t i  l a t t e  e

c a f f è  d e c  e  c r e m a  a l  c i o c c o l a t o

C A N N O L I  S I C I L I A N I
c r e m a  d i  r i c o t t a  e  g r a n e l l a  d i  p i s t a c c h i o

€ 7

€ 7

€ 7

€ 7

€ 7



1 0

€ 2,00

€ 3,00

€ 3,00

€ 3,00

€ 3,00

€ 3,00

€ 3,00

€ 3,00

€ 3,00

€ 3,00

Acqua naturale / gassata

Cocacola

Cocacola Zero

Fanta

Sprite

Chinotto

Estathè Limone / Pesca

Bitter Lemon

Ginger Beer

Acqua Tonica

BevandeSoft drink



SOSTANZE O PRODOTTI 
CHE PROVOCANO ALLERGIE O INTOLLERANZE

I  PIATTI  CONTRASSEGNATI CON (*)  SONO PREPARATI CON MATERIA PRIMA CONGELATA O SUR-GELATA
ALL'ORIGINE,  ALCUNI PRODOTTI FRESCHI DI  ORIGINE ANIMALE,  COSÌ  COME I  PRODOTTI DELLA PESCA
SOMMINISTRATI CRUDI,  VENGONO SOTTOPOSTI AD ABBATTIMENTO RAPIDO DII  TEMPERATURA PER GARANTIRE LA
QUALITÀ E LA SICUREZZA,  COME DESCRITTO NEL PIANO HACCP AI  SENSI  DEL REG.  CE 852/04 E REG.  CE 853/04.

ASSSASSINA
GRICIA
MATRICIANA
CARBONARA

PRIMI DELLA TRADIZIONE

TIRAMISÙ
VIAGGIO AD AMALFI
COPPA FRUIT
DESSERT DELLA NONNA
CANNOLI SICILIANI

DESSERT

BACCALÀ MANTECATO FRITTO
DUO TARTARE
CARPACCIO DI  POLPO

ANTIPASTI DI MARE

TAGLIERE
TARTARE DI  PULEDRO
BOMBETTE
MAGNUM DI PULLED PORK

ANTIPASTI DI TERRA

CARAMELLE RIPIENE
SCIALATIELLO
BUSIATA SICILIANA

PRIMI DI TERRA

FRITTURA*
POLPO GRIGLIATO
FILETTO DI CERNIA
TIELLA

SECONDI DI MARE

PANCIA DI  MAIALINO CBT 
FILETTO DI VITELLO
POLPETTE DI  MANZO

SECONDI DI TERRA

SORRENTO
RISOTTO ALLO SCOGLIO
RAVIOLO DI SFOGLIA ALL’UOVO
BUSIATA SICILIANA

PRIMI DI MARE

CROSTACEI   FRUTTA   GLUTINE   LATTE  PESCE   UOVA  MOLLUSCHI
A GUSCIO



P r e n o t a  i l  t u o  t a v o l o  i n  p o c h i  s e m p l i c i  c l i c
e  a c c e d i  a  o f f e r t e  g i o r n a l i e r e  i m p e r d i b i l i !

N o n  p e r d e r e  l ’ o c c a s i o n e  d i  g u s t a r e  i  t u o i  p i a t t i
p r e f e r i t i  n e l  l u o g o  c h e  a m i .

S c a r i c a  s u b i t o  l a  n o s t r a  a p p  e  i n i z i a  l a  t u a
a v v e n t u r a  g a s t r o n o m i c a !

S c a r i c a  l ’ a p p  T r a m a r è
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