CATALANA DI POLPO £ FACOLE 12

verace, salsa verde , olio evo 100% IT, fragele fresche

CRUDITE 1

burrata d'Andria con gambero rosso crudo e tartufo
carpaccio di pesce spada al lime e pepe rosa, tartare di

salmone e ovoc_ddo

NONTANARINE RPTENE 1

montanara pomodoro e basilico, montdanara ricotta e

salame, montanara mortadella e burrata

BUFALA CAMPANA £ ] 5ERRANG: H

servﬁro con pane pIZZO CO|CIO




 PRIMI DI TERYA

CARBONARA 9

raviolo di nostra produzione ripieno al "cocio&pepe" servito
in salsa tradizionale della corbonaro(uovo, pecorino
romano DOP, pepe nero macinato a mcno) guoncio|e

croccante

**VERSIONE TRADIZIONALE A RICHIESTA**

COLONNATA BRIKKE 10

. lardo di Co|onno+o DOP croccante, burro’ro tartufata,

bU]CO|O compono DOP lOOSIlICO ]cI’QSCO a guormzmne

IR0 VERD[ L/

Jror{ncqreHo fresco al pes’ro_di pis+occhio di Bronte,

guanciale croccante e burrata




- PHIMI DT MARE

TAGLIOLING AL GAMBIRO ROSSO 1t
tagliolino nero di seppia, gambero rosso di Mazara del

Vallo, tartufo nero fresco, battuta di gombero, cme’ro. a

guarnizione

RAVEOLO “DORATA™ 1)

raviolo di nostra p_rbduzione
ripieno di zucchine, orata fresca e ricotta vaccina in

salsa di doH‘e'rliho ‘e bo.si|ico

CACTORPERE CAMBERD ELINE 1)

spdgheHo Grognono ¢ gombero rosa, pecorino, pep.e rosa,

zest di lime




FLLETTO ALPERE VERDE 290G 16,50

cotto in salsa al pepe verde macinato a -mano

CUBE ROLL BLACK ANGUS. 35 /ETT0

tenerissima bistecca senza osso con una marezzatura

compatta che le conferisce un gusto inimitabile
L 5 30epE
-500g
calamari. e gomberi in tempura Qcéompognafi dalla nostra

riduzione di aaceto ai frutti bosco

FILETTO DI SAIMONE 10

filetto di salmone al forno con crosta di granella di

pierocchio accompagnato da |0Hughino fres:c'o




