.....n allesa

Spritz Aperol

Spritz Campari

Gin Mare & Tonica Mediterranean Fever Tree

Japanese Gin & Tonica Mediterranean Fever Tree

Generous Gin & Tonica Mediterranean Fever Tree

Hendrick's Gin & Tonica Mediterranean Fever Tree
Disponibili altre varieta di Gin

ay dh dh A A dh

7,00
7,00
9,00
9,00
9,00
9,00




— Nichelemma ———————
dalla nostia vasea il Vivo del Mate

Astici Jumbo, Astici Blu, Aragoste, Cicale di mare, Scampi, King Krabs

Le quotazioni variano in base ai prezzi di mercato

le Cuudile

Scampi crudi
Gamberi rossi

Plateau:
4 ostriche, 2 gamberi rossi, 2 scampi, bis di tartare del giorno

Gran Plateau:
8 ostriche, 4 gamberi rossi, 4 scampi, tris di tartare del giorno

le Ostriche (degustazione di 4 pz)

Irlanda: Special Cocoloos

Normandia: Special Kristale

Bretagna: Belon

Poitou Charente (Marennes Oleron): Gillardeau

le ‘lartare

Tartare di salmone con semi di sesamo

Tartare di tonno con frutto del cappero e pomodorini secchi
Tartare di gambero rosso di Mazara del Vallo

Tris di Tartare

Tartare di ricciola con granella di pistacchio

Anlipasti del Maie

Acciughe del Cantabrico con burrata e crostini di pane
Polipetti in umido

Vongole veraci e cozze alla marinara

Antipasti di “Michelemma”
degustazione di antipasti caldi e freddi

Guazzetto ai frutti di mare

1pz€ 5,00
1pz€ 6,00

€ 50,00

€100,00
€ 20,00

16,00
17,50
20,00
25,00
20,00

a  dh  dh  dh dh

€ 17,00
€ 16,00
€ 15,00

€ 19,00
€ 22,00

Polpo alla piastra su crema di patate, olive taggiasche e frutti del cappero € 25,00




Michelemma
Pll'lm' del Maw le paste sono trafilate al bronzo

Pasta mista fagioli e cozze € 13,00

Scialatiello partenopeo

calamari, gamberi, olive taggiasche e pomodorini € 17,00
Spaghetti alla Michelemma € 17,00
Spaghetti alle vongole veraci € 15,00
Risotto alla pescatora € 17,00
Linguine all’ astice € 25,00
Panciotto ripieno, cappesante e gamberi rossi € 20,00
Balanzone ripieno di coda di rospo e gamberi rossi

con pomodorini su crema di patate € 20,00
Secondi del Mate

Dadolata di tonno scottato con scarola e olive taggiasche € 22,00
Tagliata di tonno con verdure alla catalana € 22,00
Frittura del golfo (pesce di paranza e calamari) € 20,00
Frittura di calamari, gamberi e verdure € 20,00
Filetto di branzino su crema di patate e friarielli € 25,00
Grigliata mista gratinata € 23,00
Orata e branzino (alla griglia, all' acqua pazza, al sale,

alla mediterranea, patate e asparagi) etto € 5,00
Spiedini di calamari e gamberi 4 pz. € 19,00
Pescato del giorno (chiedere al personale di sala) etto € 6,00
Conlouu

Patate fritte € 5,00
Patate al forno € 5,00
Insalata mista € 5,00
Friarielli aglio, olio e peperoncino € 6,00
Scarola olive e capperi € 6,00
Verdure alla griglia € 6,00

Ai sensi dell'articolo 515 c.p. e dell'articolo 4 legge 18/3/1977 n° 63 si informa la clientela che in questo esercizio
sisomministrano prodotti alimentari freschi e/o congelati per esigenze sia di offerta o di reperibilita dei generi
di mercato ferma l'applicazione dei prezzi.




R —— Michelemma
Anfipasti di Tetia

Mozzarella di bufala campana 250g con pomodorini rossi e gialli

Crudo di Parma e mozzarella di bufala campana
Cartoccio di golosita napoletane

Insalata caprese

Punmu di Tetia
Gnocchetti alla sorrentina in tegamino di terracotta

Ravioloni ripieni di burrata e basilico
con pomodorini e mandorle croccanti

Spaghettone Senatore Cappelli
guanciale, burrata e granella di pistacchio

Strozzapreti al ragu di salsiccia e stracciatella di bufala

Secondl di Tetia

Tagliata di manzo al sale grosso e rosmarino 350g
Tagliata di manzo rucola e pomodorini 350g
Entrecote alla griglia con scarola olive e capperi 350g

Straccetti di manzo aceto balsamico e pancetta croccante 350g

Dolei

Dolci della casa

Tartufo di Pizzo Calabro
Fragole

Fragole con panna o gelato
Ananas

Sorbetto al limone
Sorbetto al caffe

Gelato artigianale

Coperto

€ 10,50
€ 13,00
€ 8,50
€10,50

€ 10,00

€ 12,00

€ 13,00
€12,00

€ 20,00
€ 20,00
€ 20,00
€ 20,00

6,00
6,00
5,00
6,00
5,00
4,00
4,00
5,00

a dy Ay AN AN AN Y

€ 2,50




R— . Nichelemma
Pizze del Mate Vetact

di pasta alta e di forma piu piccola

PESCATORE
pomodoro, prezzemolo, acciughe di Cetara, olive nere, olio evo

MARUZZELLA
pomodoro, pacchetelle di pomodoro San Marzano, basilico,
olio evo, acciughe del Cantabrico (conf. 50g)

DONN’ADELE
pomodoro passato, filetti di pomodoro San Marzano,
burrata, acciughe di Cetara

DON ANGELO
pomodoro, pomodorini, origano, basilico, olio evo,
alici marinate (aggiunte dopo la cottura)

MICHELEMMA
pomodoro, pomodorini, frutti di mare

PROFUMATA

(base bianca) ingredienti aggiunti dopo la cottura

alici marinate, cipolla di Tropea, rucola, menta, pomodorini
e grattugiato di limone

PURPO
pomodoro, polipetti, frutti del cappero, olive di Gaeta

VENERE
stracciatella di bufala, dadolata di tonno crudo,
grattugiato di limone, menta fresca

MEZ E MEZ

€ 8,50

€ 13,50

€ 11,00

€ 950

€ 13,00

€ 11,00

€ 12,00

€ 13,00

(meta cottura fritta e meta cottura in forno) passato di pomodorini gialli,

stracciatella di bufala e acciughe di Cetara

€ 13,00




N Michelemma
Pizze Vewaci Napolelane

di pasta alta e di forma piu piccola

REGINA MARGHERITA pomodoro, bufala, basilico, parmigiano, olio evo

RE FERDINANDO pomodoro, pomodorini, provola affumicata,
parmigiano, basilico, olio evo

TRICOLORE stracciatella di bufala, bresaola, granella di pistacchio

ZIA TERESA pomodoro passato, bufala a fette, pomodorini gialli,
parmigiano, basilico, olio evo

DON GENNARO pomodorini, provola affumicata, zucchine fritte,
melanzane fritte, salame dolce, parmigiano, basilico

UMBERTO mozzarella, salsiccia, friarielli, basilico, olio evo

SORRENTO pomodoro in forno, all'uscita: pomodorini freschi,
basilico, grana, bocconcini di bufala, olio evo

PULCINELLA pomodoro, provola affumicata, melanzane fritte,
parmigiano basilico, olio evo

VESUVIO pomodoro, bufala, pomodorini, grana, basilico
AMALFITANA pomodorini, bufala, prosciutto crudo, ricotta

SAN MARZANO pacchetelle di pomodoro San Marzano, bufala,
parmigiano, basilico, olio evo

MALAFEMMINA bufala, pomodorini, ricotta, basilico, parmigiano, olio evo

DON AURELI0D mozzarella e ricotta di bufala, melanzane fritte,
parmigiano, basilico

SCAROLELLA bufala, scarola, basilico, olio evo

EDUARDO pomodoro, bufala, olio evo, parmigiano, con bordo ripieno

di ricotta di bufala, pepe

ANNARE crema di zucca, provola affumicata, pomodori secchi,
fili di peperoncino piccante

‘0 SOLE 'E NAPULE pomodorini gialli, basilico, aglio, olio evo

€ 8,50

€ 9,00

€ 11,00

€ 11,00

€ 9,50

€ 10,00

€ 11,00

€ 9,50
€ 10,00

€ 11,00

€ 10,00

€ 10,00

€ 10,00

€ 9,50

€ 9,50

€ 12,00

€ 10,00




N Michelemma
Pizze Classiche

ITALIANA pomodoro, bufala, pomodorini, rucola, prosciutto

crudo di Parma e scaglie di parmigiano € 11,00

CRUDO E BUFALA pomodoro, bufala, prosciutto crudo di Parma € 11,00

CRUDO E RUCOLA pomodoro, mozzarella, prosciutto crudo di Parma, rucola € 11,00

SARACENA pomodorini, mozzarella, basilico, grana € 10,00

CAPRICCIOSA pomodoro, mozzarella, prosciutto, carciofini, olive, funghi € 10,00

CALZONE FARCITO pomodoro, mozzarella, prosciutto, funghi, carciofini € 10,00
VERDURE pomodoro, mozzarella, verdure di stagione € 10,00
CALZONE SOFIA provola affumicata, scarole, olive nere, acciughe € 9,50

CALZONE MASANIELLO pomodoro, provola affumicata, salame dolce

ricotta, pepe, parmigiano, basilico € 9,50
BUFALA pomodoro, mozzarella di bufala € 8,50
STRAMPALATA pomodoro, mozzarella, peperoni, salsiccia, olive € 8,50
SICILIANA pomodoro, mozzarella, olive, capperi, origano, acciughe € 8,50
ROMANA pomodoro, mozzarella, capperi, origano, acciughe € 8,50
NAPOLI pomodoro, mozzarella, acciughe, origano € 8,50
SALAME DOLCE pomodoro, mozzarella, salame dolce € 8,50
SALAMINO PICCANTE pomodoro, mozzarella, salamino piccante € 8,50
PROSCIUTTO pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto € 8,50
FUNGHI pomodoro, mozzarella, funghi € 8,50
MARGHERITA pomodoro, mozzarella € 6,50

MARINARA pomodoro, aglio, olio, origano € 5,00




Michelemma
Bollieine dalla Flancia
Cremant de Bourgogne Brut Louis Téte
Cremant D'Alsace Brut Gustave Lorentz
Cremant D'Alsace Rosé Gustave Lorentz
Cremant D'Alsace Zéro Dosage Gustave Lorentz
Champagne Brut Deutz

Champagne Brut Rosé Deutz

Champagne Cuvée Brut Laurent Perrier

Champagne Cuvée Rose Brut Laurent Perrier
Champagne Grand Cuvée Grand Siécle Laurent Perrier
Champagne Grand Brut Perrier Jouét

Champagne Grand Réserve Chateau de Bligny
Champagne Brut Réserve Charles Heidsieck

Champagne Rosé Réserve Charles Heidsieck

le Magnum 1,5 LT
Champagne Cuvée Brut Laurent Perrier 1,5 LT

Champagne Cuvée Rose Laurent Perrier 1,5 LT

€ 40,00

€ 35,00

€ 35,00

€ 40,00

€ 65,00

€100,00

€ 60,00

€110,00

€220,00

€ 80,00

€ 60,00

€100,00

€110,00

€130,00

€230,00




- e Michelemma
Bollicine itali

Prosecco D.O.C. Extra dry Sutto 0,375 cl.

Prosecco “Michelemma” La Tordera

Prosecco di Valdobbiadene Millesimato Brut Follador
Prosecco di Valdobbiadene Millesimato Extra nature Follador
Prosecco di Valdobbiadene Millesimato Extra dry Follador
Prosecco di Valdobbiadene D.O.C.G. Extra dry Astoria
Trento D.O.C. Brut Cesarini Sforza

Trento D.O.C. Brut Roseé Cesarini Sforza

Trento D.O.C. Millesimato Perle Ferrari

Franciacorta D.O.C.G. Extra Brut Villa

Franciacorta D.O.C.G. Brut Rose Villa

Franciacorta Brut Blanc de Blancs Monte Rossa
Franciacorta Brut Roseé Flamingo Monte Rossa
Franciacorta Brut Satén Sansevé Monte Rossa
Franciacorta “Cuvee Prestige” Ca del Bosco

Franciacorta “Cuvee Prestige” Ca del Bosco 0,375 cl.
Franciacorta D.O.C.G. Grand Cuvée Bellavista

Franciacorta Cabochon Brut Fuori Serie N° 024

le Magnum 1,5 LT

Franciacorta D.O.C.G. Brut Villa

Franciacorta D.O.C.G. Brut Rosé Villa
Franciacorta D.O.C.G. Grand Cuvée Bellavista
Franciacorta “Cuvee Prestige” Ca del Bosco
Franciacorta Brut Blanc de Blancs Monte Rossa
Franciacorta Brut Rosé Flamingo Monte Rossa

Franciacorta Brut Satén Sanseve Monte Rossa

11,00
16,00
21,00
21,00
21,00
21,00
25,00
€ 25,00
€ 40,00
€ 45,00
€ 40,00
€ 40,00
€ 45,00
€ 40,00
€ 47,00
€ 25,00
€ 47,00
€100,00

ay dh dh dh  dh  dh  dh

€ 85,00
€100,00
€100,00
€100,00
€ 90,00
€100,00
€ 90,00



Michelemma
L Vi
Campania
Bianchi
Falanghina Mastroberardino 0,375 cl.
Greco di Tufo Mastroberardino 0,375 cl.
Falanghina D.O.P. Fontanavecchia
Falanghina “Morabianca” Mastroberardino
Greco di Tufo “NovaSerra” Mastroberardino
Fiano di Avellino “Radici” Mastroberardino
Biancolella Ischia D.O.C. Antonio Mazzella
Forastera Ischia D.O.C. Antonio Mazzella
Rossi
Aglianico Mastroberardino 0,375 cl.
Aglianico Mastroberardino
Taurasi “Radici” D.O.C.G. Mastroberardino
Rose

Lacrima Rosa Mastroberardino
Epomeo Alema rosato Antonio Mazzella

Sicili

Bianchi

Anthilia Donnafugata D.O.C. (Cataratto e Ansonica)
La Fuga Donnafugata D.O.C. (Chardonnay di Sicilia)
Rosso Sherazade Donnafugata D.O.C. (Nero d’Avola)

Saidegna

Bianchi

Lintori Vermentino Capichera

Vignan'gena Vermentino di Gallura Capichera
Rose Tambe Carignano Capichera

Tienlino Allo Adige

Bianchi

Chardonnay D.O.C. Cantina Lavis 0,375 cl.

Gewurztraminer D.O.C. Cantina Lavis 0,375 cl.

Sauvignon D.O.C. Cantina Lavis

Pinot grigio D.O.C. Cantina Lavis
Riesling D.O.C. Cantina Lavis

Pinot bianco D.O.C. Cantina Terlan
Mdaller Thurgau D.O.C. Cantina Terlan
Gewdurztraminer D.O.C. Cantina Terlan
Chardonnay D.O.C. Cantina Terlan
Pfeffer Moscato Colterenzio

Rose Pfeffer Pink Colterenzio

Puglia

€ 12,00
€12,00
€ 21,00
€ 23,00
€ 23,00
€ 23,00
€ 26,00
€ 25,00

€ 10,50
€ 20,00
€ 40,00

€ 23,00
€ 22,00

€ 21,00
€ 23,00
€ 22,00

€ 25,00
€ 40,00
€ 25,00

€12,00
€12,00
€ 20,00
€ 20,00
€ 20,00
€ 27,00
€ 27,00
€ 28,00
€ 27,00
€ 22,00
€ 22,00

Rosso Fichimori I.G.T. Rosso del Salento Tormaresca (viene servito freddo) € 20,00




— Michelemma
loscana

Bianco Vermentino di Bolgheri D.O.C. “Tenuta Guado al Tasso” Antinori € 28,00

Rosso Chianti classico D.O.C.G. “Peppoli” Antinori

Lombaidia

Bianchi

Lugana D.O.C. Ca dei Frati 0,375 cl.
Lugana D.O.C. Ca de Frati

Lugana “Brolettino” Ca de Frati
Rosso Ronchedone Ca de Frati
Rose

Rosa dei Frati - Ca dei Frati 0,375 cl.
Rosa dei Frati - Ca dei Frati

Emilia Romagna

Bianchi

Pignoletto D.O.C. Umberto Cesari 0,375 cl.

Pignoletto D.O.C. Umberto Cesari

Liano Bianco (Sangiovese, Cabernet, Sauvignon) Umberto Cesari
Moma (Sauvignon, Trebbiano, Chardonnay) Umberto Cesari
Rossi

Sangiovese Superiore “Ca Grande” Umberto Cesari 0,375cl.
Sangiovese Superiore “Ca Grande” Umberto Cesari

Liano (Sangiovese, Cabernet, Sauvignon) Umberto Cesari
Rose Costa di Rose (Sangiovese Rose) Umberto Cesari
Piemonle

Bianco Arneis Langhe D.O.C. “Blangé” Ceretto

Fuiuli Ve . G li

Bianchi

Ribolla Gialla D.O.C. Livio Felluga

Sharis Livio Felluga 0,375 cl.

Sharis Livio Felluga

Jermann Vinnae Ribolla Gialla I.G.P.

Fuancia
Bianco Chablis Domaine Hamelin

Liquot e Distillali
Amari nazionali

Limoncello - Meloncello - Liquirizia
Grappe Bianche o Barrique

€ 28,00

€ 13,50
€ 27,00
€ 30,00
€ 28,00

€ 13,50
€ 25,00

€ 10,00
€ 20,00
€ 25,00
€ 20,00

€10,50
€ 21,00
€ 32,00
€ 21,00

€ 28,00

€ 30,00
€ 13,50
€ 27,00
€ 40,00

€ 28,00

€ 4,00
€ 3,20

da €5,00/7,00

Whisky - Rum - Gin - Vodka da €5,00/7,00
Rum Zacapa 23 € 7,00
Rum Zacapa X O € 10,00




Michelemma

le Bivie alla spina

BIRRA PAULANER 20 cl. Tipologia: Lager - Gradazione alcolica: 4,9% - Colore: Oro brillante € 3,00
BIRRA PAULANER 40 cl. Tipologia: Lager - Gradazione alcolica: 4,9% - Colore: Oro brillante € 5,20
BIRRA PAULANER WEIBBIER 30 cl. Tipologia: Weiss - Gradazione alcolica: 5,5% - Colore: Dorato € 4,00
BIRRA PAULANER WEIBBIER 50 cl. Tipologia: Weiss - Gradazione alcolica: 5,5% - Colore: Dorato € 6,20
le Bitie @ ENGEL

BIRRA ENGEL PREMIUM PILS 50 cl. T * £€6,00

Tipologia: Pils - Gradazione alcolica: 4,9% - Fermentazione: Bassa - Colore: Chiaro
Birra tedesca artigianale non pastorizzata, prodotta con malto chiaro per le Pilsener ottenuto
da orzo estivo. Ha un forte ed intenso sentore di luppolo aromatico e una leggera nota di profumo floreale.
Il gusto & luppolato e scorrevole tipico delle Pils con un giusto punto d’ amaro. -
= € 6,00

BIRRA ENGEL HELL 50 cl. ;

Tipologia: Lager - Gradazione alcolica: 4,8% - Fermentazione: Bassa - Colore: Dorato
L'Engel Hell colpisce per il suo fresco richiamo al luppolo e per il suo corpo equilibrato. @
-

Come vorremmo che fosse con una leggera, finisce dolcemente e armoniosamente.
Una luce classica, gustosa e un piacere per ogni amante.

BIRRA ENGEL KELLERBIER 50 cl.

Tipologia: Keller - Gradazione alcolica: 5,4% - Fermentazione: Bassa - Colore: Giallo carico

Engel kellerbier & una birra gradevole e rinfrescante, con fini note di lievito, morbide e delicate sul palato.
L'armonioso bouquet di luppoli lascia in bocca un gusto raffinato. Maturata a lungo nelle fresche

e profonde cantine del birrificio. Una delle specialita di Engel piu amate.

BIRRA ENGEL HEFEWEIZEN 50 cl.

Tipologia: Weizen - Gradazione alcolica: 5,5% - Fermentazione: Alta - Colore: Bianco torbido
E una specialita ad alta fermentazione piacevolmente frizzante, dallinconfondibile aroma fresco.
Prodotta con frumento dorato, & gradevole al palato e ha un gusto rotondo e armonioso.

BIRRA ENGEL KELLERBIER ANALCOLICA 50 cl.

Tipologia: Lager - Gradazione alcolica: 0% - Fermentazione: Bassa - Colore: Ambrata
Ad ogni sorso un piacere isotonico sportivo, ma con poche calorie. Ricca di acido folico, vitamina B12
preziosi minerali e sostanze nutrienti, aminoacidi e microelementi. Rinfresca il corpo e la mente.

BIRRA ENGEL DUNKEL 50 cl.

Tipologia: Lager - Gradazione alcolica: 5,3% - Fermentazione: Alta - Colore: Scuro
Corpo ricco e rotondo, boccato morbido e armonioso - un‘autentica scura! Il suo bouquet di malto
eccezionalmente armonioso, con un tocco di aromi di torrefazione, la rende una vera festa per il naso e il palato

Bevande

, € 6,00

Acqua Panna 0,75 cl. € 2,60
Acqua S.Pellegrino 0,75 cl. € 2,60
Coca Cola bottiglietta 0,33 cl. € 3,70
Coca Cola Zero bottiglietta0,33 cl. € 3,70
Fanta bottiglietta 0,33 cl. € 3,70
Chinotto Lurisia € 4,20
The al limone € 4,20
Caffe € 1,60
Caffe corretto € 2,20
Caffé decaffeinato € 1,80
Caffe d'orzo € 2,00
Caffe ginseng (zuccherato) € 2,50
Vini in earaffa

Pignoletto frizzante 1/2 It. € 4,60

Pignoletto frizzante 1 It. € 9,00




