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Nicht nur mit den Backergebnissen begeis-
tert die Hausbzckerei Waldhart in Telfs seit
vielen Generationen ihre KundInnen, auch
der Familienbetrieb selbst und die Ausbil-
dung im Traditionsunternehmen sind »aus-
gezeichnet«.

Lehrlinge bestens auf den Beruf vorbereiten
Vor kurzem erst wurde der Bickerei Waldhart
das Pridikat »Ausgezeichneter Tiroler Lehrbe-
trieb« verlichen, das nun ;

bis 2025 gilt. Vor einem
Jahr erhielt zudem Edina
Schluifer (damals 3. Lehr-
jahr) von der Gemeinde |
Telfs den 1. Platz beim 3.
Telfer Lehrlingspreis — sie
hat im Anschluss daran die
Lehrabschlusspriifung mit
Auszeichung  abgeschlos-
sen und ist nun als Facharbeiterin im 11-kop-
figen Team des Unternehmens. ,Derzeit ist
wieder ein Lehrling im 1. Lehrjahr bei uns in
der Ausbildung”, erginzt Bickermeister Sebas-
tian Waldhart, dessen Bickerei iibrigens auch
das Pridikat familienfreundlicher Betrieb er-
halten hat, drei Mal in Folge (2020, 2021 und
2022) von falstaff als beliebteste Bickerei Tirols
ausgezeichnet wurde und 2022 auch von fals-
taff fiir die besten Faschingskrapfen Tirols ge-
wiirdigt wurde.

Backtradtion vom Feinsten
Dass das Know-how der Hausbickerei Waldhart
seit vielen Jahren genussvoll die TelferInnen und
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Seit 1784 im Herzen von Telfs.

2020, 2021 und auch 2022 —
sur beliebtesten Bickerei Tirols gew’éhlt!

weit dariiber hinaus verwdhnt, ist bekannt. Seit
kurzem ist aber urkundlich abgesichert, dass die
familiire Backleidenschaft noch weiter zuriick-
reichtals bisher angenommen. ,Bis 1784 zurtick
kann am Standort im Obermarkt eine Bickerei
nachgewiesen werden, daher bin ich der Bicker
in 9. Generation“, verweist Sebastian Waldhart
stolz auf seinen Stammbaum. Er iibernahm
2013 als einer der jiingsten Bickerei-Unterneh-
mer Osterreichs den Betrieb von seinen Eltern
Anton und Edith. Mit seiner Frau Simone wur-
de bereits die 10. Generation gestartet — zwei
Sohne konnten spiter vielleicht in die »histori-
schen« Fufistapfen treten.

Vielfiltige Gaumenfreuden

In der Backstube am Obermarkt werden die
Kostlichkeiten produziert: Groff- und Spezial-
brote, Klein- und Feingebick sowie verschie-
denste siifle Verfiihrungen wie Kuchen, Zépfe
und Strudel. Und jetzt vor Weihnachten kann
(fast) niemand den Butterstollen, Tiroler Zel-
ten, Lebkuchen oder Weihnachtskeksen von
Waldhart widerstehen, die in 20 verschiedenen
Sorten angeboten werden.
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Zusitzlich werden in der Woche vor dem 5. De-
zember die Thomasradl’n und das Nikolausbrot
gebacken. »Mit der Weihnachtsbickerei sind
wir in Telfs auch bei allen drei Adventmirkten
vertreten.“ Das Geheimnis bei allen Backwaren
sei das »Dampfeln«, meint Sebastian Waldhart.
,Wenn der Teig die notwendige Zeit erhilt,
wird das Brot besser und hilt linger.”

Eine (bald neue) Zentrale & 2 (bald 3) Filialen
Vom »Urgeschift« am Obermarket 8 (wo auch
die Backstube im historischen Gemiuer unter-
gebracht ist) erweiterte die Bickerei ihren Ra-
dius mit zwei Filialen in der Saglstrafe und in
der Niederen Munde-Strafle. ,,Das Geschift in
der Niederen Munde-Straf3e ist sogar schon ab
5.00 Uhr geoffnet, damit die Arbeiter von Tho-
ni bei Schichtwechsel sich frisches Brot holen
konnen.“ Der Radius fiir die Brotauslieferun-
gen erstreckt sich mittlerweile bis aufs Seefelder
Plateau und bis Hall.

Fiir die Zentrale am Obermarkt gibt es umfang-
reiche Pline, die 2023 in Angriff genommen
werden. ,Der Standort wird komplett umge-
baut, das Geschift vergrofert und durch einen
g Sitzbereich im historischen
b Gewdlbe erginzt, wo man
sich zwischendurch bei einem
Kaffee etwas Frischgebacke-
w nes schmecken lassen kann,
erzihlt Sebastian Waldhart.
Zusitzlich entsteht am Bahn-
hof Telfs / Pfaffenhofen eine
neue Filiale, die 2023 im
Herbst erdffnet werden soll.
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Offnungszeiten: Montag geschlossen
Di-Fr 7.30-12 Uhr, 15-18 Uhr, Sa 7.30-12 Uhr




