
GRAU ALCOÓLICO

PIRES & TURNER ESCOLHA 2024
VINHO VERDE BRANCO DOC

NOTAS DE
PROVA

VINHA

SOLO

Cor amarelo palha, brilhante.

Cordão Unilateral com compasso 2,5x0,95m.
Encosta virada a sul/poente.

CASTAS

CLIMA

VINDIMA

VINIFICAÇÃO

ESTÁGIO

PRODUÇÃO

Granito.

Avesso e Alvarinho. 

Continental.

Manual à caixa de 25 kgs.

Desengace, ligeira prensagem, decantação estática a frio. 
Fermentação em cubas de inox com temperatura 
controlada durante 18 dias.

Sobre borras finas durante 12 meses com batonnage..]

6.600 garrafas 0,75l. 

13% vol.

Vinho com um nariz delicado, que revela bem a combinação das 
duas castas que compõem o lote. Do lado do Avesso destacam-
se notas de fruta branca, enquanto o Alvarinho, apesar de estar 
em menor percentagem, contribui com as suas notas mais 
típicas de citrinos maduros, maçã verde e um ligeiro toque 
tropical, bem como uma marcada frescura e tensão aromática. 
Este Pires & Turner 2024 revela uma ótima intensidade de boca, 
onde se nota claramente o trabalho de bâtonnage, conferindo 
volume e untuosidade, mantendo simultaneamente a frescura e 
vivacidade, com um final frutado, equilibrado e persistente.


	Slide Number 1

