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PIRES & TURNER ESPUMANTE 2019
VINHO VERDE BRANCO DOC

NOTAS DE
PROVA

VINHA

SOLO

De aspeto límpido, bolha fina e cordão persistente, revela
no nariz notas de frutos secos, ligeiro Biscoito. Na boca é
estruturado e equilibrado. Final longo e persistente.

Cordão Unilateral com compasso 2,5x0,95m.
Encosta virada a sul/poente.

COR

CLIMA

VINDIMA

VINIFICAÇÃO

ANO E LOTE

PRODUÇÃO

Granito.

Branco

Continental.

Manual à caixa de 25 kgs.

Seleção cuidada das melhores uvas. Prensagem uva inteira. 
Decantação a frio. Fermentação temperatura controlada 
(18ºC). Conservação sobre borra fina com agitação durante 
dois meses. Método clássico. 

2019 l 01/19

1.000 garrafas 0,75l. 

3,08 

ENÓLOGO Jorge Sousa Pinto

GRAU ALCOÓLICO

Acidez Volátil 

Acidez Total

0,27 g/dm3 (a.a.)
 
7,12 g/dm3 (a.t.)
 

12% 

PRODUTOR

REGIÃO E 
DESIGNAÇÃO 
PORTUGUESA

Pires & Turner LDA.

Vinhos Verdes, Denominação de Origem Controlada

TIPO Espumante de Qualidade de Vinho Verde

TEMPERATURA DE 
CONSUMO

6 a 8ºC.
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