Sehr geehrter qast,

Wir frewen uns, Sig in unserem Hause bewirten zu dirfen
und thnen einige angenehme Stunden zu bereiten!!!

thr Team vom
Landhotel , waldseiter Hot*

Bffnungszeiten Kilche

-Bitte Saisonabweichung beachten-: Bffnungszeiten qastronomie:
Montag bis Samstag 17:30 bis 21:00 Lhr Sonntag 12:00 bis zu 21:30 Uy
Sonntag 13:00 bis 20:30 Wir Montag bis bonnerstag 12:00 bis zu 23:00 thr

Freitag und Samstag — 12:00 bis zu 24:00 hr
L Reservierung wird gebeten.

Ein kleiner Hinweis:

Sollten Sie Lebensmittelunvertriglichkeiten/ Allergien haben, so weisen Sie uns bitte darawft hin
und pder fragen Sie nach unserem Autzeichnungsordner.



VorspeLsen

HAusgebeiztes Lachstilet
Honig-Senf-Sauce, Relbeplitzchen, Salatbouquet
€ 1350

Rote-Becte-Carpaccio, Feta, karamellisierte Walniisse
€1250

Riesengamelen, Salat
€16 80

Hausgerducherte Entenbrust, Chutney, Salatbouquet
€16,90

Sulppfn

Rinderkraftorihe
vom Fjéll-rRind -aus eigener Zucht- mit Einlage
€ 6,90

Tomatencremesuppe mit Ravioli -vegetarisch-
€e,90

Spargelerermesuppe
€¢,90



HAauptgerichte Fisch

Tagesgemiise altermativ Salatbeilage *

Skrei-Filet, Kartoffelpiree *
€ 3350

Lachstilet, rReis *
€ 30,00

Garnelen auf Currytagliatelle
€ 2500

HAuptgerichte Fleiseh

Tagesgemiise alternativ Salatbeilage *

Schweinefilet -vom [bevico Schwein-, Risotto *
€ 31,00

Rumpsteak -Fhrse, regional- Balsamico-Schalotten, Bratkartoffeln
€ 31,50

Ruwmpsteak -Flrse, regional- Rucola, Tomate, Parmesan, Bratkartoffeln
€ 31,50

Lammhniifte Risottp *
€ 30,50

Lammifilet Risotto *
€ 31,50

Spargel

Spargel mit rohem § gekochtern Schinken, Buttersauce, Kartoffeln
€ 25,50

Gerne kdnnen Sie jedes der vorstehenden Gericht auch mit frischem
Stangenspargel -statt gemiise/salat- wéihlen.
Dazu reichen wir Salzkartoffeln, Sauce Hollandaise.
Der Aufpreis betrdgt € 500

-Gerne veichen Wir auch zushtzlich einen Beilagensalat € 4.50-



ii/’%?’ll-sfalnd aus unserer Z.ucht

Beim Fall-Rind oder dem Schwedischen tHornlosen Vieh handelt es sich wm eine
alte Rindervasse, die urspriinglich schon tn der Wikingerzelt und gegen ende aes
19. Jh. gezrichtet wurde, heute aber sehr selten geworden ist.

unsere Rinder wachsen tm Herdenverband aut, die Kilber halten wir in
Mutterkunhaltung, d. 0. die Kilber blecben bei thren Miittern, s findet also eine
muttergebundene Kalberaufzucht statt. Die Tiere stehen ganz)binrig im Freien auf
der Weide, haben dort aber Offenstille.

Boeuf Stroganoft ReLs, Salat
€ 2A50

Chili, Reéis, Salat
€ 150

Ragout Réistimbale Salat
€ 1750

Bratwilrstchen, Paprika-Salsa, Bratkartoffeln, Salat
€ 1Z50

»Burger De Luxe”
mit gebratenem Speck, Zwiebeln, Spiegelel und Kise dberbacken

€ 16,50

Béilagensalat € 4.50-
Bratkartoffeln € 4,50

~Autpreis Bratkartoffeln statt Reis/Salzkartoffeln 2.20-


https://de.wikipedia.org/wiki/Wikinger

Vegetarische cevichte

Kartoffel-Rast:
mit Champignons/Zwiebeln und salat
€ 1750

Risotto, getrocknete Tomaten, PEsto, Gemiise
€ 1750

Gemuiselasagmne

€ 1250

-Gerne reichen wiv auch zusdtzlich einen Beilagensalat € 4,50-

Desserts

Rote qriitze mit €is und Schlagrahm
€ 6,90

Créme Britlée
€890

Schokoladenmousse
€ 890

Tasse caté Crema
mit hausgemachter Praline
€490



