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Coperto (Inclusi Acqua E Pane). Euro 4,50

Cover Charge( Water And Bread Included) Euro 4,50

Couvert, Eau Et Pain 4,50 €

ANTITPASTT DI MARE / FISH STARTERS/ Apéritits De Poisson

Pepata Di Cozze Con Rucola E Crostini. 1,14 Euro 12.00.

Mussels Sauté With Pepper And Rocket. Euro 12.00 Moules Poivrées. 12,00 €

Cozze Ripiene Fritte 13,714 Euro 10.00

Fried Stuffed Mussels. Euro 10.00 Moules Farcies, 10,00 €

Baccala’ Fritto Su Crema Di Peperoni.4,i,s Euro 15,00

Salt Cod Fritters And Pepper Sauce. Euro 15,00 Morue Frite. 15,00 €

Gamberoni Al Vapore Con Catalana Agli Agrumi. 2-.Euro 16,00

Catalan Prawns With Tomatoes, Mixed Salad, Orange And Onion. Euro 16,00

Crevettes Aux Agrumes A La Catalana, 16,00 €

Zucchine A Carpaccio, Rucola,Salmone Affumicato, Mandorle Tostate. s,4« Euro 16,00

Courgette Carpaccio With Smoked Salmon, Rocket, Toasted Almonds. Euro 16.00

Carpaccio De Courgettes, Roquette, Amandes Et Saumon Fumé,16,00€

Insalata Di Mare Con Ortaggi E Pesto Di Agrumi,sz, s, 9, 14~. Euro 18,00

Sea Salad With Vegetables And Orange. Euro 18,00 Salade De Fruits De Mer, Euro 18,00

ANTIPASTI DI CRUDI MARE/ RAW FISH/ Poisson Cru

Tartare Di Tonno Con Capperi E Cipolla Rossa.s* Euro 16.00

Tuna Tartare With Capers And Onion. Euro 16.00

Tartare De Thon, Capres Et Oignons Rouges Marinés 16,00 €

Battuta Di Gamberi Crudi Con Caviale E Perle Di Zenzero.z,* Euro 20,00

Shrimps With Caviar And Ginger Pearls. Euro 20.00 Crevettes, Gingembre Et Caviar, Euro 20,00

Burrata Con Tartare Di Gambero E Peperoni Disidratati.z2,» Euro 18,00

Burrata Cheese And Red Shrimp. Euro 18.00 Burrata Avec Crevettes Crues, 18,00 €

Sfilettati Di Pescato Del Giorno.s Euro 6,50 All’ Etto
Raw Carpaccio Fish Of The Day, Euro. 6.50 Per Hecto

Filet De Poisson Du Jour, Euro 6,50 Par Hectogramme
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Piatto Di Scampi, 4 Pezzi.2 Euro 16,00

Raw Scampi,4 Pz. Euro 16,00 Assiette De Langoustines, 16,00 €

Piatto Di Gamberi Rossi O Viola, 4 Pezzi.2» Euro 16,00

Red Shrimps, 4 Pz. Euro 16,00 Assiette De Crevettes Rouges, 16,00 €

Scampo Euro 5,Gambero Rosso/Viola Euro 5, Ostrica Euro 4,0strica Gillardeau Euro
6, Tagliatella Euro 8,14,2 Riccio Euro 2,00 (Chiedere Disponibilitd)

Scampo Euro 5; Red Shrimps Euro 5; Oyster Euro 4, Special Oyster Gillardeau Euro 6, Squid Euro.8,
Urchin Euro 2,00

ANTIPASTT DI TERRA/ NON-FISH STARTERS/ Apéritits Terrestres

Crostini Con Pomodoro E Rucola.i Euro 8,00

“Bruschette” With Tomato. Euro 8,00 Bruschetta, 8,00 €

Polpette Rustiche Di Melanzane Con Salsa Caesar.1,73 Euro 10,00

Egegplant Balls, Euro 10,00 Boulettes D'aubergines A La Sauce César, 10,00 €

Caprese Di Pomodorini, Basilico/Rucola E Burrata.z Euro 12,00.

“Caprese” (Tomatoes, Basil/ Rocket, And Mozzarella). Euro 12,00 Caprese, 12,00 €

Prosciutto Crudo Alla Barese E Burratina.; Euro 12,00

Ham Style Bari And Mozzarella. Euro 12,00 Jambon Cru Coupé A La Maniére De Bari Et Burrata, 12,00 €

PRIMI PIATTI DI MARE®/ FISH PASTA DISHES/ Premiers Plates

Tubetto Alla Pescatora.i,2,4,14, Euro 18,00

Pasta With Seafood. Euro 18,00 Pates Aux Fruits De Mer, 18,00 €

Orecchiette FronteMare Di Grano Arso, Pesto Di Pistacchio, Gamberi, Ciliegino E

Capocollo Croccante, Euro 18,00

Orecchiette With Burnt Wheat, Pistachio, Prawns, Capocollo And Tomatoes, Euro 18,00

Orecchiette Au Blé Brulé, Pistaches, Crevettes, Tomates Et Capocollo, Euro 18,00

Spaghettoni Freschi (Grano Senatore Cappelli) Con Riccio.: Euro 18,00.

Spaghetti With Sea Urchins. Euro 18.00. Spaghettos Frais Aux Oursins, 18,00 €




Spaghettoni Freschi (Sen. Cappelli) Riccio,Polvere di limone,Caviale.iEuro 25,00

Fresh Spaghettoni (Senatore Cappelli Wheat) With Sea Urchins, Dried Lime And Caviar. Euro 25.00

Spaghettos Frais Aux Oursins, Citron Vert Et Caviar, 25,00 €

Paccheri Con Astice, Minimo Per 2 Persone.1,2 Euro 25,00 A Persona

Paccheri With Lobster, Minimum For 2 People. Euro 25.00 Per Person

Paccheri Avec Homard (Minimum 2 Personnes), 25,00 €

Primo Con Scorfano(Se Disponibile), Pescato Euro 6,50 All’ Etto+Euro 5,00 Pasta.i4

Pasta With Fish Of The Day. Euro 6,50 Hecto+ Euro 5,00 Pasta

PRIMI PIATTT DI TERRA® / PASTA DISHES/

Premiers Plates Sans Poisson

Mezze Maniche Alla Bolognese.i,s Euro 15,00

Maccheroni With “Bolognese”. Euro 15,00 Maccheroni Style Bolognaise, 15,00 €

Pasta, Pesto Di Basilico E Patate.1s7.Euro 15,00.

Pasta, Basil Pesto And Potatoes, Euro 15,00 Pasta Au Pesto Et Pommes De Terre. Euro15,00
Orecchiette Al Pomodoro.: Euro 10,00

Orecchiette With Tomato Sauce. Euro 10,00 Orecchiette A La Sauce Tomate, 10,00 €

SECONDI PIATTT DI MARE / MAIN COURSES OF FISH/

Deuxié¢mes Plates De Poisson

Pesce Del Giorno (Grill, Al Sale, Al Forno, Mediterranea, Ecc.)Euro 6, 50 All’ Etto

Fish Of The Day (Baked / Roasted / Filleted Etc.) Fish Euro 6.50 /Hecto Péche Du Jour, 6,50 € / Hecto

Zuppa del pescatore con crostini, minimo per 2 persone . Euro 25,00 a persona

Seafood soup, min, 2 people. Euro 25,00 Soupe de poisson, mn 2 personnes. Euro 25,00

Frittura Di Paranza E Gamberi.4,i,2 Euro 18,00

Mixed Fried Fish And Prawns. Euro 18.00 Paranza Et Crevettes Frites, Euro 18,00

Calamari Fritti.i4,2 Euro 20,00

Fried Squid. Euro 20,00 Calamars Frits, 20,00 €
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Gamberoni Alla Griglia..- Euro 16.00

Grilled Prawns. Euro 16.00 Crevettes Grillées, 16,00 €

Grigliata Mista Di Pesce (Tonno, Spada E Gamberoni).2s* Euro 18,00

Mixed Grilled Fish (Tuna, Swordfish And Prawns). Euro 18.00 Grillade Mixte. Euro 18,00

Tonno Scottato Con Ortagei Di Stagione.s Euro 20,00.

Grilled Tuna And Salad. Euro 20.00. Thon Grille’, 20,00 €

Pesce Spada Alla Griglia, Euro 16,00

Grilled Swordfish, Euro 16,00 Espadon Grillé, 16,00 €

Astice Alla Catalana Con Misticanza E Cipolla.2 Euro 50,00
Catalan Lobster With Tomatoes, Mixed Salad And Onion. Euro 50.00 Homard Catalan, 50,00 €

SECONDI PIATTT DI CARNE -/ MAIN COURSES OF MEAT

Douxiemes Plates De Viande

Cotoletta Di Pollo Con Contorno Di Patate Fritte.i, Euro 12,00.

Chicken Cutlet With French Fries. Euro 12.00. Escalope De Poulet Et Frites, 12,00 €

Hamburgher Di Scottona Con Misticanza. Euro 15,00

Hamburger. Euro 15,00

Tagliata Di Vitello Al Pepe Verde.io, Euro 22,00

Beef With Green Pepper. Euro 22,00 Boeuf Au Poivre Vert, 22,00 €

Entrécote Di Vitello Con Misticanza. Euro 20,00.
Beef Entrécote. Euro 20.00. Entrecdte Grillée, 20,00 €

CONTORNI/ SIDE DISHES/ Accompagnemen tes

Patate Al Forno. Euro 6,00 Baked Potatoes. Euro 6,00  Pommes De Terre Au Four, 6,00 €
Insalata Mista. Euro 6,00 Mixed Salad. Euro 6,00 Salade Mixte, 6,00 €
Patate Fritte. Euro 6,00 French Fries. Euro 6.00 Frites, 6,00 €

Carpaccio Di Zucchine Al Limone, Rucola, Grana E Mandorle Tostate.7,3,s Euro 10,00

Courgette Carpaccio With Lemon, Rocket, Parmesan Cheese And Toasted Almonds. Euro 10.00

Carpaccio De Courgettes, Roquette, Amandes Et Grana Padano,10,00 €



MENU DEGUSTAZIONE

Euro 40,00 A Persona. Acqua, Pane E Coperto Inclusi

TASTING MENU

Euro 40,00 Per Person. Cover Charge, Water And Bread Included

Cozze Ripiene E Baccala Fritti, Polpette Di Melanzane

Fried Stuffed Mussels, Salt Cod Fritters, Eggplant Balls

Orecchiette FronteMare Di Grano Arso, Pesto Di Pistacchio,

Gamberi, Ciliegino E Capocollo Croccante

Orecchiette With Burnt Wheat, Pistachio, Prawns, Capocollo And

Tomatoes

Gamberoni Alla Griglia E Misticanza

Grilled Prawns

Per Gli Allergeni Consultare La Lista Allegata O Chiedere La Lista Al Personale Addetto
*Alcuni Prodotti Potrebbero Essere Abbattuti Per Bonifica Preventiva Come Previsto Dal Regolamento Ce 853-2004
*Some Fish And Shellfish For Consumption Are Treated Whit A Pre-Cleaning By Freezing, As Required By Reg Ce 853-2004

For Any Information On Substances And Allergens Can Consult The Appropriate Documentation, Which Will Be Provided On Request By The
Service Staff



