
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

QUEI 

BRAVI 

 RAGAZZI 

Cuore partenopeo 

Menù 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

ANTIPASTI 
DEGUSTAZIONE DI MARE (1,2,3,4,7,14) 

Piccola insalata di mare, carpaccio di salmone, spada affumicato al Faggio, marinati di salmone, 

spada, alici al pepe rosa, code di gamberi in salsa cocktail, gamberi e alici fritti, moscardini in 

umido pomodorini e olive nere Taggiasche, cozze alla Tarantina 

20,00 a persona (ordine minimo per 2 persone) 

POLPO (1,4,14) 
Con patate a pasta gialla condito con olio aromatizzato all’aglio, pepe nero, prezzemolo e sfoglie 

di pane Carasau 

18,00 

MOSCARDINI (1,4,14) 
In umido con pomodorini, olive nere Taggiasche, con bruschette di pane casareccio, olio 

aromatizzato all’aglio, prezzemolo leggermente piccanti 

17,00 

INSALATA DI MARE (1,2,4,14) 
Calamari, polipo, seppia, cozze e vongole con olio aromatizzato all’aglio, prezzemolo e sfoglie di 

pane Carasau  

 17,00 

TARANTINA (1,14) 
Cozze al pomodoro con olio aromatizzato all’aglio, bruschette di pane casareccio, prezzemolo e 

peperoncino 

15,00 

‘MPEPATA ALLA NAPOLETANA (1,4,14) 
Cozze con olio aromatizzato all’aglio, pepe nero, limone e prezzemolo  

 15,00 

GAMBERO ROSSO (1,2,7,8) 
Gamberi rossi di Mazzara, stracciatella di bufala campana, pane casareccio fritto con granella 

di pistacchio, olio evo 

20,00 

AFFUMICATI E MARINATI (1,2,4,14) 
Bresaole di salmone e spada affumicati al Faggio, marinati di salmone, spada e alici al pepe 

rosa con olio aromatizzato al limone e aglio 

€ 17,00 

ANTIPASTI DI TERRA  
DEGUSTAZIONE DI TERRA (1,7) 

Crudo di Parma, spianata calabra, salame napoletano, speck Alto Adige, pancetta arrotolata, 

bresaola della Valtellina, mortadella, lardo di Colonnata. Tris di prodotti caseari: mozzarella di 

bufala campana, stracciatella e burrata di bulala con sfoglie di pane Carasau 

13,00 a persona (ordine minimo per 2 persone) 

FRITTO CAMPANO (1,3,7) 
1 Crocchè di patate con mozzarella, 1 arancino di riso con carne trita, 1 frittatina di pasta, 1 

mozzarella in carrozza e frittelle di pasta cresciuta con alghe marine 

11,00 

CRUDO E BUFALA CAMPANA (1,7) 
Fiocchi di prosciutto crudo di Parma, mozzarella di bufala campana con sfoglie di pane Carasau  

14,00 

BUFALA CAMPANA (1,7) 
Mozzarella di bufala campana servita con pomodorini datterino rosso e con sfoglie di pane 

Carasau  

11,00 
 

In base alla stagionalità e alla reperibilità delle materie prime, alcuni prodotti potrebbero essere abbattuti termicamente all’origine. 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

 

 

 

 

 

PRIMI PIATTI 

SCIALATIELLI VERACI (1,3,4,14) 
Pasta fresca con vongole veraci, pomodorini, prezzemolo, olio aromatizzato 

all’aglio 

21,00 

SCIALATIELLI (1,2,3,4,14) 
Allo scoglio 

20,00 

PACCHERI (1,2,3,4,14) 
Con vongole, calamari, pomodorini, zucchine prezzemolo e olio aromatizzato 

all’aglio 

20,00 

ORECCHIETTE AL PISTACCHIO (1,2,3,4,7,8) 
Con gamberetti, burrata di bufala, crema di pistacchio di Bronte, prezzemolo e 

olio aromatizzato all’aglio 

18,00 

PACCHERI AL RAGÙ (1,3,7)   
Ragù Napoletano (salsa di pomodoro con pezzi di carne sfilacciati cotta 

lentamente) con provola affumicata e basilico  
14,00 

DATTERINO (1,3,7) 
Orecchiette con pomodorini datterini rossi e gialli, stracciatella di bufala, olio 

aromatizzato all’aglio, basilico 

15,00 

GNOCCHI (1,3,7) 
Al pomodoro San Marzano, mozzarella fior di latte, basilico 

14,00 
 

 

 

In base alla stagionalità e alla reperibilità delle materie prime, alcuni prodotti potrebbero essere abbattuti termicamente all’origine. 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

 

  

 

SECONDI DI MARE 

FRITTO MEDITERRANEO (1,2,4,14) 
Calamari, gamberi interi, pesci da spinare, verdurine in pastella 

25,00 

FRITTURA MISTA DI PESCE (1,2,14) 
Gamberi interi, calamari e verdurine in pastella 

22,00 

FRITTURA DI CALAMARI (1,14) 
Calamari e verdurine in pastella 

20,00 

ZUPPA DI PESCE (1,2,4,14) 
Pesce misto cotto in umido con pomodoro San Marzano, pomodorini Pachino, olio 

aromatizzato all’aglio, erbe aromatiche, bruschette di pane casareccio  

21,00 

GRIGLIATA DI MARE (2,4,14)  
Orata, calamaro, gambero intero, scampo, spada, salmone  

26,00 

GRIGLIATA DI GAMBERI E CALAMARI (2,14) 
Gamberi interi, calamari, serviti con contorno di melanzane e zucchine grigliate 

22,00 

ORATA (4) 
Orata eviscerata, servita con contorno di melanzane e zucchine grigliate 

18,00 

SPADA (4)  
Bistecca di pesce spada di circa 300gr servita con contorno di melanzane e zucchine 

grigliate 

18,00 

LA CARNE 

TAGLIATA DI FILETTO (7) 
Servita con contorno di melanzane e zucchine grigliate 

20,00 

TAGLIATA DI FILETTO RUCOLA E GRANA (7) 
Servita con contorno di melanzane e zucchine grigliate 

22,00 

TAGLIATA DI FILETTO PORCINI E LARDO (7)  
Servita con contorno di melanzane e zucchine grigliate 

 24,00 

CONTORNI 

FRIARIELLI   6,00 
Cime di rapa con aglio, olio e peperoncino  
INSALATA MISTA O VERDE  5,00 
VERDURE ALLA GRIGLIA  6,00 
PATATE FRITTE (1)    5,00 
ZUCCHINE IN PASTELLA (1, 3)  5,00 
 
 

In base alla stagionalità e alla reperibilità delle materie prime, alcuni prodotti potrebbero essere abbattuti termicamente all’origine. 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

PIZZE CLASSICHE 
MARGHERITA (1,7) 7,50 

pomodoro, mozzarella fior di latte, basilico, olio evo 

MARINARA (1) 6,00 
pomodoro, aglio, origano, basilico, olio evo 

BUFALA (1,7) 10,00 
pomodoro, mozzarella di bufala, basilico, olio evo 

CLASSICA (1,4,7) 10,00 
pomodoro, mozzarella fior di latte, origano, acciughe, capperi, olive, basilico, olio evo 

DIAVOLA (1,7) 9,50 
pomodoro, mozzarella fior di latte, salame piccante, basilico, olio evo 

CAPRICCIOSA (1,7) 10,50 
pomodoro, mozzarella fior di latte, salame dolce, carciofi, olive, funghi, cotto, basilico, 

olio evo 

AMERICANA (1,7) 10,00 
pomodoro, mozzarella fior di latte, patate fritte, wurstel, basilico, olio evo 

PROSCIUTTO E FUNGHI (1,7) 9,50 
pomodoro, mozzarella fior di latte, prosciutto cotto e funghi, basilico, olio evo 

GORGONZOLA E SPECK (1,7) 10,00 
pomodoro, mozzarella fior di latte, speck, gorgonzola, basilico, olio evo 

TONNO E CIPOLLA (1,7) 9,50 
pomodoro, mozzarella fior di latte, tonno, cipolla, basilico, olio evo 

VALTELLINA (1,7) 11,00 
pomodoro, mozzarella fior di latte, bresaola della Valtellina, porcini, basilico, olio evo 

QUATTRO FORMAGGI (1,7) 9,50 
mozzarella fior di latte, gorgonzola, taleggio, provola affumicata, basilico, olio evo 

QUATTRO STAGIONI (1,7) 9,50 
pomodoro, mozzarella fior di latte, cotto, funghi, carciofi, olive, basilico, olio evo 

VEGETARIANA (1,7) 10,00 
pomodoro, mozzarella fior di latte, verdure grigliate, basilico, olio evo 

FOCACCIA (1) 5,50 
pomodoro, origano, basilico, olio evo 

 

 

In base alla stagionalità e alla reperibilità delle materie prime, alcuni prodotti potrebbero essere abbattuti termicamente all’origine. 

 

 

AGGIUNTE E VARIAZIONI 
• Bufala/Burrata/Stracciatella/Ricotta/Polpette/Pesce/Molluschi/Crostacei 3,00 
• Mozzarella/Provola/Affettati/Pistacchio/Fiori di zucca/Porcini/Datterino 2,00 
• Tutti gli altri ingredienti 1,50 

 



  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

 

LE NOSTRE RICETTE 
LA REGINA (1,7) 9,00 

pomodoro, mozzarella fior di latte, grana grattugiato, basilico, olio evo 

STRACCIATELLA (1,7) 10,00 
pomodorini Pachino e stracciatella di bufala, basilico, olio evo 

AMALFITANA (1,7) 10,00 
mozzarella di bufala, pomodorini Pachino, basilico, olio evo 

MULIGNAN (1,7) 12,00 
pomodoro, mozzarella di bufala, melanzane fritte, grana grattugiato, basilico, olio evo 

O’ PROFESSOR (1,7) 12,00 
½ Bufala, ½ Salsiccia e friarielli 

BUFALONA (1,7) 13,00 
base rossa con al centro mozzarella di bufala a freddo intera, basilico, olio evo 

SORRENTINA (1,7) 11,00 
mozzarella di bufala, pomodorino Datterino giallo, basilico, olio evo 

POSILLIPO (1,7) 11,50 
pomodoro, mozzarella di bufala, pomodorino Datterino rosso, basilico, olio evo 

NAPOLETANA DOC (1 4,7) 11,50 
pomodoro, mozzarella di bufala, acciughe, origano, basilico, olio evo 

SALSICCIA E FRIARIELLI (1,7) 11,00 
provola affumicata, salsiccia, friarielli, olio evo 

MONTANARA (1,7) 11,00 
pomodoro, mozzarella fior di latte, salsiccia, funghi, rucola, basilico, olio evo 

SCOGLIERA (1,2,7,14) 17,00 
pomodoro, mozzarella fior di latte, frutti di mare, basilico, olio evo 

PIZZA AL RAGÙ NAPOLETANO (1,7) 10,00 
Ragù napoletano (salsa di pomodoro con pezzi di carne cotta lentamente), provola affumicata, basilico, olio evo 

SALSICCI A E PROVOLA (1,7) 11,00 
pomodoro, provola affumicata, salsiccia, basilico, olio evo 

SICILIANA (1,7) 11,00 
pomodoro, mozzarella fior di latte, melanzane fritte, salsiccia, basilico, olio evo 

TRICOLORE (1,7) 12,00 
mozzarella fior di latte, pomodorini, crudo, rucola, grana a scaglie, basilico, olio evo 

GUSTOSA (1,2,7) 10,00 
mozzarella fior di latte, panna, gamberi, zucchine 

LOMBARDA (1,7) 10,00 
mozzarella fior di latte, gorgonzola, crudo, basilico, olio evo 

DELICATA (1,7) 11,00 
provola affumicata, datterino giallo, pancetta, basilico, olio evo 

D10S (1,7) 11,00 
Mozzarella di bufala, pesto di basilico, datterino rosso, basilico, olio evo 

‘A MALAFEMMINA (1,7) 12,00 
mozzarella fior di latte, provola affumicata, salame dolce, ricotta di bufala campana, fiori di zucca, basilico, olio evo 

PURPETT (1,7) 13,00 
ciliegine di bufala, ragù napoletano (salsa di pomodoro con pezzi di carne sfilacciati cotta lentamente), polpettine 

fritte, basilico, olio evo 

SCIUPATIELL (1,7) 12,00 
Mozzarella di bufala, porcini, lardo di Colonnata, taleggio, basilico, olio evo 

BRONTOLO (1,2,7,8) 12,00 
Mozzarella di bufala, crema e granella di pistacchio do Bronte, gamberi, basilico, olio evo 

 

In base alla stagionalità e alla reperibilità delle materie prime, alcuni prodotti potrebbero essere abbattuti termicamente all’origine. 

 



  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

CALZONI E PIZZE FRITTE 

CALZONE LISCIO (1,7) 9,50 
pomodoro, mozzarella fior di latte, prosciutto cotto, basilico, olio evo 

PIZZA FRITTA (1,7) 10,00 
calzone ripieno di pomodoro, mozzarella fior di latte, ricotta, pepe, basilico 

O’ CHIATTON (fritto) (1,7,8) 14,00 
calzone ripieno di ricotta, provola affumicata, pepe ed esternamente mortadella, crema e 

granella di pistacchio di Bronte, burrata di bufala, basilico 

O’ NAPULITAN (fritto) (1,7) 11,00 
mozzarella fior di latte, ricotta, salame dolce, basilico 

CALZONE FRIARIELLO (fritto) (1,7) 11,00 
Salsiccia, friarielli e provola affumicata, basilico 

 

LE SPECIALI 
(cornicione ripieno di ricotta) 

L’ONORE E IL RISPETTO (1,4,7,14) 14,00 
Mozzarella fior di latte, mozzarella di bufala, stracciatella di bufala, salmone affumicato, 

rucola, olio evo 

Il PECCATO E LA VERGOGNA (1,2,7,8) 14,00 
Provola affumicata, salsiccia, patate al forno, crema di pistacchio, granella di pistacchio, 

basilico, olio evo 

CAPOCCHIA (1,7) 15,00 
base rossa con al centro mozzarella di bufala da 250gr, basilico, olio evo 

TERRONA (1,7) 14,00 
mozzarella di bufala, datterino rosso, datterino giallo, burrata, basilico, olio evo 

MORTAZZA (1,2,7,8) 14,00 
Mozzarella di bufala, Mortadella, crema di pistacchio, granella di pistacchio, basilico, olio evo 

KOULIBALY #26 (1,7) 14,00 
Ragù Napoletano, provola affumicata, melanzane fritte, polpette, basilico, olio evo 

BOMBETTA (1,7) 11,00 
pomodoro, mozzarella fior di latte, basilico, olio evo 

MERGELLINA (1,7) 13,00 
pomodoro, mozzarella di bufala, basilico, olio evo 

CHANEL (1,7) 9,00 
pomodoro, aglio e origano, basilico, olio evo 

LOREN (1,7) 13,00 
mozzarella di bufala, pomodorini, basilico, olio evo 

POSITANO (1,7) 13,00 
pomodoro, mozzarella di bufala, acciughe, origano, basilico, olio evo 

TOTO’ (1,7) 13,00 
provola affumicata, salsiccia, friarielli, olio evo 

PEPPINO (1,7) 13,00 
pomodoro, provola affumicata, salsiccia, basilico, olio evo 

PINUCCIO (1,7) 14,00 
mozzarella fior di latte, pomodorini, crudo, rucola, grana a scaglie, basilico, olio evo 

 

 In base alla stagionalità e alla reperibilità delle materie prime, alcuni prodotti potrebbero essere abbattuti termicamente all’origine. 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

PIZZA INTEGRALE 

MARGHERITA (1,7) 9,00 
pomodoro, mozzarella fior di latte, basilico, olio evo 

MARINARA (1) 6,50 
pomodoro, aglio e origano, basilico, olio evo 

VEGETARIANA (1,7) 11,50 
pomodoro, mozzarella fior di latte, verdure grigliate, basilico, olio evo 

TRICOLORE (1, 7) 13,00 
mozzarella fior di latte, pomodorini, crudo, rucola, grana a scaglie, 

basilico, olio evo 

NAPOLETANA DOC (1,4,7) 12,00 
pomodoro, mozzarella di bufala, acciughe, origano, basilico, olio evo 

AMALFITANA (1,7) 11,00 
mozzarella di bufala, pomodorini, basilico, olio evo 

STRACCIATELLA (1,7) 12.00 
pomodorini e stracciatella di bufala, basilico, olio evo 

BUFALA (1,7) 11,00 
pomodoro, mozzarella di bufala, basilico, olio evo 

SPECK E GORGONZOLA (1,7) 11,00 
pomodoro, mozzarella fior di latte, speck, gorgonzola, basilico, olio evo 

VALTELLINA (1,7) 12,00 
pomodoro, mozzarella fior di latte, bresaola, porcini, basilico, olio evo 

SALSICCIA E FRIARIELLI (1,7) 12,00 
provola affumicata, salsiccia, friarielli, olio evo 

SCOGLIERA (1,2,7,14) 17,00 
pomodoro, mozzarella fior di latte e frutti di mare, basilico, olio evo 

 
 

In base alla stagionalità e alla reperibilità delle materie prime, alcuni prodotti potrebbero essere abbattuti termicamente all’origine. 

 


