
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

TAKE AWAY MENU 

 

 
 



 

 SOEPEN - SOUPE - SOUPS – ซุป 
 

 

1. Tom Yam Kai - ต้มย ำไก ่         9,5€ 

-Thaise pikante soep met thaise kruiden, champignons en kip 

-Soupe thai piquante avec des épices thai, champignons et du poulet 

-Spicy thai soup with thai spices, mushrooms and chicken 
 

2. Tom Yam Khung - ต้มย ำกุง้       10,5€ 

-Thaise pikante soep met thaise kruiden, champignons en scampi 

-Soupe thai piquante avec des épices thai, champignons et des scampi 

-Spicy thai soup with thai spices, mushrooms and prawns 
 

 

4. Tom Kha Kai - ต้มข่ำไก ่       9,5€ 

-Thaise kokossoep met thaise kruiden, champignons en kip 

-Soupe thai au lait de coco avec des épices thai, champignons et du poulet 

-Thai soup with coconut milk, thai spices, mushrooms and chicken 
 

5. Tom Kha Khung - ต้มข่ำกุง้       10,5€ 

-Thaïs kokossoep met thaise kruiden, champignons en scampi 

-Soupe thai au lait de coco avec des épices thai, champignons et des scampis 

-Thai soup with coconut milk, thai spices, mushrooms and prawns 
 

 

SALADE - SALAD - ย ำ 
 

 

7. Yam Nuea - ย ำเนือ้        11€ 

-Salade met rundsvlees, komkommer, koriander, rode ajuin, limoensap en chili 
-Salade au boeuf, concombre, coriandre, oignon rouge, jus de lemon et du chili 
-Salad with beef, cucumber, coriander, red onion, lemon juice and chili 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

VOORGERECHTEN - ENTREES - STARTERS - สตำรท์เตอร ์ 
 

 

 

8. Poh Phia Thod - ปอเป๊ียะ (5 stuks/ pièces/ piece)    8,5€ 
- Huisgemaakte gefrituurde loempia’s met kip en groenten 
- Rouleaux de printemps frits faits maison au poulet et legumes 
- Homemade deep fried spring rolls with chicken 
 
 

9. Khung Sam Liem - กุ้งสำมเหลี่ยม (4 stuks/ pièces/ piece)   9€ 
- Huisgemaakte gefrituurde driehoeken met gekruide scampi 
- Triangles frits faits maison avec scampi assaisoner 
- Homemade fried seasoned prawn triangles 
 
 

10. Kai Satay  -  ไก่สะเต๊ะ  (4 stuks/ pièces/ piece)    9€ 
- Gegrilde kip saté met pindasaus 
- Brochettes de poulet grillé avec du sauce de cacahuète 
- Grilled chicken skewers with peanut sauce 
 
 

11. Kiew Thod – เกี๊ยวทอด  (5 stuks/ pièces/ piece)    8,5€ 
- Huisgemaakte gefrituurde wontons met gebakken kip in gele curry 
- Wontons frits faits maison avec du poulet cuit en du curry jaune 
- Homemade fried wotons with baked chicken in yellow curry 
 
 

12. Samosa – ซำโมซ่ำ (4 stuks/ pièces/ piece)     8€ 
- Huisgemaakte gefrituurde driehoekjes met groenten, gekruid in gele curry 
- Triangles frits faits maison avec legumes assaisoner dans du curry jaune 
- Homemade fried triangles with vegetables seasoned in yellow curry 
 
 

13. Penthai Mixed - เป็นไทสตำรท์เตอร ์ (5 stuks/ pièces/ piece)    10,50€ 
- Assortiment van voorgerechten 
- Assortiment d’entrées 
- Mix of starters 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

HOOFDGERECHT - PLAT PRINCIPAL - MAIN COURSES - เมนูหลกั  

 

Kip - Poulet – Chicken – ไก่ 

16. Keang Kiew Whaan Kai* - แกงเขยีวหวำนไก่       16€  
- Groene curry met kip, kokosmelk, bamboe scheuten, courgette, sperziebonen en thaise basilicum 
- Curry vert au poulet, lait de coco, pousses de bambou, courgette, haricots et basilic thai 
- Green curry with chicken, coconut milk, bamboo shoots, zucchini, string beans, and thai basil 
 

 

17. Keang Phed Kai* - แกงเผ็ดไก ่      16€ 
- Rode curry met kip, kokosmelk, bamboe scheuten, sperziebonen, wortelen en thaise basilicum 
- Curry rouge au poulet, lait de coco, pousses de bamboo, haricots, carottes et basilic thai 
- Red curry with chicken, coconut milk, bamboo shoots, string beans, carrots,  and thai basil 
 

 

18. Paneang Kai* - แกงพะแนงไก ่      16€ 
- Rode curry “Paneang“ met kip, kokosmelk, paprika, sperziebonen, wortelen en limoenblaadjes 
- Curry rouge “Paneang“ au poulet, lait de coco, poivron, carottes, haricots et feuilles de limon 

- Red curry “Paneang“  with chicken, coconut milk, peppers, carrots, string beans and lemon leafs  
 

 

19. Keang Kari Kai* - แกงกะหร่ีไก ่      16€ 
- Gele curry met kip, kokosmelk, courgette, wortelen, pijpajuin, ajuin en paprika 
- Curry jaune au poulet, lait de coco, courgette, carottes, oignons de printemps, oignon et poivron 
- Yellow curry with chicken, coconut milk, zucchini, carrots, spring onions, onion and peppers 
 

 

20. Massaman Kai* - มัสม่ันไก ่       16€ 
- Gewokte kip met massaman, wortelen, sperziebonen, ui, paprika, courgette, champignons en pinda 
- Poulet sautés avec massaman, carottes, oignon, poivron, courgettes, champignons et cacahuètes 
- Stir-fried chicken massaman, carrots, green beans, onion, peppers, zucchini, mushrooms and peanuts 

 

 

21. Pad Kaprao Kai* - ผัดกระเพรำไก ่      16€ 
- Gewokte kip met paprika, sperziebonen, ajuin en thaise basilicum 
- Poulet sauté avec du poivron, haricots, oignons et basilic thai 
- Stir Fried chicken with peppers, string beans, onion and thai basil 
 

 

22. Pad Prik Keang Kai*- ผัดพริกแกงไก ่      16€ 
- Gewokte kip met rode curry, sperziebonen, paprika, ajuin en limoenblaadjes 
- Poulet sauté avec du curry rouge, haricots, oignons, poivron et feuilles de limon . 
- Stir Fried chicken with red curry, string beans, onion, peppers and lemon leafs 
 

 

23. Pad Priew Whaan Kai* - ผัดเปรีย้วหวำนไก่      16€ 
- Gewokte kip in zoetzure saus met ananas, komkommer, wortelen, champignons en tomaten  
- Poulet sauté en sauce aigre-douce avec ananas, concombres, carottes, champignons et tomates  
- Stir Fried chicken in sweet and sour sauce with pineapple, cucumber, mushrooms, and tomatoes 

 

 

  



 
24. Kai Pad Naam Man Hoy* - ไก่ผัดน ้ำมันหอย     16€  
- Gewokte kip in oestersaus met champignons, wortelen, paprika, ajuin en babymais 
- Poulet sauté en sauce aux huitres avec champignons, carottes, poivron, oignon et épis de mais 
- Stir Fried chicken in oyster sauce with mushrooms, carrots, peppers, onion and baby corn 
 
 

25. Kai Pad Med Mamuang*- ไก่ผัดเม็ดมะม่วง     16€ 
- Gewokte kip met chili pasta, ajuin, champignons, paprika, wortelen, babymais en cashewnoten  
- Poulet sauté avec pâtes de chili, oignon, champignons, poivron, épis de mais et noix de cajou  
- Stir Fried chicken with chili paste, onion, mushrooms, peppers, carrots, baby corn and cashew nuts 
 
 

26. Kai Kratiam* - ไกก่ระเทียมพริกไท      16€ 
- Gewokte kip met peper, look, paprika en ajuin 
- Poulet sauté avec du poivre, de l’ail, poivron et oignons 
- Stir Fried chicken with pepper, garlic, peppers and onion 
 
 

27. Kwuay Tio Pad Pongkari Kai - ก๋วยเต๋ียวผัดผงกะหร่ีไก ่    16€ 

- Gebakken noedels in gele curry met kip, pijpajuin, wortelen, paprika en ajuin 
- Nouilles sautées au curry jaune avec poulet, oignons nouveaux, carottes, poivron et oignon 
- Stir Fried noodles in yellow curry with chicken, spring onions, carrots, peppers and onion 
 
 

28. Khao Pad Kai - ข้ำวผัดไก่        16€ 
- Gebakken rijst met kip, wortelen, erwten en pijpajuin  
- Riz sauté au poulet, carottes, petit pois et oignons de printemps  
- Stir Fried riced with chicken, carrots, peas and spring onion 
 
 

29. Pad Thai Kai - ผัดไทไก ่       16€ 
- Gebakken noedels in ”Pad Thai saus” met kip, sojascheuten, pijpajuin en pindanoten 
- Nouilles sauté en ”sauce Pad Thai” au poulet, soja, oignons de printemps et cacahuètes 
- Stir Fried noodles in ”Pad Thai sauce” with chicken, soy sprouts, spring onion and peanuts 
 
 

30. Kwuay Tio Pad Kai - ก๋วยเต๋ียวผัดไก ่      16€  
- Gebakken noedels in “Zoete soja saus” met kip, sojascheuten, pijpajuin en pindanoten 
- Nouilles sauté en ”sauce de soja Doux ” au poulet, soja, oignons de printemps et cacahuètes   
- Stir Fried noodles in  ”Sweet soy sauce” with chicken, soy sprouts, spring onion and peanuts 
 
 

31. Laab Kai* - ลำบไก ่        16€ 

- Fijngehakte kip met muntblaadjes, rode ajuin en chili op thaise wijze bereid 

- Haché de poulet avec feuilles de menthe, oignon rouge et du chili préparé a la façon thai 
- Minced chicken with mint leafs, red onion and chili prepared on the thai way 

 
*Jasmijn rijst inbegrepen/ riz jasmine inclus/ jasmine riced included 

 

 

 

 



 

HOOFDGERECHT - PLAT PRINCIPAL - MAIN COURSES - เมนูหลกั  

 

Rundsvlees - Boeuf - Beef – เน้ือ 

34. Keang Kiew whaan Nuea* - แกงเขียวหวำนเนือ้      17€  
- Groene curry met rund, kokosmelk bamboe scheuten, courgette, sperziebonen en thaise basilicum 
- Curry vert au boeuf, lait de coco, de bambou, courgette, haricots et basilic thai 
- Green curry with beef, coconut milk, bamboo shoots, zucchini, string beans, and thai basil 
 

 

35. Keang Phed Nuea* - แกงเผ็ดเนือ้      17€ 
- Rode curry met rund, kokosmelk, bamboe scheuten, sperziebonen, wortelen en thaise basilicum 
- Curry rouge au boeuf, lait de coco, pousses de bambou, haricots, carottes  et basilic thai 
- Red curry with beef, coconut milk, bamboo shoots, string beans, carrots and thai basil 
  
 

36. Paneang Nuea* - แกงพะแนงเนือ้      17€ 
- Rode curry “Paneang“ met rund, kokosmelk, paprika, wortelen, sperziebonen en limoenblaadjes 
- Curry rouge “Paneang“ au boeuf, lait de coco, poivron, carottes, haricots et feuilles de limon 
- Red curry “Paneang“  with beef, coconut milk, carrots, peppers, carrots, string beans and lemon leafs 
 

 

37. Keang Kari Nuea* - แกงกะหร่ีเนือ้       17€ 
- Gele curry met rund, kokosmelk, courgette ,wortelen, pijpajuin, ajuin en paprika 
- Curry jaune au boeuf, lait de coco, courgette, carottes, oignons de printemps, oignon et poivron 
- Yellow curry with beef, coconut milk, zucchini, carrots, spring onions, onion and peppers 
 
 

38. Massaman Nuea* - มัสม่ันเนือ้      17€ 
- Gewokte rund met massaman, wortelen, sperziebonen, ui, paprika, courgette, champignons en pinda 
- Boeuf sautés avec massaman, carottes, oignon, poivron, courgettes, champignons et cacahuètes 
- Stir-fried beef with massaman, carrots, green beans, onion, peppers, zucchini, mushrooms and peanuts 
 

 

39. Pad Kaprao Nuea* - ผัดกระเพรำเนือ้      17€ 
- Gewokte rund met paprika, ajuin, sperziebonen en thaise basilicum 
- Boeuf sauté avec du poivron, oignons, haricots et basilic thai 
- Stir Fried beef with peppers, onion, string beans and thai basil 
 

 

40. Pad Prik Keang Nuea*- ผัดพริกแกงเนือ้     17€ 
- Gewokte rund met rode curry, sperziebonen, paprika, ajuin en limoenblaadjes 
- Boeuf sauté avec du curry rouge, haricots, poivron, oignon et feuilles de limon 
- Stir Fried chicken with red curry, string beans, peppers, onion and lemon leafs 
 

 

41. Pad Priew Whaan Nuea* - ผัดเปรีย้วหวำนเนือ้     17€ 
- Gewokte rund in zoetzure saus met ananas, komkommer, wortelen, champignons en tomaten  
- Boeuf sauté en sauce aigre-douce avec ananas, concombres, carottes, champignons et tomates  
- Stir Fried beef in sweet and sour sauce with pineapple, cucumber, mushrooms and tomatoes 
 

 

 



 
42. Nuea Pad Naam Man Hoy* - เนือ้ผัดน ้ำมันหอย    17€  
- Gewokte rund in oestersaus met champignons, wortelen, paprika, ajuin en babymais 
- Boeuf sauté en sauce aux huitres avec champignons, carottes, poivron, oignon et épis de mais 
- Stir Fried beef in oyster sauce with mushrooms, carrots, peppers, onion and baby corn 
 
 

43. Nuea Pad Med Mamuang*- เนือ้ผัดเม็ดมะม่วง     17€ 
- Gewokte rund met chili pasta, ajuin, champignons, paprika, wortelen, babymais en cashewnoten  
- Boeuf sauté avec pâtes de chili, oignon, champignons, poivron, épis de mais et noix de cajou  
- Stir Fried beef with chili paste, onion, mushrooms, peppers, carrots, baby corn and cashew nuts 
 
 

44. Nuea Kratiam* - เนือ้กระเทียมพริกไท      17€ 
- Gewokte rund met peper, look, paprika en ajuin 
- Boeuf sauté avec du poivre, de l’ail, poivron et oignons 
- Stir Fried beef with pepper, garlic, peppers and onion 
 
 

45. Kwuay Tio Pad Pongkari Nuea - ก๋วยเต๋ียวผัดผงกะหร่ีเนือ้   17€ 

- Gebakken noedels in gele curry met rund, pijpajuin, wortelen, paprika en ajuin 
- Nouilles sautées au curry jaune avec boeuf, oignons nouveaux, carottes, poivron et oignon 
- Stir Fried noodles in yellow curry with beef, spring onions, carrots, peppers and onion 
 
 

46. Khao Pad Nuea - ข้ำวผัดเนือ้       17€ 
- Gebakken rijst met rund, wortelen, erwten en pijpajuin  
- Riz sauté au boeuf, carottes, petit pois et oignons de printemps  
- Stir Fried riced with beef, carrots, peas, and spring onion 
 
 

47. Pad Thai Nuea - ผัดไทเนือ้       17€ 
- Gebakken noedels in ”Pad Thai saus” met rund, sojascheuten, pijpajuin en pindanoten 
- Nouilles sauté en ”sauce Pad Thai” au  boeuf, soja, oignons de printemps et cacahuètes 
- Stir Fried noodles in ”Pad Thai sauce” with beef, soy sprouts, spring onion and peanuts 
 
 

48. Kwuay Tio Pad Nuea - ก๋วยเต๋ียวผัดเนือ้     17€  
- Gebakken noedels in “Zoete soja saus” met rund, sojascheuten, pijpajuin en pindanoten 
- Nouilles sauté en ”sauce de soja Doux ” au boeuf, soja, oignons de printemps et cacahuètes   
- Stir Fried noodles in  ”Sweet soy sauce” with beef, soy sprouts, spring onion and peanuts 
 
 

49. Laab Nuea* - ลำบเนือ้       17€ 
- Fijngehakte rund met muntblaadjes, rode ajuin en chili op thaise wijze bereid 
- Haché de boeuf avec feuilles de menthe, oignon rouge et du chili préparé a la façon thai 
- Minced beef with mint leafs, red onion and chili prepared on the thai way 
 

 

*Jasmijn rijst inbegrepen/ riz jasmine inclus/ jasmine riced included 
 

 

 
 



 

HOOFDGERECHT - PLAT PRINCIPAL - MAIN COURSES - เมนูหลกั  

 

Scampi - Prawn - กุง้  

52. Keang Kiew whaan Khung* - แกงเขยีวหวำนกุ้ง     18€  
- Groene curry met scampi, kokosmelk, bamboe scheuten, courgette, sperziebonen en thaise basilicum 
- Curry vert au scampi, lait de coco, pousses de bambou, courgette, haricots et basilic thai 
- Green curry with prawn, coconut milk, bamboo shoots, zucchini, string beans, and thai basil 
 

 

53. Keang Phed Khung* - แกงเผ็ดกุ้ง      18€ 
- Rode curry met scampi, kokosmelk, bamboe scheuten, sperziebonen, wortelen en thaise basilicum 
- Curry rouge au scampi, lait de coco, pousses de bambou, haricots, carottes et basilic thai 
- Red curry with prawn, coconut milk, bamboo shoots, string beans, carrots and thai basil 
 

 

54. Paneang Khung* - แกงพะแนงกุ้ง      18€ 
- Rode curry Paneang met scampi, kokosmelk, paprika, sperziebonen en limoenblaadjes 
- Curry rouge “Paneang“ au scampi, lait de coco , poivron, haricots et feuilles de limon 

- Red curry “Paneang“  with prawn, coconut milk, peppers, string beans and lemon leafs 
 
 

55. Keang Kari Khung* - แกงกะหร่ีกุง้       18€ 
- Gele curry met scampi, kokosmelk, courgette ,wortelen, pijpajuin, ajuin en paprika 
- Curry jaune au scampi, lait de coco, courgette, carottes, oignons de printemps, oignon et poivron 
- Yellow curry with prawn, coconut milk, zucchini, carrots, spring onions, onion and peppers 
 

 

56. Massaman Khung* - มัสม่ันกุ้ง      18€ 
- Gewokte scampi met massaman, wortelen, sperziebonen, ui, paprika, courgette, champignons en pinda 
- Scampi sautés avec massaman, carottes, oignon, poivron, courgettes, champignons et cacahuètes 
- Stir-fried shrimp with massaman, carrots, green beans, onion, peppers, zucchini, mushrooms and peanuts 

 

 

57. Pad Kaprao Khung* - ผัดกระเพรำกุง้      18€ 
- Gewokte scampi met paprika, ajuin, sperziebonen en thaise basilicum 
- Scampi sauté avec du poivron, oignons, haricots et basilic thai 
- Stir Fried prawn with peppers, onion, string beans and thai basil 
 

 

58. Pad Prik Keang Khung*- ผัดพริกแกงกุ้ง     18€ 
- Gewokte scampi met rode curry, sperziebonen, paprika, ajuin en limoenblaadjes 
- Scampi sauté avec du curry rouge, haricots, poivron, oignon et feuilles de limon . 
- Stir Fried prawn with red curry, string beans, peppers, onion and lemon leafs 
 

 

59. Pad Priew Whaan Khung* - ผัดเปรีย้วหวำนกุ้ง     18€ 
- Gewokte scampi in zoetzure saus met ananas, komkommer, wortelen, champignons en tomaten  
- Scampi sauté en sauce aigre-douce avec ananas, concombres, carottes, champignons et tomates  
- Stir Fried prawn in sweet and sour sauce with pineapple, cucumber, mushrooms, and tomatoes 

 
 



 
60. Khung Pad Naam Man Hoy* - กุ้งผัดน ้ำมันหอย    18€  
- Gewokte scampi in oestersaus met champignons, wortelen, paprika, ajuin en babymais 
- Scampi sauté en sauce aux huitres avec champignons, carottes, poivron, oignon et épis de mais 
- Stir Fried prawn in oyster sauce with mushrooms, carrots, peppers, onion and baby corn 
 
 

61. Khung Pad Med Mamuang*- กุง้ผัดเม็ดมะม่วง     18€ 
- Gewokte scampi met chili pasta, ajuin, champignons, paprika, wortelen, babymais en cashewnoten  
- Scampi sauté avec pâtes de chili, oignon, champignons, poivron, carottes, épis de mais et noix de cajou  
- Stir Fried prawn with chili paste, onion, mushrooms, peppers, carrots, baby corn and cashew nuts 
 
 

62. Khung Kratiam* - กุง้กระเทียมพริกไท      18€ 
- Gewokte scampi  met peper, look, paprika en ajuin 
- Scampi sauté avec du poivre, de l’ail, poivron et oignons 
- Stir Fried prawn with pepper, garlic, peppers and onion 
 
 

63. Kwuay Tio Pad Pongkari Khung- ก๋วยเต๋ียวผัดผงกะหร่ีเนือ้   18€ 

- Gebakken noedels in gele curry met scampi, pijpajuin, wortelen, paprika en ajuin 
- Nouilles sautées au curry jaune avec scampi, oignons nouveaux, carottes, poivron et oignon 
- Stir Fried noodles in yellow curry with prawn, spring onions, carrots, peppers and onion 
 
 

64. Khao Pad Khung - ข้ำวผัดกุ้ง       18€ 
- Gebakken rijst met scampi, wortelen, erwten en pijpajuin  
- Riz sauté au scampi, carottes, petit pois et oignons de printemps  
- Stir Fried riced with prawn, carrots, peas, and spring onion 
 
 

65. Pad Thai Khung - ผัดไทกุ้ง       18€ 
- Gebakken noedels in ”Pad Thai saus” met scampi, sojascheuten, pijpajuin en pindanoten 
- Nouilles sauté en ”sauce Pad Thai” avec du scampi, soja, oignons de printemps et cacahuètes 
- Stir Fried noodles in ”Pad Thai sauce” with prawn, soy sprouts, spring onion and peanuts 
 
 

66. Kwuay Tio Pad Khung - ก๋วยเต๋ียวผัดกุง้     18€  
- Gebakken noedels in “Zoete soja saus” met scampi, sojascheuten, pijpajuin en pindanoten 
- Nouilles sauté en ”sauce de soja Doux” au scampi, soja, oignons de printemps et cacahuètes   
- Stir Fried noodles in  ”Sweet soy sauce” with prawn, soy sprouts, spring onion and peanuts 

 
 
 

*Jasmijn rijst inbegrepen/ riz jasmine inclus/ jasmine riced included 

 

 

 

 

 

 

 



 

HOOFDGERECHT - PLAT PRINCIPAL - MAIN COURSES - เมนูหลกั  

 

Eend - Canard - Duck – เป็ด 

70. Keang Kiew whaan Ped* - แกงเขยีวหวำนเป็ด      18€  
- Groene curry met eend, kokosmelk, bamboe scheuten, courgette, sperziebonen en thaise basilicum 
- Curry vert avec du canard frits, lait de coco, pousses de bambou, courgette, haricots et basilic thai 
- Green curry with deep fried duck, coconut milk, bamboo shoots, zucchini, string beans, and thai basil 
 
 

71. Keang Phed Ped Yang* - แกงเผ็ดเป็ดย่ำง     18€ 
- Rode curry met gefrituurde eend, kokosmelk, tomaten, babymais, champignons, ananas en paprika 
- Curry rouge avec du canard frit, lait de coco, tomates, ananas, épis de mais, champignons et poivron 
- Red curry with deep fried duck, coconut milk, tomatoes, pineapple, mushrooms, baby corn and peppers 
 
 

72. Paneang Ped* - พะแนงเป็ด       18€ 
- Rode curry Paneang met eend, kokosmelk, paprika, sperziebonen, wortelen en limoenblaadjes 

- Curry rouge “Paneang“ au canard, lait de coco, poivron, haricots, carottes et feuilles de limon 
- Red curry “ Paneang“  with duck, coconut milk, carrots, peppers, string beans and lemon leafs 
 
 

73. Ped Thod Kroob* - เป็ดทอดกรอบ      18€ 
- Gefrituurde eend in kokosmelk, chilipasta ,wortelen, pijpajuin, ajuin en paprika 
- Canard frit au lait de coco, pâte de chili, carottes, oignons de printemps, oignons et poivron 
- Deep fried duck with coconut milk, chili paste, carrots, spring onions, onions and peppers 
 
 

74. Pad Kaprao Ped* - ผัดกระเพรำเป็ด      18€ 
- Gewokte eend met paprika, ajuin, sperziebonen en thaise basilicum 
- Canard sauté avec du poivron, oignons, haricots et basilic thai 
- Stir Fried duck with peppers, onion, string beans and thai basil 
 
 

75. Pad Prik Keang Ped*- ผัดพริกแกงเป็ด      18€ 
- Gewokte eend met rode curry, sperziebonen, paprika, ajuin en limoenblaadjes 
- Canard sauté avec du curry rouge jaune, haricots, poivron, oignon et feuilles de limon . 
- Stir Fried duck with red curry, string beans, peppers, onion and lemon leafs 
 
 

76. Pad Priew Whaan Ped* - ผัดเปรีย้วหวำนเป็ด      18€ 
- Gewokte eend in zoetzure saus met ananas, komkommer, wortelen, champignons en tomaten  
- Canard sauté en sauce aigre-douce avec ananas, concombres, carottes champignons et tomates  
- Stir Fried duck in sweet and sour sauce with pineapple, cucumber, mushrooms, and tomatoes 
 
 

 

 

*Jasmijn rijst inbegrepen/ riz jasmine inclus/ jasmine riced included 
 

 

 
 



 
77. Ped Pad Naam Man Hoy* - เป็ดผัดน ้ำมันหอย     18€  
- Gewokte eend in oestersaus met champignons, wortelen, paprika, onion en babymais 
- Canard sauté en sauce aux huitres avec champignons, carottes, poivron et épis de mais 
- Stir Fried duck in oyster sauce with mushrooms, carrots, peppers, onion and baby corn 
 
 

78. Ped Pad Med Mamuang*- เป็ดผัดเม็ดมะม่วง     18€ 

- Gewokte eend met chili pasta, ajuin, champignons, paprika, wortelen, babymais en cashewnoten  
- Canard sauté avec pâtes de chili, oignon, champignons, poivron, épis de mais et noix de cajou  
- Stir Fried duck with chili paste, onion, mushrooms, peppers, carrots, baby corn and cashew nuts 
 
 

79. Massaman Ped* - มัสม่ันเป็ด      18€ 

- Gewokte eend met massaman, wortelen, sperziebonen, ui, paprika, courgette, champignons en pinda 
- Canard sautés avec massaman, carottes, oignon, poivron, courgettes, champignons et cacahuètes 
- Stir-fried duck with massaman, carrots, green beans, onion, peppers, zucchini, mushrooms and peanuts 

 
 

80. Nam Tok Ped* - น ้ำตกเป็ด       18€ 

- Gefrituurde eend met muntblaadjes, koriander rode ajuin en chili op thaise wijze bereid 
- Canard frit avec feuilles de menthe, coriandre, oignon rouge et du chili préparé a la façon thai 
- Deep fried duck with mint leafs, coriander, red onion and chili prepared on the thai way 
 
 

81. Gefrituurde eend met pindasaus* - เป็ดซอสถ่ัว    18€ 
- Canard frit avec sauce aux cachouètes 
- Fried duck with peanut sauce 
 
 

82. Pad Thai Ped - ผัดไทเป็ด       18€ 
- Gebakken noedels in ”Pad Thai saus” met eend, sojascheuten, pijpajuin en pindanoten 
- Nouilles sauté en ”sauce Pad Thai” avec du canard, soja, oignons de printemps et cacahuètes 
- Stir Fried noodles in ”Pad Thai sauce” with duck, soy sprouts, spring onion and peanuts 
 

 
 
 
 

*Jasmijn rijst inbegrepen/ riz jasmine inclus/ jasmine riced included 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

HOOFDGERECHT - PLAT PRINCIPAL - MAIN COURSES - เมนูหลกั  

 

 

Speciaal – spécial - special  
 
 

83. Pad Thai speciaal – ผัดไทพิเศษ      18€ 
- Gebakken noedels in ”Pad Thai saus” met rund en scampi, sojascheuten, pijpajuin en pindanoten 
- Nouilles sauté en ”sauce Pad Thai” au boeuf et scampi, soja, oignons de printemps et cacahuètes 
- Stir Fried noodles in ”Pad Thai sauce” with beef and scampi, soy sprouts, spring onion and peanuts 
 
 

84. Kwuay Tio Pad speciaal - ก๋วยเต๋ียวพิเศษ     18€  
- Gebakken noedels in Zoete soja saus met rund en scampi, sojascheuten, pijpajuin en pindanoten 
- Nouilles sauté en ”sauce de soja Doux au boeuf et scampi, soja, oignons de printemps et cacahuètes   
- Stir Fried noodles in  Sweet soy sauce with beef and prawn, soy sprouts, spring onion and peanuts 
 

 
Vegetarisch - Végétarien - Vegetarian – มงัสวิรติั  

Vegan – mogelijk/possible 
 

91. Keang Kiew whaan Pak*- แกงเขยีวหวำนผัก     15€ 
- Groene curry met, kokosmelk, bamboe scheuten, courgette, sperziebonen en thaise basilicum 
- Curry vert au lait de coco, pousses de bambou, courgette, haricots et basilic thai 
- Green curry, coconut milk, bamboo shoots, zucchini, string beans, and thai basil 
 
 

92. Keang Kari Pak* - แกงกะหร่ีผัก      15€ 
- Gele curry kokosmelk, courgette, wortelen, pijpajuin, ajuin en paprika 
- Curry jaune lait de coco, courgette, carottes, oignons printemps, oignon et poivron 
- Yellow curry coconut milk, zucchini, carrots, spring onions, onion and peppers 
 
 

93. Massaman Pak* - มัสม่ันผัก       15€ 
- Gewokte massaman, wortelen, sperziebonen, ui, paprika, courgette, champignons en pinda 
- Massaman sautés, carottes, oignon, poivron, courgettes, champignons et cacahuètes 
- Stir-fried massaman, carrots, green beans, onion, peppers, zucchini, mushrooms and peanuts 
 
 

94. Pad Kaprao Pak* - ผัดกระเพรำผัก     15€ 
- Gewokte groenten, paprika, ajuin, sperziebonen en thaise basilicum 
- Légumes sauté, poivron, oignons, haricots et basilic thai 
- Stir Fried vegetables peppers, onion, string beans and thai basil 

 

 



 
95. Pad Priew Whaan Pak*- ผัดเปรีย้วหวำนผัก     15€ 
- Gewokte groenten in zoetzure saus, ananas, komkommer, wortelen, champignons en tomaten 
- Légumes sauté en sauce aigre douce, ananas, concombres, carottes, champignons et tomates 
- Stir Fried vegetables in sweet and sour sauce, pineapple, cucumber, mushrooms, and tomatoes 
 
 

96. Kwuay Tio Pad Pongkari Pak - ก๋วยเต๋ียวผัดผงกะหร่ีผัก    15€ 

- Gebakken noedels in gele curry, pijpajuin, wortelen, paprika en ajuin 
- Nouilles sautées au curry jaune, oignons de printemps, carottes, poivron et oignon 
- Stir Fried noodles in yellow curry, spring onions, carrots, peppers and onion 

 
 

97. Pad Thai Pak - ผัดไทผัก        15€ 
- Gebakken noedels”Pad Thai saus”, sojascheuten, pijpajuin en pindanoten  
- Nouilles sauté en ”sauce Pad Thai”, pousses de soja, oignons de printemps et cacahuètes 
- Stir Fried noodles in ”Pad Thai sauce”, soy sprouts, spring onion and peanuts 
 
 

98. Kwuay Tio Pad Pak, - กว๋ยเต๋ียวผัดผัก      15€ 
- Gebakken noedels “Zoete soja saus”, sojascheuten, pijpajuin en pindanoten   
- Nouilles sauté en sauce de soja Doux ”, soja, oignons de printemps et cacahuètes   
- Stir Fried noodles in ”Sweet soy sauce”, soy sprouts, spring onion and peanuts 
 
 

99. Pad Pak Ruam mid*- ผัดผักรวมมิตร      14€ 
- Mix van gewokte groeten 
- Mix de légumes sauté  
- Mix vegetables stir fried 

 
 
 

*Jasmijn rijst inbegrepen/ riz jasmine inclus/ jasmine riced included 

 
 
 
 
 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

Extra - Supplement- เสริม 
 

 

Jasmijn rijst , Riz Jasmin, Jasmine Riced, ข้ำวสวย     3€ 

Gebakken rijst, Riz sauté, Stir Fried Riced, (Groot)  ข้ำวผัดเล็ก    11€ 

Gebakken noedels, Nouilles sauté, Stir Fried noodels, (Groot)  ก๋วยเต๋ียวผัดเลก็ 11€ 

Gebakken noedels ,Nouilles sauté, Stir Fried noodles “Pad thai “(Groot) 11€ 

Thai cassava chips, Chips de manioc thaï      3€ 

Gele curry saus, Sauce au curry jaune, Yellow curry sauce   6€ 

 

DELUXE (2 Personen) 
 
 

  A. Keang Kiew whaan* -  แกงเขยีวหวำนรวมพิเศษ     39€ 
      Groene curry met kip, rund, scampi, eend kokosmelk, bamboe, courgette, sperzie en thaise basilicum 
       Green curry with chicken, beef, prawns, duck, coconut milk, bamboo, zucchini, string beans, and basil 
 

  B. Paneang*  - แกงพะแนงรวมพิเศษ      39€ 
       Rode curry “Paneang“ met kip, rund, scampi, eend, kokosmelk, paprika, sperzie en limoenblaadjes 
         Red curry “Paneang“  with chicken, beef, prawns, duck, coconut milk, peppers and lemon leafs  
 

  C. Keang Kari* - แกงกะหร่ีรวมพิเศษ      39€ 
       Gele curry met kip, kip, rund, scampi, eend, kokosmelk, courgette, pijpajuin, ajuin en paprika 
        Yellow curry with chicken, beef, prawns, duck, coconut milk, zucchini, onion and peppers 
 

  D. Pad Kaprao* - ผักกระเพรำรวมพิเศษ      39€ 
       Gewokte kip, rund, scampi, eend met paprika, sperziebonen, ajuin en thaise basilicum 
        Stir Fried chicken, beef, prawns, duck with peppers, string beans, onion and thai basil 
 

  E. Pad Prik Keang* - ผัดพริกแกงรวมพิเศษ      39€ 
       Gewokte kip, rund, scampi, eend met rode curry, sperziebonen, paprika, ajuin en limoenblaadjes 
       Stir Fried chicken, beef, prawns, duck with red curry, string beans, onion, peppers and lemon leafs 
 

 F. Pad Med Mamuang* - ผัดเม็ดมะม่วงรวมพิเศษ     39€ 
     Gewokte kip, rund, scampi, eend met chili pasta, champignons, paprika, babymais en cashewnoten 
     Stir Fried chicken, beef, prawns, duck,chili paste, mushrooms, peppers, baby corn and cashew nuts 
 

*2 Jasmijn rijst inbegrepen/ 2 riz jasmine inclus/2 jasmine riced included+1 thai cassava 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

Open/ Ouvert 
Woensdag– Zondag / Mercredi– Dimanche 

17:00 – 21:00 
Keuken sluit om 20u30 

Maandag -Dinsdag gesloten 
Lundi- Mardi fermé 

Bestellen: Online: www.penthai.info 
 

Email: info.penthai@gmail.com 
Adres: Tervuursesteenweg 635 

1982 Elewijt 

Tel: 015/34.90.04 

 

Lunch kan steeds een dag op voorhand worden besteld via mail en  
op vraag worden geleverd  

Wij zijn ook beschikbaar voor speciale kleine evenementen 
Contacteer ons via telefoon of email voor meer info. 

 

Wij aanvaarden: 

  

 



 

 

 

 

 

 Smakelijk! 
Bon appétit! 

Enjoy 


