Specialita di asparagi
Aperitivo consigliato: BURSCHIK’S VERMOUTH WIENER KLASSIK € 5.-

Menu con zuppa e dessert € 19,90 oppure Menu con zuppa oppure dessert € 17,90

Zuppe:
Crema di asparagi con panna oppure Brodo di manzo con gnocchetti di semolino

Menu I: Crépes vegetariane agli asparagi

Due crépes ripiene di asparagi misti e formaggio fresco, servite con uovo al tegamino
e insalata verde

Menu 2: Crépes viennesi agli asparagi

Due crépes ripiene di asparagi di Marchfeld avvolti nel bacon, gratinate con pesto di
basilico,servite in padella, accompagnate da insalata verde

Menu 3: Crépes primaverili Cordon Bleu
Due crépes ripiene di asparagi di Marchfeld, prosciutto cotto e cipollotti,
impanate e fritte, servite con salsa tartara

Menu 4: Bocconcini di filetto di maiale alla stiviana

Filetto di maiale saltato in salsa alla panna, con asparagi misti di Marchfeld,
salsa olandese e patate al prezzemolo, servito in padella

Menu 5: Punte di asparagi di Marchfeld
Punte di asparagi di Marchfeld con salsa alle erbe e striscioline di prosciutto rosolato,
accompagnate da patate

Dessert in bicchiere:
Crema di quark con fragole
Crema di mascarpone al caffé e rum con savoiardi

ot Vino biologico dall’Austria:
Griiner Veltliner Landwein 1/8 € 3,20
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