
Spécialités d’asperges 
Suggestion d’apéritif : BURSCHIK’S VERMOUTH WIENER KLASSIK € 5, 

 
 

Menu avec soupe et dessert € 19,90 ou Menu avec soupe ou dessert € 17,90 
 

Soupes : 
Crème d’asperges avec Chantilly ou Bouillon de bœuf avec quenelles de semoule 

 
Menu 1 : Crêpes végétariennes aux asperges 

Deux crêpes farcies aux asperges variées et au fromage frais, 
servies avec un œuf au plat et une salade verte 

 
Menu 2 : Crêpes viennoises aux asperges 

Deux crêpes farcies d’asperges de Marchfeld enrobées de lard, 
graténées au pesto de basilic, servies à la poêle, 

accompagnées d’une salade verte 

Menu 3 : Crêpes de printemps façon Cordon Bleu 
Deux crêpes farcies aux asperges de Marchfeld, jambon blanc et ciboule, 

panées et frites, servies avec une sauce tartare 
   

Menu 4 : Émincé de filet de porc à la styrienne 
Filet de porc émincé en sauce à la crème, 

avec asperges variées de Marchfeld, sauce hollandaise 
et pommes de terre persillées, servi à la poêle 

 

Menu 5 : Pointes d’asperges de Marchfeld 
Pointes d’asperges de Marchfeld avec sauce aux herbes 

et lamelles de jambon poêlées, accompagnées de pommes de terre 
 

 
 

Desserts en verrine : 
Crème de fromage blanc aux fraises 

Crème mascarpone au café et au rhum avec biscuit 

 

 Vin biologique d’Autriche : 
Grüner Veltliner Landwein 1/8 € 3,20 

 

 


