Specialita del mese
Proposta di aperitivo BURSCHIK"S VERMOUTH WIENER KLASSIK € 5,-

Menu con minestra e dessert € 19,90 Menu con minestra o dessert € 17,90

Vellutata all'aglio oppure Vellutata alla zucca

Menu 1: Crespelle alla greca con zucchine

Due crespelle farcite con zucchine saltate e formaggio, accompagnate
da salsa al formaggio di pecora e tzatziki

Menu 2: Crespelle all'italiana con carne

Due crespelle farcite con carne di vitello tritata, insaporite con pesto
al basilico e accompagnate da insalata mista

Menu 3: Crespelle alla messicana con chili

Due crespelle farcite con fagioli, mais e carne tritata, servite in
padella con salsa guacamole

Menu 4: Cotoletta all'aglio alla Waldviertel

Cotoletta di maiale insaporita con aglio, panata e fritta, servita
con insalata mista

Menu 5: Gulasch di manzo alla tirolese

Gulasch di manzo piccante servito in padella con canederlo arrostito

Birra consigliata
Zwettler Pils Saphir 0,31 € 4,00 (la miglior birra Pils dell'Austria) ( Zwettllelr

Dessert al bicchiere
Crema di marroni con cioccolato fuso

Crema di quark (formaggio simile alla ricotta) con

composta di albicocche tipica dell’Austria
I] | I,UH I_I] Vino austriaco biologico locale

Griiner Veltliner al calice 3,20

Biologischer Weinbau seit 1976

I vini industriali non fanno proprio per noi. Non servono altro che un buon cervello
e tanta sensibilita, pazienza, oltre all'amore per il vino.




