periturisme

//QUa drifoe™

MENU- 27 SETTEMBRE 2026

ANTIPASTI

.Salumi della casa con gnocco fritto )
.Formaggio del contadino con composta di cipolle (7,12

.Sottoaceti della casa (12)
.Crostini con crema di bologna casereccia (7,8,11)
PRIMO PIATTO

.Lasagnetta al ragu di cinghiale (13,79

SECONDO PIATTO

.Scaloppine al profumo di Marsala con patate dell’orto al forno (1,79

DOLCE

.Torta tenerina al cuore di cioccolato (1,3,7)

Inclusi: ¥4 vino % acqua, caffe,amari a persona

€ 35,00 /persona






