
ì

Salmone 3 fette      €14
Moriawase 9 fette    €28

Mini nikuman €4
2 sfiziosi panini* al vapore al pollo e verdure 
glutine-soia 

Edamame €5
“fagioli” di soia* al vapore  
soia  

Yuzu sansho edamame €7
“fagioli” di soia* freddi con salsa yuzu e pepe sansho 
soia

Hiyayakko €6
tofu fresco con sfoglie di tonnetto essiccato ed 
affumicato con cipollotto e soia 
soia-pesce 

Kimchi tofu €7
fresco tofu con salsa speziata di origine coreana, 
con cipollotto e peperoncino  
pesce-soia 

Natto tofu €8
fresco tofu con fagioli di soia* fermentati con 
cipollotto, senape e soia 
glutine-soia-senape

Tofu teriyaki €8
tofu alla piastra con salsa teriyaki, tonnetto 
essiccato e cipollotto 
soia-pesce  

Arabiki teriyaki €8
salsiccette affumicate saltate con salsa teriyaki 
soia 

⚠ Tempo di preparazione circa 20/30 minuti 
in base agli ordini in sala 
Takoyaki       €18
10“sfere” di pastella con polpo, cipollotto e 
zenzero, salsa takoyaki, maionese. aonori e 
katusobushi  
glutine-pesce-soia-uovo-senape

Korokke €4
1 croccante crocchetta* vegetariana 
glutine 

Gyōza fritti (maiale o veg) €7
5 gustosi ravioli* con maiale o verdure 
glutine-soia-sesamo 

Tofukatsu €6
croccanti bocconcini di tofu*fritto  
glutine-soia 

Torinokaraage €8
5 croccanti bocconcini* di coscia di pollo marinati  
glutine-soia-pesce

⚠  ALLERGENI ⚠  
Utilizzando una sola cucina non possiamo garantire la completa assenza 

di contaminazione dagli  allergeni elencati a menù. 
La frittura con olio di girasole subisce contaminazione in cottura con 

sesamo, glutine, soia, uova, crostacei e pesce 
*Prodotti congelati  all’origine


