
DIZIONARIOEdamame-fagioli di soia     
! ! " 
Salsa kimchi-base leggermente piccante con 
molluschi  
Shiitake-funghi con salsa teriyaki 
Vinagrette-olio,sesamo,aceto,yuzu 
Insalata con petto d’anatra 
Kushikatsu-spiedino con pasta di pesce e 
verdure in croccante panatura 
Renkon-radice saltata con verdure e salsa di 
soia, sake e zucchero 
Wakame salad-alga reidratata con olio di 
sesamo, aceto di riso e shiokoji  
Miso-zuppa di crema di miso con cipollotto 
ed alga wakame; aburaage- tofu fritto 
Gyōza-Ravioli Di Carne O Verdure Fritti 
Mininikuman-panini al vapore ripieni di 
pollo 
Yasai Mix-verza,carote,funghi,cipollotto 
saltati

Yakisoba  

Pasta saltata con verza, carote, cipollotto 
e salsa yakisoba, con aonori e tonnetto 
essiccato; a scelta 
-gamberi 
-funghi shiitake 
-pancetta

Tofu  

Yakidofu teriyaki-alla piastra con salsa 
teriyaki,cipollotto e tonnetto secco 
Atsuage-tofu fritto con cipollotto, tonnetto 
essiccato

Ebifry-gamberi in croccante panatura 
Tonkatsu-arista in croccante panatura 
Torinokaraage-pollo marinato con soia e 
sesamo e fritto

Ramen 
Brodo base soia e maiale: 
Shoyu-pasta,pancetta,funghi,cipollotto 
Curry-curry,pasta,pancetta,funghi,cipollotto 
Brodo base pollo: 
Miso-miso,pasta,pancetta,verza,cipollotto 
Kazan-piccante,pasta,pancetta,funghi,cipollotto 
Tantanmen-panna di 
soia,pasta,pancetta,funghi,cipollotto 
Chanpon-panna di 
soia,pasta,pancetta,funghi,gamberetti,kamaboko, 
cipollotto 
Vegetariano-brodo veg,pasta,uovo,funghi,cipollotto

Donburi 
Gyūdon-riso, straccetti in brodo con 
cipolle e onsen tamago 
Chashudon-riso, carne ramen a bocconcini 
Sukiyakidon-riso, straccetti di manzo in 
brodo, tofu, verdure,onsen tamago 
Curry Rice-riso, crema di curry con 
patate, cipolle e carote 
Tonkatsudon-riso, cotoletta croccante e 
salsa tonkatsu 
Katsucurry-riso, cotoletta croccante e 
crema al curry 
Ebicurrydon-riso, gambericroccanti e 
crema di curry 
Kakiagedon-riso,frittella di verdure in 
tempura

Soba e Udon !

Kakesoba/udon-pasta in brodo delicato con 
cipollotto e fettina di pasta di pesce 
Kakiagesoba/udon-pasta in brodo delicato con 
frittella di verdure in tempura e cipollotto 
Tanukisoba/udon-pasta in brodo delicato con 
tofu fritto e cipollotto 
Tensoba/udon-pasta in brodo delicato,frittella di 
verdure in tempura,onsen tamago e cipollotto 
Kamorosusoba/udon-pasta in brodo delicato con 
petto d’anatra e cipollotto

Onsen Tamago:     Uovo marinato:                  kamorosu:  
uovo cremoso     uovo cremoso in soia, sake e mirin  petto d’anatra in salsa teriyaki


