“Tapas avec ame, produits du marché et la
touche de notre cuisine”

POUR COMMENCER

PAIN CRISTAL GRILLE AVEC TOMATE ET HUILE D’OLIVE VIERGE EXTRA 3,20
GILDAS DE PIPARRA, ANCHOIS MARINES ET OLIVE A L’HUILE D’OLIVE 1,50
OLIVES MARINEES DE JAEN 3,50

OLIVES FARCIES AUX ANCHOIS 3,50

FUET EXTRA DE VIC “GRAN LUXE” 6,90

LES INCONTOURNABLES DE CATEDRA

POMMES DE TERRE BRAVAS “CATEDRA” AVEC NOTRE SAUCE MAISON 6,50 i‘z
NOTRE CELEBRE SALADE RUSSE AVEC VENTRECHE DE THON 6,90

BATONNETS D’ AUBERGINE CROUSTILLANTS AVEC MELASSE DE CANNE 6,90
POIVRONS DE PADRON AVEC FLOCONS DE SEL IMALDON 6,90

OMELETTE ESPAGNOLE TRADITIONNELLE AVEC OIGNON CONFIT 5,50

FRITURES GOURMET

(MINIMUM 2 PIECES)
i‘z CROQUETTES MAISON AU JAMBON IBERIQUE, EXTRA CREMEUSES 1,90
ANNEAUX DE CALAMARS A L’ANDALOUSE AVEC AioLI boux 10,90

FINGERS DE POULET CROUSTILLANTS AVEC NOTRE SAUCE MAISON 8,50

TRESORS DE LA MER ET DU FEU
COQUILLES SAINT-JACQUES GRILLEES AVEC HUILE PROVENCALE (6 Pcs) 14,90

CREVETTES A L’AIL “CHuP-CHUP” 13,90

MOULES DE GALICE VAPEUR A L ALBARINO ET AUX HERBES 7,90

NOTRE CHARCUTERIE SELECTIONNEE

FROMAGE MANCHEGO AFFINE AU LAIT DE BREBIS 9,90

PAIN CRISTAL GRILLE AVEC TOMATE ET COPEAUX DE JAMBON IBERIQUE 12,90

BURGUERS & SANDWICHES =

i:,? HAMBURGER BLACK ANGUS XXL AU PAIN BRIOCHE 13,50
SAVOUREUX HAMBURGER DE 200 G DE BCEUF 100% BLACK ANGUS, AVEC BACON
CROUSTILLANT, CHEDDAR FONDU, OIGNON ET FRITES MAISON.

HAMBURGER VEGGIE (BEYOND MEAT) 11,90 ﬂ
AVEC LAITUE, TOMATE, CONCOMBRE FRAIS ET OIGNON DANS UN PAIN BRIOCHE,
ACCOMPAGNE DE FRITES MAISON.

BRIOCHE DE POULET CROUSTILLANT 11,90
POULET CROUSTILLANT DANS UN PAIN BRIOCHE GRILLE, AVEC TOMATE FRAICHE,
LAITUE ET SAUCE MIEL-MOUTARDE, ACCOMPAGNE DE FRITES MAISON.
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BURRATA CREMEUSE DES POUILLES 12,90 Sip
AVEC CARPACCIO DE TOMATE DE SAISON, PESTO DE BASILIC ET PIGNONS

SALADE DE SAUMON FUME ET AGRUMES 12,90
JEUNES POUSSES, AVOCAT, TOMATES CERISES, QUARTIERS D’ORANGE ET MIEL-MOUTARDE

SALADE DE CHEVRE CHAUD 11,90
MELANGE DE JEUNES POUSSES, FRUITS SECS, TOMATES CERISES ET REDUCTION DE MODENE

CEUFS CASSES FACON CATEDRA 11,90
AVEC POMMES DE TERRE SAUTEES ET COPEAUX DE JAMBON IBERIQUE

GAZPACHO ANDALOU MAISON (DE SAISON) 8,90
SERVI AVEC SA GARNITURE TRADITIONNELLE DE LEGUMES ET CROOTONS ~ Racién de patatas
fritas caseras 4,50

VIANDES DE CATEDRA

-
QUEUE DE BCEUF MIJOTEE AU VIN 19,90 ;ﬁ%""f <
(NOTRE SPECIALITE) CUITE LENTEMENT AU VIN DE RIOJA L

i‘z ENTRECOTE DE BCEUF DES PYRENEES DE GERONE (300 G) GRILLEE 21,90
AVEC POMMES DE TERRE MAISON, POIVRONS DE PADRON ET CHIMICHURRI MAISON

COTELETTES D’AGNEAU GRILLEES 19,90
AVEC POMMES DE TERRE ROTIES ET AiOLI

TRAVERS DE PORC CUITS A BASSE TEMPERATURE AVEC SAUCE BBQ 13,90

POULET FERMIER A LA CATALANE 13,90
POULET ROTI AVEC PRUNEAUX ET PIGNONS, UNE RECETTE TRADITIONNELLE CATALANE

DE LA MER AUX FOURNEAUX

FILET DE CABILLAUD “A LA LLAUNA” 18,90
AVEC HARICOTS DE SANTA PAU ET SAUTE D’AIL ET PAPRIKA

POULPE A LA GALICIENNE GRILLE 18,50 ¢
AVEC PAPRIKA DE LA VERA SUR LIT DE POMMES DE TERRE ET OIGNONS

SUPREME DE SAUMON NORVEGIEN GRILLE 17,90
AVEC WOK DE LEGUMES FRAIS

CREVETTES ROYALES GRILLEES 9 UD. 15,90
AVEC PERSILLADE D’AIL ET DE PERSIL, HUILE D’OLIVE VIERGE EXTRA ET FLOCONS DE SEL

CALAMARS DE MIEDITERRANEE SAUTES 13,90
AVEC HUILE PROVENGALE, OIGNON CARAMELISE ET TOMATES CERISES

Tous les prix incluent la TVA.
Veuillez informer notre personnel si vous avez des allergies ou des
intolérances alimentaires. Une carte des allergénes est disponible.

PAELLAS

RIZ & FIDEUA

Tous nos riz sont préparés a la minute
Ipers. 2 pers

Ri1Z AU HOMARD (STYLE BOUILLON) 24,90-48,00

PAELLA DE FRUITS DE MER CATEDRA * 18,90-36,00

RizZ NOIR “SENYORET” (FRuITS DE MER DECORTIQUES) 17,90 — 35,00

PAELLA DE POULET ET LEGUMES 17,50-34,00

PAELLA DE LEGUMES DE SAISON 15,90-30,00

FIDEUA CATALANE 17,50-34,00
(PAELLA DE PATES AVEC FRUITS DE MER DECORTIQUES ET AiOLI)

Y o

e
< PATES & PIZZAS
(Pour les plus jeunes)

LASAGNE BOLOGNAISE MAISON GRATINEE 11,90
RAGU TRADITIONNEL DE BCEUF ET PORC, BECHAMEL ONCTUEUSE ET FROMAGE GRATINE AU FOUR.

MACARONIS A LA FACON DE GRAND-MERE 10,90
AVEC SAUCE TOMATE MAISON ET CROUTE DE TROIS FROMAGES GRATINES.

P1zzA MARGARITA TOMATE, MOZZARELLA ET ORIGAN 11,50
P1zzA JAMBON TOMATE, MOZZARELLA, JAMBON ET ORIGAN 12,90

P1zzA QUATRE FROMAGES 13,90
TOMATE, MOZZARELLA, GORGONZOLA, CHEVRE ET MANCHEGO

DESSERTS MAISON & DOUCES TENTATIONS

¢ CREME CATALANE “CATEDRA” 6,50
PREPAREE SELON LA RECETTE TRADITIONNELLE AVEC SUCRE CARAMELISE

CHEESECAKE MAISON AUX FRUITS ROUGES 5,50
CHEESECAKE CREMEUX AVEC COULIS DE FRAMBOISE

COULANT AU CHOCOLAT FONDANT 6,90
AVEC CCEUR COULANT ET GLACE VANILLE

CHURROS CROUSTILLANTS AVEC CHOCOLAT CHAUD 4.50

CREPE CHAUDE NUTELLA ET BANANE 4,50
CREPE FINE GARNIE DE CHOCOLAT NOISETTE ET FRUITS FRAIS

ﬂ? PAIN PERDU BRIOCHE CARAMELISE (NOTRE SPECIALITE) 6,50

BOL DE GLACE ASSORTIE 4.25 POUDING MAISON AVEC CREME FOUETTEE 3,90



