
    

 

    

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

                                                                                                                                                            

 

 

 

Les meses no es cobraran per se 

"Tapes amb ànima, producte de mercat i el toc 

de la nostra cuina" 

OBRIR LA BOCA 

PA DE VIDRE TORRAT AMB TOMÀQUET I OLI D'OLIVA (AOVE) 3,20 

GILDAS DE PIPARRA, ANXOVA I OLIVA A (AOVE) 1,50 

OLIVES AMANIDES DE JAÉN 3,50 

OLIVES FARCIDES D' ANXOVA 3,50 

FUET EXTRA DE VIC "GRAN LUXE" 6,90 

 

ELS IMPRESCINDIBLES DE "CÀTEDRA" 

PATATES BRAVES "CÀTEDRA" AMB LA NOSTRA SALSA CASOLANA 6,50     

LA NOSTRA ENSALADILLA RUSSA 'DE CULTE' AMB VENTRESCA DE TONYINA 6,90 

BASTONS D'ALBERGÍNIA CRUIXENT AMB MELASSA DE CANYA 6,90 

PEBROTS DE PADRÓ AMB ESCATES DE SAL MALDON 6,90 

TRUITA DE PATATES TRADICIONAL AMB CEBA CONFITADA 5,50 
 

FRITURES GOURMET                  

CROQUETES DE PERNIL IBÈRIC CASOLANES, EXTRA CREMOSES (1,90/UD – MÍN 2 UD)     

ANELLES DE CALAMAR A L'ANDALUSA AMB ALIOLI SUAU 10,90 

FINGERS DE POLLASTRE 'CRUNCHY' AL PANKO AMB LA NOSTRA SALSA 8,50 

JOIES DE LA LLOTJA I EL FOGÓ 

VIEIRA DE LLOTJA A LA BRASA AMB OLI DE PROVENÇAL (6 UD.) 14,90 

GAMBES A L’ALLET 'CHUP-CHUP' AMB TOC CANALLA 13,90 

MUSCLOS DE LA RIA AL VAPOR D'ALBARIÑO I PROVENÇAL 7,90 

 

LA NOSTRA XARCUTERIA SELECCIONADA 

FORMATGE MANXEC PUR D'OVELLA CURAT 9,90 

PA DE VIDRE AMB TOMÀQUET I ENCENALLS DE PERNIL IBÈRIC 12,90 

HORTA I MAR 

BURRATA CREMOSA DE PUGLIA 12,90     

AMB CARPACCIO DE TOMÀQUET DE TEMPORADA AMB PESTO D'ALFÀBREGA I PINYONS  

 

AMANIDA DE SALMÓ FUMAT I CÍTRICS 12,90 

BROTS TENDRES, ALVOCAT, CHERRY, GRILLS DE TARONJA, I VINAGRETA DE MEL MOSTASSA  

 
AMANIDA DE FORMATGE DE CABRA GRATINAT 11,90 

BROTS VARIATS, FRUITS SECS, CHERRY I REDUCCIÓ DE MÒDENA  

 
OUS TRENCATS DE LA CÀTEDRA 11,90 

AMB PATATES PANADERA I ENCENALLS DE PERNIL IBÈRIC  

 
GASPATXO ANDALÚS CASOLÀ (TEMPORADA) 8,90 

AMB LA SEVA GUARNICIÓ TRADICIONAL D'HORTALISSES I CROSTONS 

CARNS DE LA CÀTEDRA 

 
CUA DE BOU EN OLLA DE COCCIÓ LENTA AL VI 19,90      

(LA NOSTRA ESPECIALITAT) GUISAT A FOC LENT I AMB VI RIOJA 

 

    ENTRECOT DE VEDELLA DEL PIRINEU DE GIRONA (300 G) A LA BRASA 21,90 
AMB PATATES CASOLANES, PEBROTS DEL PADRÓ I CHIMICHURRI CASOLÀ   
  

COSTELLES I MITJANES DE XAI 19,90 
A LA BRASA AMB PATATA ROSTIDA I ALLIOLI  
 

COSTELLAR DE PORC A BAIXA TEMPERATURA AMB SALSA BBQ 13,90  
 
POLLASTRE DE CORRAL A LA CATALANA 13,90 

POLLASTRE DE CORRAL ROSTIT AMB PRUNES I PINYONS, UN CLÀSSIC DE LA CUINA CATALANA 

 

DEL MAR ALS FOGONS 
 
LLOM DE BACALLÀ A LA "LLAUNA" 18,90 
AMB MONGETES DE SANT PAU TRADICIONAL AMB REGREGIT D'ALLS I PEBRE VERMELL  
 

POTA DE POP A LA GALLEGA 18,50     
A LA BRASA AMB PEBRE VERMELL DE LA VERA SOBRE LLIT DE PATATA AMB CEBA  
 
SUPREMA DE SALMÓ NORUEC 17,90 
A LA BRASA AMB WOK DE VERDURETES FRESQUES  
 
GAMBES LLAGOSTINERES A LA PLANXA 15,90 
AMB PICADA D’ALL I JULIVERT, OLI D’OLIVA VERGE EXTRA I ESCAMES DE SAL. 
 
CALAMARS DE PLATJA SALTEJATS 13,90  
AMB OLI DE PROVENÇAL, CEBA CARAMEL·LITZADA I TOMÀQUETS CHERRY 
 

Tots els preus inclouen IVA. 

 Si us plau, informeu el nostre personal si teniu alguna al·lèrgia o intolerància alimentària, 

disposem de carta d'al·lèrgens 

          

BURGUERS & SANDVITXOS 

    HAMBURGUESA BLACK ANGUS XXL EN PA BRIOCHE 13,50 
SUCOSA HAMBURGUESA DE 200 G DE CARN 100% BLACK ANGUS, AMB BACÓ CRUIXENT, 
FORMATGE CHEDDAR FOS, CEBA I PATATES CASOLANES. 

 

HAMBURGUESA VEGGIE (BEYOND MEAT) 11,90      
AMB ENCIAM, TOMÀQUET, COGOMBRE FRESC I CEBA EN PA BRIOCHE, ACOMPANYADA DE PATATES 

FREGIDES CASOLANES. 

 

BRIOCHE DE POLLASTRE CRUIXENT 11,90 
POLLASTRE CRUIXENT EN PA BRIOCHE TORRAT, AMB TOMÀQUET FRESC, ENCIAM I SALSA DE MEL I 

MOSTASSA, AMB PATATES FREGIDES CASOLANES. 

 

 

                

"Tots els nostres arrossos s'elaboren al moment" 

                                                                       1 pers. 2 per per 

ARRÒS CALDÓS AMB LLAMÀNTOL                  24,90 - 48,00 

PAELLA DE MARISC CÀTEDRA                      18,90 - 36,00  

ARRÒS NEGRE DEL SENYORET      17,90 – 35,00 

PAELLA DE POLLASTRE AMB VERDURES                   17,50 – 34,00 

PAELLA DE VERDURES DE TEMPORADA               15,90 – 30,00 

FIDEUÀ CATALANA                                              17,50 - 34,00 

 

PASTA & PIZZA 
  
(Per als més joves) 
 

LASANYA BOLOÑESA CASOLANA GRATINADA EN PAELLERA 11,90 
RAGÚ TRADICIONAL DE VEDELLA I PORC, BEIXAMEL CREMOSA I FORMATGE GRATINAT AL FORN. 

MACARRONS A L’ESTIL DE L’ÀVIA 10,90 

AMB TOMÀQUET CASOLÀ I CROSTA DE TRES FORMATGES GRATINATS. 

MARGARITA     TOMÀQUET, MOZZARELLA I ORENGA   11,50 

PERNIL DOLÇ   TOMÀQUET, MOZZARELLA, PERNIL DOLÇ I ORENGA 12,90 

4 FORMATGES TOMÀQUET, MOZZARELLA GORGONZOLA, CABRA I MANXEC 13,90 

 

POSTRES CASOLANES  

 

CREMA CATALANA "CÀTEDRA" 6,50 

ELABORADA SEGONS LA RECEPTA TRADICIONAL AMB SUCRE CREMAT 

CHEESECAKE ARTESÀ DE FRUITS VERMELLS 5,50 

CREMÓS PASTÍS DE FORMATGE AMB COULIS DE GERDS  

COULANT DE XOCOLATA FONDANT 6,90 

AMB COR LÍQUID I UNA BOLA DE GELAT DE VAINILLA  

XURROS AMB XOCOLATA CALENTA I CRUIXENTS 4.50 

CREP CALENT DE NUTELLA AMB PLÀTAN I SUCRE GLASS 4,50 

MASSA FINA FARCIDA DE XOCOLATA D’AVELLANA I FRUITA FRESCA  

TORRIJA BRIOIX CARAMEL·LITZADA (LA NOSTRA ESPECIALITAT) 6,50  

BOL DE GELATS VARIATS 4.25                         PÚDING DE LA CASA AMB NATA  3,90 

RACIÓ DE PATATES 

FREGIDES CASOLANES 

4,50 

 

 

PAELLES 
ARROSOS I FIDEUÀ 


