
   

 

    

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

                                                                                                                                                            

 

 

 

Las mesas no se cobrarán por se 

"Tapas con alma, producto de mercado y el 

toque de nuestra cocina" 

PARA ABRIR BOCA 

PAN DE CRISTAL TOSTADO CON TOMATE Y ACEITE DE OLIVA (AOVE) 3,20 

GILDAS DE PIPARRA, ANCHOA Y ACEITUNA EN (AOVE) 1,50 

OLIVAS ALIÑADAS DE JAÉN 3,50 

OLIVAS RELLENAS DE ANCHOA 3,50 

FUET EXTRA DE VIC "GRAN LUXE" 6,90 

 

LOS IMPRESCINDIBLES DE "CÁTEDRA" 

PATATAS BRAVAS "CÁTEDRA" CON NUESTRA SALSA CASERA 6,50     

NUESTRA ENSALADILLA RUSA 'DE CULTO' CON VENTRESCA DE ATÚN 6,90 

BASTONES DE BERENJENA CRUJIENTE CON MELAZA DE CAÑA 6,90 

PIMIENTOS DE PADRÓN CON ESCAMAS DE SAL MALDON 6,90 

TORTILLA DE PATATA TRADICIONAL CON CEBOLLA CONFITADA 5,50 
 

FRITURAS GOURMET                                                                                                                    

   CROQUETAS DE JAMÓN IBÉRICO CASERAS, EXTRA CREMOSAS 1,90  (MÍN. 2 UD.) 

ANILLAS DE CALAMAR A LA ANDALUZA CON ALIOLI SUAVE 10,90 

FINGERS DE POLLO 'CRUNCHY' AL PANKO CON NUESTRA SALSA 8,50 

JOYAS DE LA LONJA Y EL FOGÓN 

VIEIRA DE LONJA A LA BRASA CON ACEITE DE PROVENZAL (6 UD.) 14,90 

GAMBAS AL AJILLO 'CHUP-CHUP' CON TOQUE CANALLA 13,90 

MEJILLONES DE LA RÍA AL VAPOR DE ALBARIÑO Y PROVENZAL 7,90 

NUESTRA CHARCUTERÍA SELECCIONADA 

QUESO MANCHEGO PURO DE OVEJA CURADO 9,90 

PAN DE CRISTAL CON TOMATE Y VIRUTAS DE JAMÓN IBÉRICO 12,90 

HUERTA Y MAR 

BURRATA CREMOSA DE PUGLIA 12,90     

CON CARPACHO DE TOMATE DE TEMPORADA CON PESTO DE ALBAHACA Y PIÑONES  

ENSALADA DE SALMÓN AHUMADO Y CÍTRICOS 12,90 

BROTES TIERNOS, AGUACATE, CHERRY, GAJOS DE NARANJA, VINAGRETA MIEL Y MOSTAZA  

ENSALADA DE QUESO DE CABRA GRATINADO 11,90 

VARIEDAD DE BROTES, FRUTOS SECOS, CHERRY Y REDUCCIÓN DE MÓDENA  

HUEVOS ROTOS DE LA CÁTEDRA 11,90 

CON PATATAS PANADERA Y VIRUTAS DE JAMÓN IBÉRICO  

GAZPACHO ANDALUZ CASERO (TEMPORADA) 8,90 

CON SU GUARNICIÓN TRADICIONAL DE HORTALIZAS Y PICATOSTES 

CARNES DE CÁTEDRA 

 
RABO DE TORO EN OLLA DE COCCIÓN LENTA AL VINO 19,90      

(NUESTRA ESPECIALIDAD) GUISADO A FUEGO LENTO Y CON VINO RIOJA) 
 

    ENTRECOT DE TERNERA DEL PIRINEO DE GIRONA (300 G) A LA PARRILLA  21,90 
CON PATATAS CASERAS, PIMIENTOS DEL PADRÓN Y CHIMICHURRI CASERO 
 

COSTILLAS Y MEDIANAS DE CORDERO 19,90 
A LA PARRILLA CON PATATA ASADA Y ALIOLI  
 

COSTILLAR DE CERDO A BAJA TEMPERATURA CON BBQ 13,90  
 
POLLO DE CORRAL A LA CATALANA 13,90 

POLLO DE CORRAL RUSTIDO CON CIRUELAS Y PIÑONES, UN CLÁSICO DE LA COCINA 

CATALANA 

 

DEL MAR A LOS FOGONES 
 
LOMO DE BACALAO A LA "LLAUNA" 18,90 
CON JUDIAS DE SANTA PAU TRADICIONAL CON REFRITO DE AJOS Y PIMENTÓN  
 

PATA DE PULPO A LA GALLEGA 18,50     
PARRILLA CON PIMENTÓN DE LA VERA SOBRE CAMA DE PATATA ENCEBOLLADA  
 
SUPREMA DE SALMÓN NORUEGO 17,90 
A LA PARRILLA CON WOK DE VERDURITAS FRESCAS  
 
GAMBAS LANGOSTINERAS A LA PLANCHA 9 UD. 15,90 
CON PICADA DE AJO, PEREJIL, AOVE Y ESCAMAS DE SAL. (9 UD.)  
 
CALAMAR DE PLAYA SALTEADOS 13,90  
CON ACEITE DE PROVENZAL Y CEBOLLA CARAMELIZADA Y TOMATITOS 
 

 

Todos los precios incluyen IVA. 

 Por favor, comuníquese si tiene alguna intolerancia alimentaria, disponemos de 

carta de alérgenos 

          

 

BURGUERS &    SANDWICHES 

    HAMBURGUESA BLACK ANGUS XXL EN PAN DE BRIOCHE 13,50 

JUGOSA HAMBURGUESA DE 200 G DE CARNE 100% BLACK ANGUS, CON BEICON 

CRUJIENTE, QUESO CHÉDAR FUNDIDO, CEBOLLA Y PATATAS CASERAS. 

HAMBURGUESA VEGGIE (BEYOND MEAT) 11,90      

CON LECHUGA, TOMATE, PEPINO FRESCO Y CEBOLLA EN PAN BRIOCHE, ACOMPAÑADA 

DE PATATAS FRITAS CASERAS. 

BRIOCHE DE POLLO CRUJIENTE 11,90 

POLLO CRUJIENTE EN PAN BRIOCHE TOSTADO, TOMATE FRESCO, LECHUGA Y SALSA DE 

MIEL Y MOSTAZA, CON PATATAS FRITAS CASERAS. 

 

 

                

"Todos nuestros arroces se elaboran al momento" 

                                                                               1pers.     2 pers 

ARROZ CALDOSO CON BOGAVANTE                              24,90 - 48,00 

PAELLA DE MARISCOS CÁTEDRA                               18,90 - 36,00 

ARROZ NEGRO DEL SENYORET (MARISCO TODO PELADO) 17,90 – 35,00 

PAELLA DE POLLO CON VERDURAS                                  17,50 – 34,00 

PAELLA DE VERDURAS DE TEMPORADA                         15,90 – 30,00 

FIDEUA CATALANA (Paella de fideos, marisco pelado y alioli)  17,50 -   34,00 

PASTA & PIZZA 
  

(Para los más jóvenes) 

LASAÑA BOLOÑESA CASERA GRATINADA EN PAELLERA 11,90 
RAGÚ TRADICIONAL DE TERNERA Y CERDO, BECHAMEL CREMOSA Y QUESO GRATINADO AL HORNO. 

MACARRONES AL ESTILO DE LA ABUELA 10,90 
 CON TOMATE CASERO Y COSTRA DE TRES QUESOS GRATINADOS. 
 

MARGARITA     TOMATE, MOZZARELLA Y ORÉGANO   11,50 

JAMÓN YORK TOMATE, MOZZARELLA, JAMÓN YORK Y ORÉGANO  12,90 

4 QUESOS TOMATE, MOZZARELLA GORGONZOLA, CABRA I MANCHEGO  13,90 

POSTRES CASEROS Y DULCES TENTACIONES 
 

CREMA CATALANA "CÁTEDRA"  6,50                                                                         

ELABORADA SEGÚN LA RECETA TRADICIONAL CON AZÚCAR QUEMADO 
 

CHEESECAKE ARTESANA DE FRUTOS ROJOS 5,50 

CREMOSA TARTA DE QUESO CON COULIS DE FRAMBUESA  
 

COULANT DE CHOCOLATE FUNDENTE 6,90 

CON CORAZÓN LÍQUIDO Y UNA BOLA DE HELADO DE VAINILLA  
 

CHURROS CON CHOCOLATE CALIENTE Y CRUJIENTES 4.50 
 

CREPE CALIENTE DE NUTELLA CON PLÁTANO Y AZÚCAR GLASS 4,50 
MASA FINA RELLENA DE CHOCOLATE AVELLANA Y FRUTA FRESCA  

TORRIJA BRIOCHE CARAMELIZADA (NUESTRA ESPECIALIDAD) 6,50     

BOL DE SURTIDO DE HELADOS 4,25     PUDIN DE LA CASA CON NATA  3,90 

RACIÓN DE PATATAS 

FRITAS CASERAS 4,50 

 

 

PAELLAS 
ARROCES Y FIDEUA 


