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Hornos artesanales
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H O rno p ara 2 PiZZ a S Especificaciones

ALFA2RSC / ALFA2GSC

Dimensiones 95 x 105.5 x 70 cm
Horno para 2 pizzas

Peso 79 kg

Capacidad 2 pizzas (@30 cm)

Temp. max. 500 °C

Coccidn gas 60 x 50 cm

Coccion leiia 70 x 50 cm

Colores Rojo antiguo / Gris ardesia

Accesorios Kit conversion + Cubierta

No incluye instalacion - puede solicitarse




Horno para 5 PiZZ as Especificaciones

ALFA5RSC / ALFAS5ASC

Dimensiones 118.3 x 149 x 102 cm
Horno para 5 nizzas

Peso 170 kg

Capacidad 5 pizzas (@30 cm)

Temp. max. 500 °C

Coccidn gas 85x70cm

Cocciodn lena 100 x 70 cm

Rojo antiguo / Amarillo

Colores
fuego

Accesorios Kit conversion + Cubierta

No incluye instalacion - puede solicitarse




Accesorios

Complementa tu experiencia Alfa Forni

Kit Pizzaiolo Peel Set BBQ500 Base 2 Pizzze Base 5 Pizzze

Todo lo necesario para el Set de palas para manejo . . Soporte con ruedas para horno Soporte con ruedas para horno
. . . Accesorio para parrilla y asados . .

pizzero profesional perfecto de pizzas de 2 pizzas de 5 pizzas



La experiencia

del fuego
italiano.

Hecho en Italia - Disenado para durar - Distribuido en México
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