LEVANTE

MENU

ANTIPASTI

Parmigiana di melanzane

Insalata di rucola, pomodorini e burrata

Prosciutto crudo riserva San Daniele e gnocco fritto
Tartare di fassona sul suo osso con midollo tiepido
Battuta di gambero rosso di Mazara con stracciatella

Pop corn di gamberetti con salsa cocktail

PRIMI

Paccheri alla Fabio
Risotto alla zucca con riduzione di Amarone
Gnocchi di patate alla crema di Gorgonzola e noci

Spaghetti al nero di seppia con stracciatella
e tartare di gambero (min x 2 pers.)

SECONDI

Tagliata di Black Angus con chips di patate
Cotoletta di vitello alla milanese, rucola e pomodorini
Gran fritto misto di pesce

Galletto allevato a terra al rosmarino con patate

CONTORNI

Patatine fritte
Patate al tartufo
Verdure alla griglia

Erbette piccanti saltate

€12 (L,G)

€10 (L)

€14 (G)

€ 15 (G,S.N)
€20(LC)

€ 14 (C,U,G,SN)

€ 15 (G,L.S)
€14 (LT)
€ 15 (G,LF)

€ 20 cad. (G,L,C)

€24
€20(G,U)
€21 (G,C,P,M)
€18

€7
€10
€7
€6

PIZZE

MARINARA (salsa di pomodoro, aglio e origano)

REGINA MARGHERITA (satsa di pomodoro, mozzarella e basilico)
BURRATA (salsa di pomodoro, burrata, basilico e olio evo)
BUFALINA (Pomodoro fresco a fette, bufala e basilico)

VEGETERIANA (satsa di pomodoro, mozzarella, peperoni, melanzane e zucchine grigliate)

SALAME E GORGONZOLA

(Salsa di pomodoro, mozzarella, salame piccante, Gorgonzola e olive nere)
ADRIATICA (satsa di pomodoro, mozzarella, gamberetti e zucchine)

RUSTICA (satsa di pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto e funghi)
PROFUMATA (Salsa di pomodoro, mozzarella, pomodorini, tonno e cipolla rossa)
SAN DANIELE (satsa di pomodoro, mozzarella e prosciutto crudo San Daniele)
MEDITERRANEA (salsa di pomodoro, mozzarella, acciughe, capperi e origano)
TARTUFO (Mozzarella di bufala, crema al tartufo e olio tartufato)

FORMAGGI (Mozzarella di bufala, Gorgonzola, Parmigiano Reggiano)
CALZONE (satsa di pomodoro, mozzarella e prosciutto cotto)

CALZONE FRITTO (Salsa di pomodoro, mozzarella e prosciutto cotto)

Ogni aggiunta + €1

DoLcI

Tiramisu

Tiramisu al pistacchio

Tortino al cioccolato dal cuore tenero
Torta al limone

Sorbetto al limone

Tagliata di frutta fresca

Coperto € 3

€5(G)
€8(G,L)
€9(G,L)
€10 (G,L)
€10 (G,L)
€12 (G,L)

€14 (G,LC)
€12 (G,L)
€12 (G,LP)
€14 (GL)
€12 (G,LP)
€18 (G,L)
€12 (G,L)
€10(G,L)
€10(G,L)

€6 (G,LU)
€7(GLY)

€ 8 (G,L,U,F,Y,SN)
€ 8 (G,L,U,F,Y)
€6 (G,L,UFY)
€6



Gentile cliente, la informiamo che alcuni prodotti possono essere surgelati all'origine o conge-
lati in loco (mediante abbattimento rapido di temperatura) rispettando le procedure di auto-
controllo ai sensi del reg. CE 852/04. La invitiamo quindi a volersi rivolgere al nostro responsa-
bile di sala per avere tutte le informazioni relative al prodotto che desidera.

Le nostre procedure di HACCP tengono conto del rischio di contaminazione crociata ed il
nostro personale é preparato per trattare tale rischio. Tuttavia, occorre segnalare che in alcuni
casi, a causa di esigenze oggettive, le attivita di preparazione e somministrazione di alimenti e
bevande possono comportare la condivisione di aree ed utensili. Quindi non si pud escludere
la possibilita che i prodotti alimentari entrino in contatto con altri prodotti alimentari compresi
gli allergeni.

A - Arachidi, Peanuts P—Pesce, Fish

C - Crostacei, Soft-shell Shellfish S - Sedano, Celery

F — Frutta a guscio, Nuts SS - Semi di sesamo, Sesame seeds
G — Cereali contenenti glutine, Gluten SN - Senape, Mustard

L — Latte, Dairy products Y - Soia, Soy

N — Lupini, Lupine beans T - Solfiti, Sulphites

M - Molluschi, Hard-shell Shellfish U-Uova, Eggs



