
 Speisekarte RESTAURANT  
 

Sämtliche Informationen zu den in unseren Speisen und Getränken verwendeten 
allergenen Zutaten und Zusatzstoffen finden Sie in unserer separaten Allergikerkarte. 

Fragen Sie bitte unsere Mitarbeiter im Service nach der Allergikerkarte 

„ROOTS Menü“ 

Feldsalat I Geräucherte Entenbrust I Cranberry 

XXX 

Optional: 

Entenconsomée I Ravioli I Rotkraut Lolly 

XXX 

3-erlei vom Rind I Wintergemüse I Trüffelkroketten 

XXX 

Weihnachtliche Dessertvariation 

3-Gang (ohne Suppe) 69€  4-Gang 81€ 

Vorspeisen:           € 

Marinierte Pflücksalate I Rohkostsalate I Kresse      10,5 

Feldsalat I Geräucherte Entenbrust I Cranberry      19,5 

Jakobsmuschel I Riesengarnele I Nussbuttercreme     24,5 

„ROOTS“ Rindertatar I Eigelb I Röstbrot       21,5
                        Als HG: 26,5 

Suppen: 

Entenconsomée I Ravioli I Rotkraut Lolly       12,5 

Cappuccino von der Pastinake I Blätterteig I Grüner Apfel                  10,5
        

Hauptgänge: 

Kürbis Arancini I Trüffelschaum I Rote Bete I Kürbiskernmüsli    26,5 

3-erlei vom Rind I Portweinjus I Wintergemüse I Trüffelkroketten    36,5 

Entenbrust I Schwarzkirschsoße I Kartoffelgratin I Glasierte Zuckerschoten  37,5 

Seeteufelfilet I Salbeibutter I Peperonata I Tagliatelle     39,5 

 

Desserts: 

„Schwäbische Streuobstwiese“        14,5 

Weihnachtliche Dessertvariation        14,5 


