
OSTRICHE
Nome dato alla specie commestibile dei molluschi più pregiati appartenenti

alle famiglie degli Ostreidi e degli Pteridi, diffuse in tutti i mari.



CRUDI

TARTARE & CARPACCI



PLATEAUX

GRAN PLATEAU 
1 Gambero Rosso Mazara, 1 Gambero Rosa, 1 Scampo
1 Ostrica, 1 Fasolaro, 1 Cannolicchio, 1 Mandorla di mare,

€ 20,00 

PLATEAU ROYAL   
2 Gamberi Rossi Mazara, 2 Gamberi Rosa, 2 Gamberi Viola, 2 Scampi
2 Ostriche Selection, 2 Fasolari, 2 Mandorle di mare, 2 Cannolicchi2 Ostriche Selection, 2 Fasolari, 2 Mandorle di mare, 2 Cannolicchi

€ 49,00

PLATEAU IMPERIAL
4 Gamberi Rossi Mazara, 4 Gamberi Rosa, 4 Gamberi Viola, 4 Scampi

4 Ostriche Selection, 4 Fasolari, 4 Mandorle di mare
€ 95,00 

GRAN CRUDO
2 Gamberi Rossi Prima, 2 Gamberi Viola, 2 Gobbetti, 2 Scampi,2 Gamberi Rossi Prima, 2 Gamberi Viola, 2 Gobbetti, 2 Scampi,

Sashimi di Tonno, Tartare di Ricciola 
€ 50,00

DEGUSTAZIONE DI OSTRICHE CRUDO & CO 
1 Selection, 1 Caramoun, 1 Prestige, 1 Regal Oro, 1 Gillardeau

€ 30,00

PLATEAU MAXI 
4 Ostriche, 4 Piè d’asino, 4 Fasolari, 4 Lumache di mare, 4 Ostriche, 4 Piè d’asino, 4 Fasolari, 4 Lumache di mare, 

4 Cozze pelose, 4 Cannolicchi, 4 Ricci
4 Gamberi Rossi, 4 Gamberi Viola, 4 Scampi,4 Mazzancolle, 4 Gamberi Rosa  

€ 138,00

 

Coperto €3,00



ANTIPASTI

Polpo e patate
€ 13,50

Caponata con pesce Spada
€ 13,00

Blinis con mousse di formaggio, Salmone Gravlax
e olio al profumo di aneto

€ 15,00€ 15,00

Nido di pasta kataifi con burrata, mela verde e Tartare di Gamberi
€ 16,00

Zuppetta ai frutti di Mare
€ 15,00

Millefoglie di melanzane e mozzarella
€ 12,00

Nido di pasta kataifi con crema di patate, uovo in camiciaNido di pasta kataifi con crema di patate, uovo in camicia
e Tartufo nero di Norcia

€ 15,00

Coperto €3,00



PRIMI 

Gnocchi con pesce San Pietro, Bottarga e fiori di zucca
€ 17,00

Paccheri con tartare di Tonno, colatura di alici,
pistacchio e mollica di pane aromatizzata

€ 19,00

Risotto alla pescatora (minimo per 2 persone)
€ 17,00€ 17,00

Tagliolini con Scampi, Gamberi Rossi di Mazara su battutta
di Gamberi con Tartufo di Norcia

€ 29,00

Tagliolini all’Astice
€ 30,00

Fregola di Mare (minimo 2 persone) 
€ 19,00€ 19,00

Rigatoni alla Gricia
€ 12,00 

Paccheri con cime di rapa, stracciatella e mollica di
pane aromatizzata 
€ 13,00

Coperto €3,00



SECONDI

Tentacolo di Polpo su crema di patate e ceci, 
olio alle erbe e pane carasu 

€ 18,00

Pesce Spada alla siciliana 
€ 17,00

Gamberoni al Brandy
€ 19,00€ 19,00

Grigliata mista
€ 23,00

Astice alla catalana
€ 59,00

Pescato del giorno all’etto
€ 7,00 / € 9,00

Polpette di Chianina al sugoPolpette di Chianina al sugo
€ 13,50

Hamburger di Scottona accompagnato da patatine fritte
(Cheddar, insalata, pomodoro, cipolla croccante e salse)

€ 16,00

Coperto €3,00



FRITTURE
Frittura di Calamari e Gamberi   € 18,00

Frittura mista   € 17,00
Cartoccio di Alici   € 9,00

Cartoccio di Polpette di Pesce   € 9,00
Cartoccio di Moscardini   € 14,00
Ostriche fritte   € 16,00

Coperto €3,00

CONTORNI
Insalata verde / Mista   € 5,00
Patate al forno   € 6,00
Patatine fritte   € 5,00

Spinaci / Cicoria all’agro   € 5,00
Spinaci / Cicoria ripassati    € 6,00
Spinaci burro e parmigiano   € 7,00

Carciofo alla romana (secondo la stagione)   € 7,00Carciofo alla romana (secondo la stagione)   € 7,00
Puntarelle con acciughe (secondo la stagione)   € 7,00

Verdure alla griglia   € 7,00



Bevande e servizio esclusi 

Lo chef non consente variazioni 

Il menù è obbligatorio per  tutti i commensali 

Menù fisso  € 38,00 a persona  

4 Antipasti di Crudi e 
 Cotto di mare

Primo a discrezione dello chef
Secondo del giorno speciale  

Contorno
Calice di vinoCalice di vino

Il menù fisso è valido a pranzo e a cena

I bambini  al di sotto dei 10 anni possono

ordinare alla carta 



PRIMI SPECIALI

Pasta con:
 

Granseola
Aragosta
Cicala di mare
Granchio
RicciRicci


