
SPECIALE PRANZO

2 assaggi di Mare +
1 Primo del giorno

€ 20

dal lunedi al sabato  (esclusi festivi)

2 assaggi di Mare +
1 Filetto di Orata alla griglia

€ 25

2 assaggi di Mare +
1 Catalana di Crostacei

€ 35

(escluse bevande e servizio)



Bevande e servizio esclusi 

Lo chef non consente variazioni 

Il menù è obbligatorio per  tutti i commensali 

Menù fisso  € 38,00 a persona  

4 Antipasti di Crudi e 
 Cotto di mare

Primo a discrezione dello chef
Secondo del giorno speciale  

Contorno
Calice di vinoCalice di vino

Il menù fisso è valido a pranzo e a cena

I bambini  al di sotto dei 10 anni possono

ordinare alla carta 



OSTRICHE
Nome dato alla specie commestibile dei molluschi più pregiati appartenenti

alle famiglie degli Ostreidi e degli Pteridi, diffuse in tutti i mari.



PLATEAUX

GRAN PLATEAU 
1 Gambero Rosso Mazara, 1 Gambero Rosa, 1 Scampo
1 Ostrica, 1 Fasolaro, 1 Cannolicchio, 1 Mandorla di mare,

€ 18,00 

PLATEAU ROYAL   
2 Gamberi Rossi Mazara, 2 Gamberi Rosa, 2 Gamberi Viola, 2 Scampi
2 Ostriche Selection, 2 Fasolari, 2 Mandorle di mare, 2 Cannolicchi2 Ostriche Selection, 2 Fasolari, 2 Mandorle di mare, 2 Cannolicchi

€ 45,00

PLATEAU IMPERIAL
4 Gamberi Rossi Mazara, 4 Gamberi Rosa, 4 Gamberi Viola, 4 Scampi

4 Ostriche Selection, 4 Fasolari, 4 Mandorle di mare
€ 90,00 

DEGUSTAZIONE DI OSTRICHE CRUDO & CO 
1 Special, 1 Caramoun, 1 Prestige, 1 Regal Oro, 1 Gillardeau1 Special, 1 Caramoun, 1 Prestige, 1 Regal Oro, 1 Gillardeau

€ 30,00

PLATEAU MAXI 
4 Ostriche, 4 Piè d’asino, 4 Fasolari, 4 Lumache di mare, 

4 Cozze pelose, 4 Cannolicchi, 4 Ricci
4 Gamberi Rossi, 4 Gamberi Viola, 4 Scampi,4 Mazzancolle, 4 Gamberi Rosa  

€ 130,00

Perle di Lampone e Perle di aceto balsamico per accompagnarePerle di Lampone e Perle di aceto balsamico per accompagnare
tutti i Crudi su richiesta al costo di € 2,00 



CRUDI

TARTARE & CARPACCI



ANTIPASTI 



PRIMI 

Gnocchi con pesce San Pietro, Bottarga e fiori di zucca
€ 17,00

Paccheri con tartare di Tonno, colatura di alici,
pistacchio e mollica di pane aromatizzata

€ 19,00

Risotto alla pescatora (minimo per 2 persone)
€ 17,00€ 17,00

Tagliolini con Scampi, Gamberi Rossi di Mazara su battutta
di Gamberi con Tartufo di Norcia

€ 29,00

Tagliolini all’Astice
€ 30,00

Rigatoni al Ragù di carne 
€ 13,00€ 13,00

Rigatoni alla Gricia
€ 12,00 

Paccheri con cime di rapa, stracciatella e mollica di
pane aromatizzata 

€ 13,00

Servizio €3,00



SECONDI 

Servizio €3,00



FRITTURE

Cartoccio di Alici    € 9,00

Cartoccio di Polpette di Pesce     € 9,00
Cartoccio di Moscardini    € 13,00

Ostriche fritte   € 15,00

Fritture di Calamari e Gamberi   € 17,00
Fritture mista     € 17,00

CONTORNI
Insalata verde / Mista   € 5,00
Patate al forno   € 6,00
Patatine fritte   € 5,00

Spinaci / Cicoria all’agro   € 5,00
Spinaci / Cicoria ripassati    € 6,00
Spinaci burro e parmigiano   € 7,00

Carciofo alla romana (secondo la stagione)   € 7,00Carciofo alla romana (secondo la stagione)   € 7,00
Puntarelle con acciughe (secondo la stagione)   € 7,00

Verdure alla griglia   € 6,00
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