P2 shift
Duties and Responsibilities
Removes dough of out molder, and properly places on trays
Removes dough for hamburger buns from equipment and places on trays
Identifies the different type of trays to make product
Identifies all the different types of inventory used to produce toppings for the baked goods
Records required data on each recipe sheet
Reports any malfunctioning equipment to lead on duty
Performs related duties as assigned by supervisor or lead
Trained in CA Food Handler Examination
Complies with all company policies and procedures
Understands company organizational chart and department functions
Demonstrates adherence to all safety requirements

Demonstrates adherence to all standard operating procedures (SOP)

Deberes y responsabilidades

Retira la masa del moldeador y la coloca correctamente en las bandejas

Retira la masa para bollos de hamburguesa del equipo y la coloca en bandejas.
Identifica los diferentes tipos de bandejas para hacer producto

Identifica todos los diferentes tipos de inventario utilizados para producir coberturas para los productos horneados
Registra los datos requeridos en cada hoja de recetas

Informa de cualquier equipo que funcione mal para llevar a plomo en servicio
Realiza tareas relacionadas segun lo asignado por el supervisor o lider
Capacitado en el examen de manipulador de alimentos de CA

Cumple con todas las politicas y procedimientos de la empresa

Comprende el organigrama de la empresa y las funciones del departamento
Demuestra el cumplimiento de todos los requisitos de seguridad

Demuestra el cumplimiento de todos los procedimientos operativos estandar (SOP)



