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APERITIVOS
Bandeja de Jamón Ibérico con Picos (250 gr.) 24,00 €

Bandeja de Quesos Europeos (500 gr.) 22,00€

Bandeja de Surtido de Ibéricos (250 gr.) Lomo, Chorizo y Salchichón 21,00 €

Empanada de Carne y Chorizo 18,00€

Empanada de Atún 18,00€

Brocheta de Huevo de Codorniz, Tomate y Anchoa 2,00€

Brocheta de Langostino y Mango 1,85€

Cucharita de Zamburiña Vinagreta 1,80€

Cucharita de Pulpo Vinagreta 1,80€

Brocheta de Pulpo con Cachelo 1,85€

Tartaletas de Aguacate y Gamba 1,20€

Croquetas de Merluza 0,90€

Brochetas de Cordero Provenzal con Hummus 1,85€

Cucharitas de Albóndigas de Choco 1,85€

Chupachups de Codorniz con Reducción de Moscatel 2,00€

Gambas Orly 1,80€

Pechuguitas Villaroisse 1,80€

Pinchitos de Merluza 1,80€

Saquitos de Marisco con Salsa de Soja 2,00€

Mini Rollitos de Primavera con Salsa Agridulce 1,20€

Mini Rollitos de Lenguado y Gamba 3,50€

Cucharita de Foie con Salsa Cumberland 2,00€

Supremas de Bogavante 2,00€

CANAPÉS
(Pedido mínimo 10 unidades por variedad excepto bandejas de fiambres y quesos y empanadas)

IVA 10% no incluido
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ENTRADAS
Consomé 16,00€/ Litro

Crema de Puerros con Langostinos 14,00€/ Litro

Crema de Bogavante 22,00€/ Litro

Crema de Salmorejo 14,00€/ Litro

Sopa Bouillabaisse 26,00€/ Litro

Alcachofas Naturales Salteadas con Jamón Ibérico 23,00€/ Ración

Alcachofas Naturales Rellenas de Carabineros 22,00€/ Ración

Alcachofas Naturales Rellenas de Langostinos 17,00€/ Ración

Mousse de Espárragos con Langostinos 17,00€/ Ración

Salpicón de Marisco 23,00€/ Ración

Salmón Ahumado con Guarnición 15,00€/ Ración

Ensalada de Judías Verdes Naturales con Langostinos 21,00€/ Ración

Ensalada de Jamón de Pato con Foie Grass D´oie al Vinagre de Frambuesa 22,00€/ Ración

Ensalada de Vieiras y Jamón Ibérico al Vinagre de Miel 22,00€/ Ración

PESCADOS
Lomo de Merluza de Pincho a la Bilbaína, Patatas Vapor y Aritos de 
Cebolla

20,00€/ Ración

Corvina en Salsa de Cítricos con Guarnición y Patatas Panadera 19,00€/ Ración

Lubina Salvaje Bella-Vista al Horno, Hojaldrada con Guarnición Según Mercado

Nudos de Lenguado con Langostino con Salsa de Azafrán y Guarnición Según Mercado

Supremas de Salmón con Céleri y dos Salsas 22,00€/ Ración

Salmón Hojaldrado con Relleno de Champiñón y Trufa 18,00€/ Ración

Lomos de Bacalao con Pimientos Asados, Tomate y Cebolleta 20,00€/ Ración

Merluza en Salsa Verde Según Mercado

PLATOS ESPECIAL NAVIDAD 2022
(Pedido mínimo 4 raciones excepto donde indique lo contrario)

IVA 10% no incluido
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CARNES
Ternera Asada con Guarnición y Patatas Cucharilla 16,00€/ Ración

Roastbeef (de Babilla) con Jugo, Guarnición y Huevo Hilado (150grm. Aprox.)
POR KILO CON JUGO, no incluye huevo hilado ni guarnición

13,00€/ Ración
60,00€ /Kilo

Roastbeef (de Lomo Bajo) con Jugo, Guarnición y Huevo Hilado (150grm. Aprox.)
POR KILO CON JUGO, no incluye huevo hilado ni guarnición

17,00€/ Ración
70,00€ /Kilo

Solomillo Wellington con Boletus y Trufa, Guarnición y Jugo 30,00€/ Ración

Solomillo Asado a la Broche con Guarnición de Verduras Naturales 25,00€/ Ración

AVES Y VARIOS
Pavo Relleno Navideño con Nidos de Patata (mínimo 10 raciones) 21,00€/ Ración

Poularda Rellena Navideño con Nidos y Jugo (mínimo 8 raciones) 21,00€/ Ración

Paletilla de Cordero Asada con Patatas Risoladas 30,00€/ Ración

Perdices o Codornices Escabechadas, Estofadas o a la Cacerola 20,00€/ Ración

Faisán a la Uva, al Champagne o a la Cacerola 20,00€/ Ración

Poularda o Capón a la Uva, al Champagne o a la Cacerola 16,00€/ Ración

Tournedó de Pato al Vino Tinto con Guarnición de Verduras Naturales y Patatas 
Soufflé 15,00€/ Ración

Jarrete de Pato al Oporto con Pera Confitada y Puré de Grosellas. Patatas Gratén 15,00€/ Ración

Medallón de Rabo de Toro Estofado con Setas y Patatas Gratén 18,00€/ Ración

Terrina de Cochinillo Asado con Boletus y Patatas Cucharilla 20,00€/ Ración

Carrilleras de Ibérico al Vino Tinto con Patatas Gratén 18,00€/ Ración

Puré de Manzana o de Castaña 22,00€/ Kilo

POSTRES VER LISTADO GENERAL

PLATOS ESPECIAL NAVIDAD 2022
(Pedido mínimo 5 raciones excepto donde indique lo contrario)

IVA 10% no incluido
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Menús Especiales Navidad 2022
Menú Nº 1

Jamón Ibérico
Tartaleta de Aguacate y Gamba

Cucharita de Pulpo Vinagreta
Tartar de Salmón en Cama de Lima

Brocheta de Huevo de Codorniz, Tomate y Anchoa
Menú

Crema de Espárragos con Costrones
Ensalada de Marisco

Carrilleras de Ibérico al Vino Tinto con Guarnición o Confit de Pato al Oporto con Compota de Pera y Patatas Gratén
Tarta San Marcos

Precio por persona 57€ 
Material de servicio, camareros y bebida excluido
Pedido mínimo para 5 pax.
IVA 10%

Menú Nº 2
Jamón Ibérico

Cornes de Salmón
Brocheta de Melón con Gambas

Cornes de Jamón de Pato
Cucharitas de Perlas de Mozzarella con Tomate y Orégano

Menú
Consomé

Ensalada de Vieiras y Jamón al Vinagre de Miel
Poularda Asada con Relleno Navideño

Tronco Navideño de Chocolate
Precio por persona 60,00€ 
Material de servicio, camareros y bebida excluido
Pedido mínimo para 5 pax.
IVA 10%

Menú Nº 3
Jamón Ibérico

Cucharita de Pulpo con Vinagreta
Queso Manchego Curado

Brocheta de Mango y Gamba
Cucharita de Zamburiña a la Vinagreta

Menú
Crema de Puerros con Langostinos

Ensalada de Foie Grass D´oie al Vinagre de Frambuesa
Lomo de Merluza Bilbaína con Guarnición

Tarta de Hojaldre y Frutas
Precio por persona 65,00€ 
Material de servicio, camareros y bebida excluido
Pedido mínimo para 5 pax.
IVA 10%
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Menú Nº 4
Jamón Ibérico

Tartaleta de Aguacate y Gambas
Cucharitas de Foie Grass D´oie con Salsa Cumberland

Cucharita de Zamburiña Vinagreta
Quesos Variados

Menú
Consomé Royal

Alcachofas Naturales Rellenas de Langostinos
Solomillo Asado a la Broche con Guarnición

Tarta de Queso con Frutos del Bosque
Precio por persona 67,00€ 
Material de servicio, camareros y bebida excluido
Pedido mínimo para 5 pax.
IVA 10%

Menú Nº 5
Jamón Ibérico
Lomo Ibérico

Queso Manchego Curado
Brocheta de Langostino y Mango

Bombones de Foie
Suprema de Bogavante

Pinchitos de Merluza
Menú

Ensalada de Judías Verdes Naturales con Langostinos
Tournedó Rossini (Solomillo a plancha con Foie y Trufa) con Guarnición

Milhojas de Frambuesa
Precio por persona 69,00€ 
Material de servicio, camareros y bebida excluido
Pedido mínimo para 5pax.
IVA 10%


