SIGLUNES

— RESTAURANT —

Forréttir / Starters

Rzekjusalat med mangdo, ananas og pistou sosu — 3600 kr
Shrimp salad with mango, pineapple and pistou sauce — 3600 kr

Marokkdsk baka tyllt med kjiiklingt, muldum hnetum, og kanel — 3600 kr
Moroccan pastry stuffed with chicken, crushed almonds and cinnamon — 3600 kr

Quinoa salat med tométum, papriku, raudlauk, fetaost, avocado og agiirku— 3600 kr
Quinoa salad with tomatoes, peppet, red onion, fetacheese, avocado and cucumber — 3600 kr

Adalréttir / Main Courses

Lamba Tajine med aprikosum, sveskjum, méndlum og sesam — 6400 kr
Lamb Tajine with apricots, prunes, almonds and sesam— 6400 kr

Lamba Tajine med granmeti — 6400 kr
Lamba Tajine with vegetables — 6400 kr

Kjiiklinga Tajine med olifum og sitronu confit — 6400 kr
Chicken Tajine with olives and lemon confit — 6400 kr

Fiski Tajine med lime, 6livum, gulrétum, kartéflum og kryddblondu — 6400 kr
Fish Tajine with lime, olives, carrots, potatoes and spices — 6400 kr

Graznmetis Tajine med granmeti og kryddblondu — 5400 kr
Vegetarian Tajine with vegetables and mixed spices — 5400 kr

Eftirréttir / Desserts

Heimagerd ostakaka me0 karamellu sosu— 2600 kr
Homemade cheesecake with caramel sauce— 2600 kr

Appelsinusalat med myntu og dédlum — 2600 kr
Orange salad with mint and dry fruits — 2600 kr

Brenndur Budingur — 2600 kr
Créme Brilée — 2600 kr

Marokkosk baka med eplum, risinum, karamellu og is — 2600 kr
Moroccan pastry stufted with apples, raisins, cinnamon and icecream — 2600 kr

Vio maelum med /' We recommend
briggja rétta val — 10.900 kr /' Three courses of your choice — 10.900 kr



