SIGLUNES

— RESTAURANT —

Forréttir / Starters

Rakjusalat med mango, ananas og pistou sésu — 3900 kr
Shrimp salad with mango, pineapple and pistou sauce — 3900 kr

Marokkosk baka fyllt med kjiiklingi, muldum hnetum, og kanel — 3900 kr
Moroccan pastilla stuffed with chicken, crushed almonds and cinnamon — 3900 kr

Risottosalat meo reyktum laxi og greenmeti — 3900 kr
Risotto salad with smoked salmon and vegetables — 3900 kr

Adalréttir / Main Courses

Lamba Tajine med aprikosum, sveskjum, mondlum og sesam — 6900 kr
Lamb Tajine with apricots, prunes, almonds and sesam— 6900 kr

Lamba Tajine med granmeti — 6900 kr
Lamp Tajine with vegetables — 6900 kr

Kjiiklinga Tajine med dlifum og sitrénu confit — 6900 kr
Chicken Tajine with olives and lemon confit — 6900 kr

Fiski Tajine med lime, olivum, gulrotum, kartoflum og kryddblondu — 6900 kr
Fish Tajine with lime, olives, carrots, potatoes and spices — 6900 kr

Geita Tajine med grenmeti — 6900 kr
Goat Tajine with vegetables — 6900 kr

Graznmetis Tajine med granmeti og kryddblondu — 5900 kr
Vegetarian Tajine with vegetables and mixed spices — 5900 kr

Eftirréttir / Desserts

Heimagerd ostakaka me0 karamellu sosu— 2900 kr
Homemade cheesecake with caramel sauce— 2900 kr

Appelsinusalat med myntu og dédlum — 2900 kr
Orange salad with mint and dry fruits — 2900 kr

Brendur Budingur — 2900 kr
Créme brilée — 2900 kr

Avaxtasalat me0 vanilluis, fersku engiferi og rosavatni — 2900 kr
Fruit salad with vanilla ice cream, fresh ginger and rose water — 2900 kr

Vio maelum med /' We recommend
briggja rétta val — 11.900 kr / Three courses of your choice — 11.900 kr



