SIGILUNIS

— RESTAURANT —

Forréttir / Starters

Linsubaunir med marokkoskri kryddblondu — 3600 kr
Lintels with Moroccan spices — 3600 kr

Rzekjusalat med avokatd, mango, ananas og pistou sosu - 3600 kr
Shrimp salad with avocado, mango and pistou sauce - 3600 kr

Marokkosk pastilla fyllt me0 sjivarfangi, osti, hrisgtjonakorn og granmeti — 3600 kr
Moroccan pastilla filled with seafood, cheese, rice vermicile and vegetables — 3600 kr

Blandad granmetissalat med pistou sésu — 3600 kr
Mixed vegetarian salad pistou sauce — 3600 kr

Adalréttir / Main Courses

Lamba Tajine med purrkudum dvoxtum — 6400 kr
Lamb Tajine with dried fruits — 6400 kr

Lamba Tajine med graenmeti — 6400 kr
Lamb Tajine with vegatable — 6400 kr

Geita Tajine med granmeti — 6400 kr
Goat Tajine with vegatables — 6400 kr

Kjiiklinga Tajine med olifum og sitronu confit — 6400 kr
Chicken Tajine with olives and lemon confit — 6400 kr

Fiski Tajine med lime, olivum, fenniku, gulrétum og kryddblondu — 6400 kr
Fish Tajine with lime, olives, fennel, carrots and spices — 6400 kr

Rzekju Tajine med tomdotum, eggi, sitronu og marokkoskum kryddjurtum — 6400 kr
Shrimp Tajine with tomatoes, egg lemon and Moroccan spices — 6400 kr

Grznmetis Tajine med granmeti og kryddblondu — 5400 kr
Vegetarian Tajine with vegetables and mixed spices — 5400 kr

Eftirréttir / Desserts

Heimagerd ostakaka med karamellu, siikkuladi eda berjasosu — 2600 kr
Homemade cheesecake with caramel, chocolate or berry sauce — 2600 kr

Appelsinusalat med myntu og dédlum — 2600 kr
Orange salad with mint and dry fruits — 2600 kr

Marokkosk baka med eplum, risinum, kanil og miiskat — 2600 kr
Moroccan pastry stuffed with apples, raisins, cinnamon and muscad — 2600 kr

Avaxtasalat med vanilluis, fersku engiferi og résavatni — 2600 kr
Fruit salad with vanilla ice cream, fresh ginger and rose water — 2600 kr

Panna cotta meod raudum avoxtum — 2600 kr
Panna cotta with red fruits — 2600 kr

Vio maelum med / We recommend
briggja rétta val — 10900 kr / Three courses of your choice — 10900 kr



