
 Bib Gourmand is een onderscheiding van Michelin die staat voor een uitstekende prijskwaliteitsverhouding. 

 
3-gangen Bibendum menu | Voor-, hoofdgerecht & dessert  

4-gangen Bibendum menu | Voor-, tussen-, hoofdgerecht & dessert 

49 

63 

 

 
 
 

Voorgerechten 

   
Paté de campagne 

Boerenpaté | sambai 
sjalot | Dijonmosterd 

18 

Saumon fumé  
Gerookte zalm | daikon  

crème fraîche | ikura 
19 

Mille-feuille de champignon  
Créme van champignons 
shimeji | geroosterde ui 

17 

  
 

 

Tussengerechten 
   

Bouchée a la reine 
Pasteitje | mosselen  

Asahi bier 
15 

Ris de veau 
Zwezerik | pompoen  

gerookte soja 
17 

Crevette 
Zwarte tijgergarnaal | bisque 

snijbiet | koji olie 
14 

  
 

 

Hoofdgerechten  
   

Sébaste  
Roodbaars | wortel  

rode miso  
25 

Artichaut  
Artisjok | violet aardappel 

olijf | sansho peper  
23 

Filet de pintade 
Parelhoen | oesterzwam 

aardpeer | velouté van Umeshu 
27 

  
 

Desserts 
   

Poire belle Hélèna  
Peer | amandel  

chocolade | zwarte sesam 
12 

Serre sundae  
Vanille | chocolade 

misokaramel 
10 

Baba au rhum  
Yuzu | vanille  

Ryoma 
12 

   
 

Kaas  
5 soorten Franse kaas  

20 
In Bibendum menu supplement 8 

 
Espresso Martini  

Koffie | Caffé Borghetti 
 Haku vodka 

18 
  

 
 
 
 
 

  
In geval van dieetwensen of allergieën vragen wij u ons hierover te informeren bij uw bestelling 

 
 

 Vegetarische gerechten  Plantaardige gerechten  MSC gecertificeerd  



Om te delen 
Tarbot 

Gezouten citroen | yuzuboter 
zeekraal 

90 
 

Côte de boeuf 
Gemarineerd in witte miso | bordelaise 

spinazie 
98 

 
 

Klassiekers 
Kreeft 

Koud of warm van de barbecue 
Caesar salade | friet 

Heel 98 / half 55 
 

Dubbeldoel rib-eye 
Geserveerd met béarnaise 

55 

Bouillabaisse 
Rouille| citroen | crostini 

31 
 

Dubbeldoel entrecôte  
Geserveerd met béarnaise 

43 
 

Steak tartaar klassiek – 170 gram 
Cornichons | kappertjes 

29 

 

Combineer uw steak met: 
Halve kreeft 40 

Barbecue garnalen 15 

 

Bijgerechten 

Friet  
7 
 

Little gem salade  
6 

Aardappelmousseline  
7 

Witlof  
Paleta de Belotta | Comté 

8 
         

 

Lunch 
Beschikbaar tot vijf uur 

 
2-gangen chef’s lunch 

Wisselend voorgerecht & hoofdgerecht naar keuze van de Chef 
38 

 
Club sandwich kalkoen 

Bacon | ei | avocado| kaas | piccalilly 
Geserveerd met friet 

24 
 

Serre Angus burger (veganistisch mogelijk ) 
Brioche | tomaat | bacon | Japanse pickles | yakiniku saus 

Geserveerd met friet 
28 

 
Caesar salade kalkoen of garnalen 

Ansjovis | Parmezaanse kaas | ei  
23 

 
 

 
Deel uw #okuramoments @serre.Amsterdam 

 


