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PIATTI DEL GIORNO

Acqua microfiltrata € 2,00
1/4 Vino € 2,00 - 1/2 Vino € 4,00

Pane e coperto € 2,00

Primi piatti €6,00

Tutti i giorni sempre nuove proposte

Hekokskok

Secondi piatti € 8,00

Tutti i giorni sempre nuove proposte

MenuU completo di primo e secondo comprensivo di contorno
Contorno € 4,00 - Patate al forno

Insalata - pomodori - patate lesse - carote crude
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RICHIEDETE LA CARTA PER VEGETARIANI — VEGANI

RICHIEDETE LA CARTA PER INTOLLERANZA AL GLUTINE — GELIACHIA

PIATTI DELLO CHEF E CONSIGLI

A~
( ,
ALL’ INTERNO SUSHI PIEMONTESE E INSALATONE

“PIATTO TIPICO” BAGNA CAODA CON VERDURE € 20, 00
PANISSA ALLA VERCELLESE € 12, 00
SPAGHETTONI QUADRATI ALLE VONGOLL™ ™
VERACI, BOTTARGA MUGGINE, ZESTL LIMONE € 18, 00
LINGUINE ALL’ ASTICE™ * € POMODORINI € 22, 00
FRITTO MISTO ALLA PIEMONTESE € 48, (0
STINCO BRASATO AL VINO BIANCO € 14, 00
PIATTO UNICO, OSSOBUCO ALLA MILANESE € 72, 00
SUPLR COSTATA DI MANZO GR. 600 € 25, 00
COSTOLETTA ORECCHIA DI LLEFANTE € 22, 00
TAGLIATA RUCOLA-GRANA VERDURE GRILL € 25, 00

* CONGELATO *** DA NOI PRODOTTI L CONGELATI ** PRODOTTO FRESCO [ ABBATTUTO



Pane coperto e servizio € 2,00 - Pain couverts et service € 2,00 - Bread covered and service € 2,00 - Brot und uberzogene service € 2,00

LE INSALATONE
i
e

INSALATA GIULIO CESARE € 12.00

INSALATA, POMODORO, MOZZARELLA, OLIVE, AGCIUGHE, UOVO SODO
SALAD, TOMATO, MOZZARELLA, OLIVES, ANCHOVIES, HARD-BOILED EGG

INSALATA MARCO AURELIO € 12, 00

INSALATA, FINOCCH10, CAPPERI, PEPLRONI, CIPOLLA, TONNO

SALAD, FENNEL, CAPERS, PEPPERS, ONION, TUNA

INSALATA COSTANTINO € 44, 00

INSALATA, SEDANO, GRANA, NOCI, GETRIOLINI, BRESAOLA

SALAD, CELERY, PARMESAN, WALNUTS, GHERKINS, BRESAOLA

INSALATA CARACALLA € 16, 00

INSALATA, PATATE, CILIEGINO, FUNGHETTI, GAMBERETTI, SALSA COCKTAIL

SALAD, POTATOES, CHERRY TOMATOES, MUSHROOMS, SHRIMP, COCKTAIL SAUCE

INSALATA CLEOPATRA € 12, (0

INSALATA, MELE, ARANGIO, KIWI, MANDORLE, RUCOLA, ZUCCHINE

SALAD, APPLES, ORANGE, KIWI, ALMONDS, ARUGULA, COURGETTES



Pane coperto e servizio € 2,00 - Pain couverts et service € 2,00 - Bread covered and service € 2,00 - Brot und uberzogene service € 2,00

MENU’ BUONGUSTAIO € 34,00

TAGLIOLINI AL BRASATO

TAGLIOLINI A LA SAUCE BRAISEE — TAGLIOLINI IN BRAISED SAUCE — TAGLIOLINI IN SCHMORSOBE

* %k k %

STINCO AL VINO BIANCO

JARRET AU VIN BLANG — WHITE WINE SHANK - WEIBWEINSCHENKEL

* %k k %

SEMIFREDDO AL TORRONCINO

* % k % %

CAFFL

ACQUA MICROFILTRATA FRIZZANTE O NATURALE

MENU’ TORINO MON AMOUR € 34, 00

ACCIUGHE CON BAGNET VERD — TOMINO FRESCO PICCANTE — ALBESE CON BAGNA CAQDA

ANCHOIS BAGNET VERD, TOMINO FRAIS EPICE, BCLUF ALBESE AVEC BAGNA CAODA — ANCHOVIES BAGNET VERD, SPICY FRESH TOMINO,

BEEF ALBESE BAGNA CAODA — SARDELLEN MIT BAGNET VERD, WURZIGER FRISCHER TOMINO, RINDFLEISCH—-ALBESE MIT BAGNA CAODA

* % % k %

STRACOTTO DI MANZO ALLA PIEMONTESE

BCEUF TROP CUIT A LA PIEMONTAISE — PIEDMONTESE-STYLE OVERCOOKED BEEF

VERKOCHTES RINDELEISCH NACH PIEMONTESISCHER ART

* % % k %

BONET

PUDDING AU CHOCOLAT ~ CHOCOLATE PUDDING ~ SCHOKOLADENPUDDING

4 -
// 7(// e /ﬁ/ orellizisice

CAFFL

ACQUA MICROFILTRATA FRIZZANTEL O NATURALE

**PRODOTTO FRESCO E CONGELATO



Pane coperto e servizio € 2,00 - Pain couverts et service € 2,00 - Bread covered and service € 2,00 - Brot und uberzogene service € 2,00

MENU’ BUFALO BILL € 34, 00

ALBESE DI MANZO ALLA GRESSONARA, CON BAGNA CAODA

BCEUF ALBESE AVEC BAGNA CAODA — BELF ALBESE WITH BAGNA CAODA — RINDFLEISCH—ALBESE MIT BAGNA CAODA

*****

TAGLIATA DI MANZ0 RUCOLA GRANA [ VERDURE GRIGLIATE

BCEUF GRILLE AVEC ROQUETTE AU PARMESAN [T LEGUMES GRILLES — GRILLED BEEF STEAK WITH PARMESAN ROCKET

*****

ANANAS FRESCO

ANANAS FRAIS — FRESH PINEAPPLE — FRISCHE ANANAS

* % k % %

CAFFE

ACQUA MICROFILTRATA FRIZZANTE O NATURALE

MENU’ NETTUNO € 34, 00

GAMBERETTI SU LETTO DI INSALATA IN OLIO [ LIMONL*

CREVETTES A L'NUILE ET AU CITRON — SHRIMPS IN OIL AND LEMON - GARNELEN IN OL UND ZITRONE

*****

ORATA ALLA LIGURE CON PATATL NATURALI **

DORADE DL LIGURIE AVEC POMMES DE TERRE — LIGURIAN SEA BREAM WITH POTATOES — LIGURISCHE SEEBRASSE MIT KARTOFFELN

*****

SORBETTO AL LIMONE

SORBET AU CITRON — LEMON SORBET — ZITRONENSORBET

* % k % %

CAEFE

ACQUA MICROFILTRATA FRIZZANTE O NATURALE

* CONGELATI ** PRODOTTO FRESCO CONGELATI



Pane coperto e servizio € 2,00 - Pain couverts et service € 2,00 - Bread covered and service € 2,00 - Brot und uberzogene service € 2,00

SUSHI DEL MASLE. IL SUSHI PIEMONTESE

| GRUDI DELLA NOSTRA TERRA € 18, 00

LA NOURRITURE CRUE DE NOTRE TERRE — THE RAW FOOD OF OUR LAND — DIE ROHKOST UNSERES LANDES
T o ——
= EESTTNE =
LA MONFERRINA

BATTUTA, OLIO, LIMONE, AGLIO, SALE, PEPL — MINCED MEAT WITH OIL, LEMON, GARLIC, SALT, AND PEPPER

LA MONFERRINA NEW AGE

BATTUTA, OLIO, LIMONE, AGLIO, SALE, PEPE, CREMA NOCCIOLE — MINCED MEAT WITH OIL, LEMON, GARLIG, SALT, PEPPLR, HAZELNUT GREAM

TARTARE ALLA SAVOIARDA

BATTUTA, OLIO, LIMONE, SENAPE, SALE, PEPE — MINCED MEAT WITH OIL, LEMON, MUSTARD, SALT AND PLPPLR

TARTARE ALLA PIEMONTESE

BATTUTA, OLIO, LIMONE, SALE, PEPL, VERDURE ALL’ AGRO DOLCE — MINGED MEAT WITH OIL, LEMON, SALT, PEPPLR, SWELT SOUR VEGETABLES

TARTARE ALLA LOMBARDA

BATTUTA, OLIO, LIMONE, SALE, PEPEL, UOVA, PREZZEMOLO, BRANDY — MINCED MEAT WITH OIL, LEMON, SALT, PEPPER, EGGS, PARSLEY, AND BRANDY

TARTARE ALLA PUGLIESE

BATTUTA, OLIO, LIMONE, SALE, PEPE, CETRIOLI, PEPERONI — MINGED MEAT WITH OIL, LEMON, SALT, PEPPLR, CUCUMBERS, AND PLPPERS

TARTARE ALLA CALABRESE

BATTUTA, OLIO, LIMONE, SALE, PEPL, CIPOLLA ROSSA, PAPRIKA — MINCED MLAT WITH OIL, LEMON, SALT, PEPPLR, RED ONION, PAPRIKA

TARTARE ALLA SICILIANA

BATTUTA, OLIO, LIMONE, SALE, PEPE, PASTA D’ ACCIUGHE, CAPPERI — MINGED MEAT WITH OIL, LEMON, SALT, PEPPER, ANCHOVY, CAPERS




Pane coperto e servizio € 2,00 - Pain couverts et service € 2,00 - Bread covered and service € 2,00 - Brot und uberzogene service € 2,00

SUSHI DEL MASLE. IL SUSHI PIEMONTESE

| GRUDI DELLA NOSTRA TERRA € 18, 00

LA NOURRITURE CRUE DE NOTRE TERRE — THE RAW FOOD OF OUR LAND — DIE ROHKOST UNSERES LANDES
CARPACCIO SEDANO GRANA

FETTINE, OLIO, LIMONE, SEDANO, GRANA PADANO, SALE, PEPE — SLICES, OIL, LEMON, CELERY, PARMESAN CHEESE, SALT, PEPPER

CARPAGGIO RUCOLA [ TOMA

FLTTINE, OLIO, LIMONE, RUCOLA, TOMA BIELLESE, SALE, PEPL — SLICES, OIL, LEMON, ROCKET, TOMA BIELLA CHELSE, SALT, PLPPLR

CARPACCIO ALLA GRESSONARA

FETTINE, BAGNA CAODA — SLICES, ANCHOVY SAUCE

CARPAGCIO ALLA MILANESE

FLTTINE, OLIO, LIMONE, UOVO, SOPO, TOMINO, FRESCO, SALE, PEPE — SLICES, OIL, LEMON, HARD-BOILED EGG, FRESH TOMINO CHEESE, SALT, PEPPER

CARPACCIO ALLA TIROLESE

FETTINE, OLIO, LIMONE, VALERIANA, MELE, NOGI, SALE, PEPE — SLICES, OIL, LEMON, VALERIAN, APPLES, WALNUTS, SALT, PEPPER

CARPAGCIO ALLA TREVIGIANA

FLTTINE, OLIO, LIMONE, INSALATA, FUNGHETI SOTT OLIO, SALE, PEPE — SLICES, OIL, LEMON, SALAD, MUSHROOMS IN OIL, SALT, PEPPER

CARPACCIO ALLA NAPOLETANA

FETTINE, OLI0, LIMONE, POMODORO, MOZZARELLA, BASILICO, SALE, PEPE — SLICES, OIL, LEMON, TOMATO, MOZZARELLA, BASIL, SALT, PEPPER

CARPAGCIO ALLA PALERMITANA

FLTTINE, OLIO, LIMONE, ACCIUGHE, CAPPERI, SALE, PCPL - SLICLS, OIL, LEMON, ANCHOVILS, CAPLRS, SALT, PLPPIR




Pane coperto e servizio € 2,00 - Pain couverts et service € 2,00 - Bread covered and service € 2,00 - Brot und uberzogene service € 2,00

ANTIPASTI

COPPA CON GAMBERONE [ GAMBERETTI

IN SALSA COCKTAIL™ € 18, 00

TASSE DL CREVETTES ET CREVETTES EN SAUGE COCKTAIL — CUP WITH KING PRAWNS AND

PRAWNS IN COCKTAIL SAUCE — TASSE MIT GARNELEN UND GARNELEN IN COCKTAILSAUGE

MAGATELLO DI VITELLO IN SALSA TONNATA

CON CAPPERI DI PANTELLERIA € 16, 00

MAGATELLO DE VEAU SAUCE AU THON AUX CAPRES DE PANTELLERIA — VEAL MAGATELLO IN TUNA SAUCE WITH
PANTELLERIA CAPERS — KALBSMAGATELLO IN THUNFISCHSAUCE MIT PANTELLERIA-KAPERN

PROSCIUTTO DI PARMA CON MELONE € 16, 00

JAMBON DE PARMEL AU MELON - PARMA HAM WITH MELON — PARMASCHINKEN MIT MELONE

BRESAOLA DELLA VALTELLINA, RUCOLA GRANA PADANO € 16, 00

BRESAOLA A LA ROQUETTE ET AU GRANA PADANO — BRESAOLA WITH ROCKET AND GRANA PADANO CHEESE

BRESAOLA MIT RUCOLA UND GRANA PADANO-KASE

“LA NOSTRA BAGNA CAODA”, SALSA ALLE AGCIUGHE,

CON VERDURE, CARNE E UOVA € 20, 00

BAGNA CAODA, SAUGE TYPIQUE PIEMONTAISE AUX ANCHOIS, AVEC LEGUMES, DE VIANDE ET D'CEUFS
BAGNA CAODA, TYPICAL PIEDMONTESE SAUGE WITHANCHOVIES, WITH VEGETABLES, MEAT AND EGGS

BAGNA CAUDA, TYPISCHE PIEMONTESISCHE SAUCE MIT SARDELLEN, MIT GEMUSE, FLEISCH UND EIERN

* CONGELATO ** DA NOI PRODOTTI L CONGELATI



Pane coperto e servizio € 2,00 - Pain couverts et service € 2,00 - Bread covered and service € 2,00 - Brot und uberzogene service € 2,00

ANTIPASTI COM POSTI
O——O
PUCCINI € 18, 00

VITELLO TONNATO — BRUSCHETTA AL POMODORO — CARNE CRUDA — SALAME CASERECCIO — TOMINO

VIAU AVEG SAUCL AU THON, BRUSCHETTA AUX TOMATES, VIANDE CRUL, SALAMI MAISON, TOMINO
VIAL WITH TUNA, BRUSCHETTA WITH TOMATO, RAW MEAT, HOMEMADE SALAMI, TOMINO

KALBFLEISCH MIT THUNFISCHSAUCE, TOMATENBRUSCHETTA, ROMES FLEISCH, HAUSGEMAGHTE SALAMI, TOMINO

Mopi € 18, 00

LARDO DI ARNAD CON MIELEL E NOGI — CARPACCIO DI VITELLO — ACGIUGHE AL VERDE

SAINDOUX D'ARNAD AU MIEL ET AUX NOIX, CARPACCIO DE VEAU, ANCHOIS A LA SAUCE VERTE
ARNAD LARD WITH HONEY AND WALNUTS, VEAL CARPACCIO, ANCHOVIES IN GREEN SAUGE

ARNAD SCHMALZ MIT HONIG UND WALNUSSEN, KALBSCARPACCIO, SARDELLEN IN GRUNER SOBE

TAGLILRE DI SALUMI ALL * ITALIANA CON FORMAGGI,

FRUTTA E RICCIOLI DI BURRO € 18, 00

CHARCUTERIE ITALIENNE AVEG FROMAGES—COPEAUX DE FRUITS ET BEURRE

ITALIAN CURLD MEATS WITH CHELSES—FRUIT AND BUTTER CURLS

ITALIENISCHE WURSTWAREN MIT KASE-OBST UND BUTTERSCHMALZ

GRAN MISTO DI ANTIPASTI ALL " ITALIANA € 22, 00

SALUMI-CARNE CRUDA-VITELLO TONNATO-TOMINO—AGCIUGHE—PEPERONE AGRO DOLGE CON TONNO—-COTECHINO

CHARCUTERIE = VIANDE CRUE ~ VEAU SAUGE THON — FROMAGE TOMINO — ANCHOIS — POIVRONS AIGREDOUX AU THON - GOTECHINO
CURED MLATS — RAW MEAT — VEAL WITH TUNA SAUCE — TOMINO GHELSE — ANCHOVIES — SWELT AND SOUR PEPPER WITH TUNA — COTLCHINO

GEPOKELTE FLEISCHWAREN-ROHES FLEISCH—KALBFLEISCH MIT THUNFISCHSAUCE-TOMINO-KASE-SARDELLEN—SUB-SAURE PAPRIKA MIT THUNFISCH-COTECHINO

* CONGELATO ** DA NOI PRODOTTI [ CONGELATI



Pane coperto e servizio € 2,00 - Pain couverts et service € 2,00 - Bread covered and service € 2,00 - Brot und uberzogene service € 2,00

PASTA
TAJARIN PIEMONTES! AL BRASATO DI MANZO ALLA BARBERA D’ ASTI € 42,00

TAGLIOLINI A LA SAUCE BRAISEE — TAGLIOLINI IN BRAISED SAUCE — TAGLIOLINI IN SCHMORSOBE

AGNOLOTTI CASERECCI™ ™ IN SALSA D’ ARROSTO € 12, 00

PATES FARCIES A LA VIANDE AVEC SAUCE ROTIE-MEAT-FILLED PASTA WITH ROAST SAUCE—MIT FLEISCH GEFULLTE NUDELN MIT BRATENSOBE

TORTELLONI CASERECCI ALL’ EMILIANA € 12, 00

TORTELLONI MAISON A L'EMILIENNE-HOMEMADE EMILIAN-STYLE TORTELLONI-HAUSGEMACHTE-TORTELLINI NACH EMILIANISCHER ART

TORTELLONI VERDI™ * * CON RICOTTA [ SPINAGI DI “NOSTRA PRODUZIONL” €12, 00

TORTELLONI A LA RICOTTA ET AUX EPINARDS — TORTELLONI WITH RICOTTA AND SPINACH — TORTELLONI MIT RICOTTA UND SPINAT

TORTELLONI ALLA MANTOVANA™ * * CON ZUCCA E AMARETTI € 12, 00

TORTELLONI A LA CITROUILLE ET AMARETTI — TORTELLONI WITH PUMPKIN AND AMARETTI — TORTELLONI MIT KURBIS UND AMARETTI

SPAGHLTTI CARBONARA (TUORLO, PEPE, GRANA PADANO. PANCETTA) € 1200

SPAGHETTI AU JAUNE D'CLUF, POIVRE, PARMESAN, BACON — SPAGHETTI WITH EGG YOLK, PLPPER, PARMESAN, BACON

SPAGHETTI MIT EIGELB, PFEFFLR, PARMESAN, SPECK

SPAGHETTON! QUADRATI ALLE VONGOLL™ ™ VERACI,

BOTTARGA DI MUGGINE [ 2ESTE DI LIMONE € 18, 00

SPAGHETTI CARRE AUX PALOURDES, AVEC POUTARGUE DE MULET ET ZESTE DE CITRON — SQUARE SPAGHETTI WITH CLAMS, WITH MULLET

BOTTARGA AND LEMON ZEST QUADRATISCHE SPAGHETTI MIT VENUSMUSCHELN, MIT MELRASCHEN-BOTTARGA UND ZITRONENSCHALE

LINGUINE ALL’ ASTICE £ POMODORINI CILIEGINO ( MEZ70 ASTICE) * ™ € 22,00

LINGUINE AU HOMARD ET TOMATES GERISES ( UN DEMI HOMARD) - LINGUINE WITH LOBSTER AND GHERRY TOMATOES ( HALF A LOBSTER)

LINGUINE MIT HUMMER UND KIRSCHTOMATEN ( HALBER HUMMIR)

* congelato *** da noi prodotti e congelati ** prodotto fresco e abbattuto
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RISOTTI

LA NOSTRA “PANISSA ALLA VERCELLESL”

TIPICO RISOTTO VERGELLESE CON SALAME, LARDO,

FAGIOLI [ VINO ROSSO BARBERA D’ ASTI € 12, (0

PANISSA, RISOTTO AU SALAMI, SAINDOUX, WARICOTS ET VIN ROUGE

PANISSA, RISOTTO WITH SALAMI, LARD, BEANS AND RED WINE

PANISSA, RISOTTO MIT SALAMI, SCHMALZ, BOMNEN UND ROTWEIN

RISOTTO ALLA TOMA MACCAGNO DELLE ALP! BIELLESI,

CIPOLLE CARAMELLATE E MANDORLE $12, 00

RISOTTO AU FROMAGE MACCAGNO TOMA, OIGNONS CARAMELISES ET AMANDES
RISOTTO WITH MACCAGNO TOMA CHEESE, CARAMELIZED ONIONS, AND ALMONDS

RISOTTO MIT MACCAGNO TOMA KASE, KARAMELLISIERTEN ZWIEBELN UND MANDELN

RISOTTO Al FUNGHI PORGINI € 15, 00

RISOTTO AUX CEPES — PORCINI MUSHROOM RISOTTO — STEINPILZRISOTTO

RISOTTO Al FRUTTI DI MARL,

CON COZZE VONGOLE E GAMBERETTI™ * € 18, 00

RISOTTO AUX FRUITS DE MER — RISOTTO WITH SEAFOOD — RISOTTO MIT MEERESFRUCHTEN

* CONGELATO *** DA NOI PRODOTTI E CONGELATI ** PRODOTTO FRESCO E ABBATTUTO
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PLSCE
C}—f"’»—@

TROTA SPACCATA AL FORNO ** € 14, (0

TRUITE FENDUE CUITE OU FOUR — BAKED SPLIT TROUT — GEBACKENE, HALBIERTE FORELLE

ORATA ALLA LIGURE, CON POMODORINI, OLIVE,

PINOLI £ BASILICO ™ * € 16,00

DORADE DE LIGURIE, = LIGURIAN SEA BREAM, — LIGURISCHE DORADE

TRANCIO DI SALMONE SU LETTO DI INSALATA

YOGURT E POMODORINI ™ * € 16, 00

SAUMON AVEC YOGURT ET SALADE DE TOMATES — SALMON WITH YOGURT AND TOMATOES SALAD

LACHS MIT JOGHURT UND TOMATENSALAT

POLIPO INTERO DA 500 GRAMMLI,

SU LETTO DI INSALATA VALLRIANA * € 25, 00

POULPE GRILLE* SUR SALADE — GRILLED OCTOPUS * ON SALAD — GEGRILLTER OKTOPUS™ AUF SALAT

LUMACHE BOURGUIGNONNE,

NEL LORO GUSCIO CON BURRO [ AROMI ™ * € 48, (0

ESCARGOTS BOURGUIGNONS — BOURGUIGNONNE SNAILS — BOURGUIGNONNE-SCHNECKEN

* CONGLLATO ** DA'NOI PRODOTTI E CONGELATI
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CARNE
— (e C V) =

STINCO BRASATO AL VINO BIANCO € 44, 00

JARRET BRAISE AU VIN BLANC — SHANK BRAISED IN WHITE WINE — IN WEIBWEIN GESCHMORTE HAXE

STRACOTTO DI MANZO ALLA PIEMONTESE € 14, 00

BCEUF TROP CUIT A LA PIEMONTAISE — PIEDMONTESE-STYLE OVERCOOKED BEEF

VERKOGHTES RINDFLEISCH NACH PILMONTESISCHER ART

R1BS ALLA TEXANA € 14,00

COTES LEVEES TEXANES — TEXAS RIBS — TEXAS RIBS

OSSOBUCO ALLA MILANESE CON RISOTTO ALLO 2AFFERANO € 22, (0

0SSOBUCO MILANAISE, RISOTTO AU SAFRAN - OSSOBUCO MILANESE STYLE, SAFFRON RISOTTO

0SSOBUCO MAILANDER ART, SAFRANRISOTTO

“ORECCHIA DI ELEFANTE” COSTOLETTA DI VITELLO € 22, 00

ESCALOPE DE VEAU A LA MILANAISE-VEAL CUTLET SERVED MILANESE STYLE

KALBSKOTELETT NACH MAILANDER ART SERVIERT

COSTOLETTA DI VITELLO 350 GR, ALLA GRIGLIA € 20, 00

ESCALOPE DE VEAU 350 GR. GRILLE — VEAL CUTLET 350 GR. GRILLED — KALBSKOTELETT 350 GR. GEGRILLT

SUPLR COSTATA DI MANZO 600 GR. ALLA GRIGLIA € 25, 00

COTE DE BOEUF 600 GR. GRILLE — RIB OF BEEF 600 GR. GRILLED — RINDERRIPPE 600 GR. GEGRILLT

TAGLIATA DI MANZ0 RUCOLA GRANA E VERDURE GRIGLIATE € 29, 00

BCEUF GRILLE AVEC ROQUETTE AU PARMESAN LT LEGUMES GRILLES — GRILLED BELF STEAK WITH

PARMESAN ROCKET — RINDFLEISCHSCHEIBEN MIT RUCOLA, PARMESAN UND GEGRILLTEM GEMUSE

“STEAK TARTARL” CONDITA AL TAVOLO € 25, 00

TARTARE DE BCLUF ASSAISONNE A TABLE — SEASONED BEEF TARTARE AT THE TABLE

GEWURZTES RINDERTATAR AM TISCH
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VERDURE

VLRDURE DEL GIORNO £ B, (0

INSALATA MISTA PICCOLA € 5, 00

INSALATA MISTA GRANDE € &, 00

PINZIMONIO DI VERDURE FRESCHE € 40, 00

PATATINE FRITTE € 6,00

VERDURE ALLA GRIGLIA, PICCOLA O GRANDE € 8,00 — € 12,00

FORMAGG! € 4,50

FONTINA DoP

GORGONZOLA DoP

TOMA MACCAGNO

GRANA PADANO

TOMINO FRESCO

MOZZARLLLA VACCINA

2 ASSAGGI € 8,00 - 3 ASSAGGI € 10,00 - 5 ASSAGG! € 15, 00

MENU’ BIMBI

( RISERVATO A BAMBINI ACCOMPAGNATI DAI GENITORI)

SPAGHETTINI AL POMODORO € 6, 00

PENNE AL RAGU € 6,00

PICCOLA MILANESE CON PATATE FRITTE € 9. 00

BISTECCA DI TACCHINO CON PATATE FRITTE € 9, 00




Pane coperto e servizio € 2,00 - Pain couverts et service € 2,00 - Bread covered and service € 2,00 - Brot und uberzogene service € 2,00

FRUTTA DOLCI E GELATI

SORBETTO AL LIMONE NEL FRUTTO € 6,00

TIRAMISU € 4,50

CREM CARAMEL € 4,50

BONLT € 4,50

SEMIFREDDO Al FRUTTI DI BOSCO SU CIALDA AL CIOCCOLATO E RISO SOEFIATO € 5, 5¢

SEMIFREDDO AL TORRONCINO E AL CAFEE € 5,50

MERINGATA ALLE NOGCIOLE O AL CIOCCOLATO € 5, 50

TORTA DI MELE CALDA CON GELATO € 5,50

TARTUFO GELATO € 5, 50

TARTUFO GELATO GON CAFEE € 6,50

TARTUFO GELATO CON LIQUORE € 7,00

GELATO SCIOLTO CREMA O LIMONE € 4,50

AFFOGATO AL CAFEE € 5,50

GELATO CON AMARENE € 6,00

TAGLIO AL WHISKY O ALLA VODKA £ 6,50

TAGLIO AL LIMONCELLO € 6,50

COPPA DI ERAGOLE O MIRTILLI O ANANAS € 4,50

MACEDONIA DI FRUTTA FRESCA € 4,50 ~ MACEDONIA DI FRUTTA FRESCA CON GELATO € 5, 50

ANANAS CARAMELLATO CON GELATO € 15,00

CIOCCOLATA CALDA IN AGGIUNTA SUI DESSERT € 4,50

VINI DA DESSERT A BICCHIERE _—

BAROLO CHINATO MARCHES! € 6, 00
VIN SANTO FRESGOBALDI € 4, 00
PASSITO PANTELLERIA PELLE, € 4. 00
MARSALA VLCCHIO FLORIO € 4, 00
PORTO TAWNY PRESIDENTIAL € 4, 00
PORTO RUBY SANDEMAN € 4, 0C




Pane coperto e servizio € 2,00 - Pain couverts et service € 2,00 - Bread covered and service € 2,00 - Brot und uberzogene service € 2,00

BEVANDE

ACQUA MICROFILTRATA NATURALE LT, 0,75 € 2,00

ACQUA MINERALE NATURALL S.BERNARDO LT, 1, 000 € 4, 00

ACQUA MICROFILTRATA GASATO LT, (.75 € 2,00

ACQUA MINERALE GASATA S.PELLEGRINO LT, 1,000 € 4,00

COCA COLA — ORANSODA — LEMONSODA — THE FREDDO € 3. 00

BIRRA MESSINA ALLA SPINA 0,2 LT. - 0.4 LT. € 3,00 - €5,00

BIRRA MENABREA BIONDA LT, (.33 € 3. 00

BIRRA MENABREA AMBRATA LT. (,33 € 3, 5¢

BIRRA MENABREA (, 66 € 5,00

BIRRA GIRES LT, 0,33 € 3,50

BIRRA BECK’ S LT. 0,33 € 3,50

BIRRA CORONA LT. (.33 € 3,50

BIRRA SENZA ALCOOL MORETTI LT, (.33 € 3,00

CAFFE LAVAZZA € 1.50

CAFEL D’ ORZ20 ~ CAFFE GINSENG ~ CAFFE DEK € 2. 00 |

CAPUCCINO € 2,00

CAEEL CORRETTO € 2,50

THE =~ CAMOMILLA ~ TISANE € 2. 00

VINI IN CARAFFA: [7

BARBLRA FLRMA DLL PIEMONTE - VINGHIO VAGLIO 1 - 1/2 - 1/4

€10.00 - €5.50 - €3.50
BARBERA VIVACE DEL PIEMONTE — FLRRERO LT. 4 -1/2 - 1/4 .
€10.00 - €5.50 - €3.50
VINO BIANCO VIVACE ORTRUGO GOLLI PIACENTINI LT, 1 - 4/¥/- 114 ,
€10.00 - €550 - €3.50
VINO BIANCO FERMO CORTESE DEL PI[MONT[-CANT.VINCHIO{ AGLIO.LT.1 -1/ - 114

€10.00 - €550 - €350




Pane coperto e servizio € 2,00 - Pain couverts et service € 2,00 - Bread covered and service € 2,00 - Brot und uberzogene service € 2,00

LA CANTINA

MEzzE BoTTIGLIE ( 0,375 CL)

PROSECCO — MIONETTO € 10, 00

PINOT GRIGIO VALDADIGE—S.MARGHERITA € 40, (0

BARBLRA ASTI — CANT, VINCHI0 VAGLIO € 12, 00

DOLCETTO D’ ALBA — MARCHESI DI BAROLO € 14, 00

NEBBIOLO D’ ALBA — MARCHESI DI BAROLO € 16, (0

VINI DA DESSERT

ASTI SPUMANTE - SANTLRO BOTT. 0,75 € #4, 00

BAROLO CHINATO-MARCHESI BAROLO € 6, 00

PASSITO DI PANTELLERIA-PELLEGRINO € 4, 00

VIN SANTO TOSCANO — FRESCOBALDI € 4, (0

MARSALA SUPLRIORE SECCO 2009-FLORIO € 4, (0

PORTO TAWNY-OFFLEY € 4, 00

PORTO RUBY-SANDEMAN € 4, (0

VINI ROSATI

MONELRRATO GHIARETTO CANTINA CAPLTTA € 14,00

BARDOLINO GUIARETTO — GCANTINA DI NEGRAR € 44, 00

ALTA LANGA ROSE — CONTRATTO € 45, 00




Pane coperto e servizio € 2,00 - Pain couverts et service € 2,00 - Bread covered and service € 2,00 - Brot und uberzogene service € 2,00

VINI BIANCHI E SPUMANTI

PILMONTE
ERBALUCE DI CALUSO — ORSOLANI € 14, 00

CORTESE PIEMONTL ( BIOLOGICO-SENZA SOLFITI AGGIUNTI) — CANTINA CAPPELLETTA € 14, 00

ARNEIS ROERO — VINCHIO VAGLIO € 18,00

ARNEIS LANGNE BLANGE ( BIOLOGICO) — GERETTO € 26, 00

GAVI VILLA SCOLCA - LA ScoLcA € 48,00

ALTA LANGA BLANG DE BLANCS £ ALTA LANGA ROSE - CONTRATTO € 45, 00
LOMBARDIA

ERANCIACORTA ALMA - BELLAVISTA € 45, 00

TRENTINO / ALTO ADIGE
PINOT BIANCO — CANTINA PRODUTTORI BOLZANO € 20,00

PINOT GRIGIO VALDADIGE — SANTA MARGHERITA € 16,00

= TRAMINER AROMATICO — CANTINA PRODUTTORI BOLZANO € 22, (0

MULLER THURGAU ( FRIZZANTE) -S, MARGUIRITA € 16, 00

FRIVLI
CHARDONNAY COLLIO- PUiATTI € 20, 00

RIBOLLA GIALLA — VOLPE PASINI € 23, 00

SAUVIGNON COLLIO — RuSSIZ SUPERIORE € 30, 00

LIGURIA

VERMEINTINO RIVIERA PONENTL — VATIC, ANTONIO BASSO € 20, 00

_:JPIGAT() RIVIERA PONENTE — VATIC, ANTONIO BASSO € 20, 00

TOSCANA
POMINO BIANCO — FRESCOBALDI € 20,00
VENETO

PROSECCO TREVISO — MIONETTO € 15, 00

PROSECCO SUP, VALDOBB, SPUM, EXTRA DRY — S,MARGHERITA € 16, 00

LUGANA — OTTELLA € 22,00

CAMPANIA
FALANGHINA — FEUDI DI SAN SECONDO € 18, 00
SICILIA

ANTHILIA - DONNAFUGATA € 18, 00




Pane coperto e servizio € 2,00 - Pain couverts et service € 2,00 - Bread covered and service € 2,00 - Brot und uberzogene service € 2,00

VINI ROSSI

PIEMONTE
M.T0 (VivAGL) - LA CAPPELLETTA € 14,00

BARBERA M.TO ( BIOR0GICO-SENZA SOLFITI AGGIUNTI) — LA CAPPELLETTA € 16,00
&é BARBLRATASTI 3 VESCOVI — CANT, VINCHIOVAGLIO € 18, 00

BARBERA D’ ASTI CA DI PIAN ( BARRIQUE) — LA SPINETTA € 23. 00

BARBERA M.TO ( VIVACE) — GANTINA VINCHIO VAGLIO € 14,00

BARBERA ALBA PEIRAGAL —( BARRIQUE) —~MARCHESI BAROLO € 25, 00

RUCHE DI CASTAGNOLE MONE, — MORANDO € 20, 00

DOLCETTO DI DOGLIANI - AZ, AG, ROMANA CARLO € 44, 00

DOLCETTO D’ ALBA — MARCHESI BAROLO € 20, 00

DOLCETTO ALBA ROSSANA ( BIOLOGICO) - GERLTTO € 22, 00

GRIGNOLINO M.TO —LA NUOVA CAPPELLETTA ( BIOLOGICO) € 44,00

ALBA ( NEBBIOLO [ BARBERA) — MARCHESI DI BAROLO ( BARRIQUE) € 23,00

NEBBIOLO MONFERRATO ( BIOLOGICO SENZA SOLFITI AGGIUNTI) — CANT, LA CAPPELLETTA € 18, 00

NEBBIOLO LANGHE — CANTINA PRODUTTORI BARBARESCO € 23, (0

NEBBIOLO LANGHE ( BARRIQUE) - RIVETTI € 28, 00

GATTINARA - AZ, AG. TRAVAGLINI € 30, 00

LANGHE SITO MORESCO - GAJA £ 55, 00

BARBARESCO — GANT, PRODUTTORI DEL BARBARESCO € 38, 00

BAROLO — MARCHLSI DI BAROLO € 55, 00

BAROLO — CERETTO € 70, 00

BAROLO DAGROMIS - GAJA £ 79, (0

BAROLO CANNUBI 2011 MAGNUM (RIS,) — MARCHES! Dt BAROLO € 110, 00




Pane coperto e servizio € 2,00 - Pain couverts et service € 2,00 - Bread covered and service € 2,00 - Brot und uberzogene service € 2,00

VINI ROSSI

VALLE D’ AOSTA

TORRETTE SUPERIORE LES GRETES-ANSELMET € 28, 00

EMILIA ROMAGNA

BONARDA COLLI PIACENTINI — CANTINA VALTIDONE € 14, 00

LAMBRUSCO MODENA ( BIOLOGICO) ( ABBOCCATO) € 14,00

VENETO

VALPOLICELLA RIPASSO — BOLLA £ 20,00
X\ VALPOLICELLA AMARONE — ROCCA ALATA € 32,00
TOSCANA

MORELLINO DI SCANSANO - CGECCHI € 16, 00

GHIANTI CLASSICO — GECCHI € 20, 00

CHIANTI CLASSICO PEPPOLI - ANTINOR! € 30,00

ROSSO DI MONTEPULCIANO — POLIZIANO € 20, 00

R0SSO DI MONTALCINO — FRESCOBALDI € 20, 00

BRUNELLO DI MONTALCINO — CASTIGLION DEL BOSCO € 65,00

UMBRIA

MONTEFALCO — CAPRAI € 20, 00

SAGRANTINO DI MONTEFALCO ' 04 — BARRIQUE- TEN, ALZATURA € 40, 00

SICILIA

SHIRAZ — SPADAFORA € 20, (0

NERO D’ AVOLA - REGALIALI € 20, 00
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