Herzlich willkommen im Restaurant Plattli

Restaurant Plattli, der Familienbetrieb fir Familien, Freunde,
Firmen, Vereine,... bei uns sind alle willkommen.

Eckdaten zum Plattli Zoo und Restaurant

1958

1993

2015

2021

erwerben meine Grosseltern Elisabeth und Walter
Mauerhofer das Restaurant Plattli. Schnell entdecken sie
ihre grosse Liebe zu Tieren und legen so das Fundament
far den heutigen Plattli Zoo.

ubernehmen meine Mutter Elisabeth Engeler-
Mauerhofer, zusammen mit meinem Onkel Walter
Mauerhofer, den elterlichen Betrieb und sind bis heute
Teil unseres wunderbaren Plattli-Teams.

Christoph Wlest Gbernimmt die Leitung des Zoos.

Die Familientradition lebt weiter, so bin ich 2021 als
Betriebsleiterin der Gastronomie und Administration in
die Fusstapfen der Familie getreten.

Wir freuen uns sehr, Sie als unsere Gaste bei uns im Restaurant Plattli,
hoch Uber Frauenfeld zu haben und wiinschen lhnen schone,
unvergessliche Stunden.

Mit Gastfreundlichen Grissen
Nicole Engeler und das gesamte Plattli-Team



Saisonale Abendkarte

Der Herbst ist des Jahres schdnstes farbiges Lacheln

Vorspeisen

Suppen

Rindscarpaccio

mit Appenzellerkdse-Spanen, Randenwirfel und
gerdsteten Nussen an mit Orangen-Thymian-
Vinaigrette dazu Bouquet von Nusslisalat

Nusslisalat ()
mit gebratenen Krauterseitlingen und Marroni an
Apfeldressing

Birnen-Kirbissalat (©
mit Portweinfeigen, caramelisiertem Ziegenkase und
gerbsteten NUssen

Griner Salat(. (7
Sauce nach Wahl franzdsisch oder italienisch

Gemischter Salat (.
Sauce nach Wahl franzdsisch oder italienisch

Kirbiscremesuppe .~
mit caramelisierten Kirbiskernen und Kirbiskernol

Vegan

16.00

14.50

15.50

7.00

8.50

11.50

W Vegetarisch



Herbstgerichte

Kotelett vom Thurgauer Apfelschwein
auf Rahmwirsing im Speckschaum dazu
Krauterlinguine

Rehgeschnetzeltes aus heimischer Jagd
an Preiselbeerrahmsauce mit Spatzli, Rosenkohl und
Preiselbeerbirne

Herbstliches Curry
Madras Curry mit Kirbis, Rosenkohl und Blumenkohl
serviert mit Jasminreis

Hausgemachter Wildschweinpfeffer
mit Spatzli, Rotkraut und Marroni dazu
Preiselbeerbirne

Wildhackbraten
an Wacholdersauce mit Kartoffel-Karotten-Stampf,
Rotkraut und Marroni

Die Farben des Herbstes .~
Spatzli mit Preiselbeerrahmsauce, Rosenkohl,
Rotkraut, Marroni und Preiselbeerbirne

Zanderfilet
auf Belugalinsen mit Kartoffel-Karotten-Stampf
an einer Dijonsenfsauce

Vegan

32.00

38.00

24.00

36.00

31.50

26.00

34.00

W Vegetarisch



unsere Klassiker

Salatteller

warme Gerichte

Wourstsalat
einfach
garniert

Wurst-Kéasesalat
einfach
garniert

Kasesalat
einfach
garniert

Schweinsschnitzel paniert
mit Pommes frites

Kalbsschnitzel paniert
mit Pommes frites

Quornschnitzel paniert
mit Pommes frites

Pouletbrust
mit Krauterbutter und Pommes frites

Pouletfligeli 5 Stiick
im Korbli

Pouletfligeli 5 Stick
mit Pommes frites

Die Gerichte sind auch als Fitnessteller erhaltlich
mit Salat +1.00 / mit Gemtise +3.00

Vegan

13.50
18.50

16.50
21.50

16.50
21.50

22.50

28.50

23.00

24.00

16.00

21.00

W Vegetarisch



Gaste Informationen

Offnungszeiten

Angebot

Deklaration

Allergene

Kontakt

Montag bis Samstag 9:00 - 22:00 Uhr
Kiiche 11:30 - 21:00 Uhr

Sonn- und Feiertage 9:00 - 18:00 Uhr
Kiche 11:00 - 17:00 Uhr

Bei Anldssen und Reservationen sind wir nach
Absprache auch gerne langer far Sie da.

Wir empfehlen uns fir Familien- Vereins- und
Firmenanléasse. Sitzungen, Seminare und Leidmahle.
Spezielle Kindergeburtstage, z.B Zoo und Restaurant
Kombinationen.

Panorama Saal 60 Sitzplatze
Sitzungszimmer 12 / 20 Sitzplatze

Wir kochen saisonal und beziehen unsere Produkte
aus der Region.

Fleischwaren beziehen wir ausschliesslich aus der
Schweiz.

Brotdeklaration: Brote, Torten, Kuchen: CH

Alle Preise in CHF inkl. gesetzlicher MwSt.

Fur Informationen zu Allergenen in den einzelnen
Gerichten wenden Sie sich an unser Personal.

Restaurant Plattli Zoo AG

Hertenstrasse 41 EE‘EE
L ll
S

8500 Frauenfeld E

Telefon 052 720 81 91 E i T
info@plaettli-zoo.ch E:I-:-.- i
www.plaettli-zoo.ch Internetseite

Facebook - restaurantplaettli
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