Bankette

Liebe Gaste

Wir freuen uns, dass Sie lhren besonderen Anlass bei uns im Restaurant Plattli feiern
mochten.

Diese Vorschlage gelten ab 10 Personen und einer einheitlichen Menu Bestellung.
Ausnahmen sind vegetarische/ vegane Gerichte und naturlich fur Allergiker.
Selbstverstandlich kann Ihre Menu Wahl auch mit Gerichten aus der aktuellen Speisekarte
erganzt oder zusammengestellt werden.

Unsere Vorschlage sind Ideen und eine Saisonale Auswahl. Nach Wunsch und Maoglichkeit
kann dies auch gerne angepasst werden.

Ab 30 Personen offerieren wir Ihnen auch gerne ein Buffet nach Ihren Winschen.

Fur unseren kleinen Gaste haben wir eine spezielle Kinderkarte.

Damit wir die beste Qualitat sichern kdnnen bitten wir Sie Ihre Auswahl und die ungefahre
Personenzahl spatestens eine Woche vor lhrem Anlass bekannt zu geben.

Bis am Vorabend ihres Anlasses berticksichtigen wir Anderungen der Personenzahl ohne
Kostenverechnung. Abmeldungen unter 12 Stunden werden zu 2/3 des abgemachten
Preises pro Person (gemass Offerte) verrechnet. Bei Traueressen Ausnahmen nach
Absprache.

Das Schmucken der Tische ist bei uns eine Selbstverstandlichkeit, natlrlich durfen Sie lhre
Dekoration auch selber mitbringen. Fur spezielle Anliegen wie Blumengestecke,
Stofftischwasche, etc. berechnen wir einen Mehraufwand.

Verbinden Sie lhren Besuch in unserem Restaurant mit einem Zoo Rundgang oder einer
spannenden Fuhrung durch unsere kompetenten Tierpfleger/innen.

Fur eine Menu Besprechung bitten wir Sie um vorherige Anmeldung, damit wir auch
genugend Zeit haben um auf Ihre Winsche einzugehen.

Bei Fragen oder einer personliche Beratung flr Restaurant oder Zoo stehen wir gerne zur
Verfligung.

Raumlichkeiten

Panoramasaal (unterteilbar) 40-60 Personen
Restaurant 40 Personen
Sitzungszimmer (Saal) 20 Personen
Sitzungsstubli 12 Personen

Mit Gastfreundlichen Griissen

Nicole Engeler und das gesamte Plattli-Team

Restaurant Plattli, Hertenstrasse 41, 8500 Frauenfeld, Tel 052/ 720 81 91,info@plattli-zoo.ch. www.plaettli-zoo.ch



Bankett Vorschlage Sommer Saison

Juni - August

Die Freude und das Lacheln sind der Sommer des Lebens

Vorspeisen
Gemischter Salat 8.50
Sommersalat im Gurkennestli 13.50

und Rohschinken

Wassermelonensalat mit Feta und Minze 10.50

Tomatencremesuppe mit Basilikum 10.50
Hauptgang

Schweinssteak 31.50

auf Kartoffel- Ofengemuse und Créme fraiche

Schweinsschnitzel an Pilzrahmsauce 30.50
mit Butterntideli und Saisongemiuse

Schweinhalsbraten an Rosmarinjus 28.00
mit Kartoffelstock und Saisongemuse

Kalbschulterbraten an Thurgadosjus 38.00
Kartoffelgratin und Mandelbroccoli

Kalbspiccata auf Tomatensauce 35.00
und Safranrisotto

Roastbeef am Stuck gebraten an Senfhollandaise 42.00
mit Bratkartoffeln und Saisongemuse

Pouletschenkel auf Ratatouille 33.00
und Bratkartoffeln



Vegetarisch/ Vegan

Kartoffel Ofengemise mit Créme fraiche 21.00
Linsencurry mit Jasminreis 21.00
(Vegan)

Gerne stellen wir auch ein vegetarisches Gericht
aus lhrer Menu Wahl zusammen.

Dessert
Limetten Minzen Mousse 10.50
Aprikosen Tiramisu 10.50

Kleiner Léwencoupe (Caramel und Vanilleglace) 8.50
und hausgemachtem Lowen Guetzli

Himbeer Mascarpone Creme 10.50

Wenn Sie eine Torte wiinschen werden wir diese gerne
fur Sie bei einem unserer Backer Konditor bestellen und
verrechnen.

Falls sie selber eine Torte oder Kuchen mitbringen
mochten, erlauben wir uns Fr. 2.00/ pro Person fur Teller,
Besteck und den Service zu verrechnen.

Die Preise verstehen sich pro Person und in
Schweizer Franken inklusive der gesetzlichen MwSt.

Wir kochen saisonal und beziehen unsere Produkte wenn mdglich aus der
Region.
Alle Preise in CHF inkl. Gesetzlicher MwSt.



Sommertraum
Gourmet Menu

Die Freude und das Lacheln sind der Sommer des Lebens

Sommersalat im Gurkennestli
mit Rohschinken

Tomatencremesuppe mit Basilikum

Roastbeef am Stick gebraten an Senfhollandaise
Bratkartoffeln und Saisongemuse

Himmbeer - Mascarpone Creme

68.00



