Saisonale Abendkarte

Die Freude und das Lacheln sind der Sommer des Lebens

Vorspeisen
Griiner Salat( " %)
Sauce nach Wahl fran203|sch oder italienisch 7.00
Gemischter Salat(
Sauce nach Wahl fran203|sch oder italienisch 8.50
Wassermelonensalat /fz/
mit Feta und Minze 10.50
Bunter Cherrytomaten-Salat \J/
mit Burrata und Basilikumpesto 12.50
Sili's hausgemachte Frihlingsrollen 1 Stk. 7.00
gefullt mit Schweinefleisch, Crevetten und Gemuse 2 Stk. 13.00
Hausgemachtes Rindstatar 70g
serviert mit geréstetem Brot und Butter 17.50

Suppen

Kokos-Curry-Suppe pikant
mit Crevettenspiess 12.50

/\ Vegan \\ef‘ Vegetarisch



Sommer Gerichte

Hausgemachtes Rindstatar 160g
serviert mit geréstetem Brot und Butter

Vitello tonnato
aufgeschnittenes Kalbfleisch aus dem Thurgau
an feiner Thunfischsauce mit frittierten Kapern

Sommersalat

an asiatischem Sesamdressing dazu Sili’s
hausgemachte Fruhlingsrollen gefillt mit
Schweinefleisch, Crevetten und Gemuise

Spaghetti aglio e olio
mit Cherrytomaten und Riesencrevetten
mit Cherrytomaten( )

Thaicurry mit Jasminreis
Poulet und Gemise
Gemiise ()

Thurgauer Entrecbte “Café de Paris”
dazu Rosmarinkartoffeln und Grillgemise
von Peperoni und Zucchetti

Schweins Cordon bleu “Sommertime”
mit getrockneten Tomaten, Chorizo und Mozarella
dazu Pommes Frites

Dave’s Ciabatta

rosa gebratenes Entrecéte vom Thurgauer Rind mit
Gurken-Relish, eingelegte Zwiebeln, frischem
Ruccola und Triaffelmayo dazu Pommes Frites

Vegi Ciabatta @L
mit mediterranem Grillgemise aus Peperoni und
Zucchetti, frischem Ruccola und zweierlei Pesto

dazu Pommes Frites
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unsere Klassiker

kalte Teller

Salatteller

Thurgauer Plattli
Rohschinken, Rauchwirstli und Kase
aus der Region

Salatteller mit EI?
klein
gross

Wourstsalat
einfach
garniert

Wurst-Kasesalat
einfach
garniert

.. W
Kasesalat .7
einfach
garniert

Siedfleischsalat
einfach
garniert
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/\ Vegan \\ef‘ Vegetarisch



Fitnessteller

Warme Gerichte

Schweinsschnitzel paniert
mit Salat
mit Gemuse

Kalbsschnitzel paniert
mit Salat
mit Gemulse

Quornschnitzel paniert(.”
mit Salat
mit Gemuse

Pouletbrust mit Krauterbutter
mit Salat
mit Gemise

Pouletfligeli 5 Stick
mit Salat
mit Gemuse

Paniertes Schnitzel mit Pommes
vom Schwein
vom Kalb

Schnitzel nature an Pilzrahmsauce und Nudeln
vom Schwein
vom Kalb

Pouletbrust
mit Krauterbutter und Pommes Frites

Pouletfligeli 5 Stuck
im Korbli
mit Pommes Frites

Quornschnitzel paniert (")
mit Pommes Frites

Quornschnitzel nature .

Z
N/

an Pilzrahmsauce mit Nudeln

/ Vegan

23.50
25.50

29.50
31.50

24.00
26.00

25.00
27.00

19.50
21.50

22.50
28.50

25.50
31.50

24.00

16.00
21.00

23.00

26.00

“L\\\ﬁ’?{;‘ Vegetarisch



	Saisonale Abendkarte
	Die Freude und das Lächeln sind der Sommer des Lebens
	Vorspeisen
	Suppen
	Grüner Salat  Sauce nach Wahl französisch oder italienisch
	7.00
	Gemischter Salat  Sauce nach Wahl französisch oder italienisch
	8.50
	Wassermelonensalat  mit Feta und Minze
	10.50
	Bunter Cherrytomaten-Salat  mit Burrata und Basilikumpesto
	12.50
	Sili`s hausgemachte Frühlingsrollen  gefüllt mit Schweinefleisch, Crevetten und Gemüse
	7.00 13.00
	Hausgemachtes Rindstatar 70g serviert mit geröstetem Brot und Butter
	17.50
	1 Stk.
	2 Stk.
	Kokos-Curry-Suppe pikant mit Crevettenspiess
	12.50

	Sommer Gerichte
	Hausgemachtes Rindstatar 160g serviert mit geröstetem Brot und Butter
	31.50
	Vitello tonnato  aufgeschnittenes Kalbfleisch aus dem Thurgau an feiner Thunfischsauce mit frittierten Kapern
	29.50
	Sommersalat an asiatischem Sesamdressing dazu Sili’s hausgemachte Frühlingsrollen gefüllt mit Schweinefleisch, Crevetten und Gemüse
	24.00
	Spaghetti aglio e olio mit Cherrytomaten und Riesencrevetten mit Cherrytomaten
	28.00 19.00
	Thaicurry mit Jasminreis Poulet und Gemüse  Gemüse
	32.00 26.00
	Thurgauer Entrecôte “Café de Paris”  dazu Rosmarinkartoffeln und Grillgemüse  von Peperoni und Zucchetti
	42.00
	Schweins Cordon bleu “Sommertime” mit getrockneten Tomaten, Chorizo und Mozarella dazu Pommes Frites
	34.00
	Dave’s Ciabatta rosa gebratenes Entrecôte vom Thurgauer Rind mit Gurken-Relish, eingelegte Zwiebeln, frischem Ruccola und Trüffelmayo dazu Pommes Frites
	31.00
	Vegi Ciabatta  mit mediterranem Grillgemüse aus Peperoni und Zucchetti, frischem Ruccola und zweierlei Pesto  dazu Pommes Frites
	kalte Teller
	25.00

	Fitnessteller
	Pouletbrust  mit Kräuterbutter und Pommes Frites
	24.00
	Quornschnitzel nature an Pilzrahmsauce mit Nudeln
	26.00

